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., EL BASKET
'A'LA MODA

HACE UNOS DIAS ALEJANDRO MODA Y BASKET CAl
ZARAGOZA PRESENTARON EL NUEVO VESTUARIO DE LA
PLANTILLA DEL EQUIPO EN EL PABELLON PRINCIPE FELIPE
DE ZARAGOZA. EL CONJUNTO SE COMPONE DE TRAJE
DE PURA LANA DE FONDO NEGRO, CAMISA NEGRA
CON RAYAS EN DIFERENTES TONOS DE BEIG Y NARANJA
COMBINADA CON LA CORBATA EN COLOR MADERA AL
TONO DE LOS ZAPATOS Y CINTURON. TODO HA SIDO
CONFECCIONADO CON UNA SELECCION DE TEIDOS DE
MAXIMA CALIDAD, DE LAS PRESTIGIOSAS MARCAS
YOSHINO YAWATA Y JOAQUIN ALONSO.

SEGURO QUE EL NUEVO VESTUARIO LES DA MUCHA
SUERTE EN ESE CAMINO HACIA LA ACB.

La campana solidaria "Agua que no has Campamentos de Refugiados

de beber... traenosla" que Alejandro Saharauis, ha realizado dos envios con
Moda inicié en el pasado mes de alimentos, suero fisiolégico y también
Septiembre esta siendo todo un éxito. parte de las botellas de agua mineral
Las previsiones iniciales que el empre- recogida en las tiendas Alejandro
sario Alejandro Martinez habia realiza- Moda, y aportada por Agua de

do se han quedado escasas. En el Lunares, colaboradora de la campafia.
momento de la presentacion de campa-

fia a los medios de comunicacion, esti- El pasado 2 de Noviembre se prepard
maba que durante los tres meses de un contenedor con 18.100 litros de agua
campafa recogerian entre 25.000 y mineral. No olvidemos que alli el agua
30.000 litros aproximadamente. Acaban potable es un bien escasisimo, y su mal
de pasar su ecuador y la cifra de agua estado es el origen de la mayoria de las
recogida alcanza los 34.000 litros. enfermedades y de las muertes.

Entre los apoyos recibidos a la campafia  Recordemos que hasta el 15 de
solidaria se ha contado con David Diciembre podemos seguir entregando

Civera, el del ex internacional del balon- botellas de agua mineral en las tiendas
cesto Quique Andreu, el atleta Roberto  Alejandro Moda (Isaac Peral, 8 y Royo

Garcia, el ciclista David Cafada, etc. Urieta, 20). Con este pequefio gesto
Recientemente, el MPDL, ong a través todos aportaremos nuestro pequefio
de la cual se esta enviando el agua grano de arena, para que el pueblo
recogida al hospital de Rabuni, en los saharaui pueda vivir un poquito mejor.

EXQUISITAS
CREACIONES

Los dias 25 y 26 de noviembre la joyeria Robres va

a celebrar la presentacion en exclusiva de la firma

de Salvini y Alfieri St. Jhon. Deja un huequecito en

tu agenda y pasate cuando puedas a ver las fantas-
ticas creaciones que a partir de ahora Robres va a

guardar para ti.

aki.4



FALL-WINTER 05

glia; pedro marla ric, 26/ tel. 876 30 11 33 Y &l pedro maria ric, 22 [ el. 976 22 57 86 wianw, azuldemoda.com



BELEN MORALES

El espacio de Belén Morales
es destacados en una de las
mejores publicaciones de
moda nacionales

Como fashion adictos que somos no podemos dejar de
comprar a publicaciones nacionales e internacionales que
nos informan de qué y como vestir cada temporada. Entre
las paginas del ELLE encontramos a Belén Morales y su
local como uno de los espacios mas cool de la ciudad. De
su boutique destaca sus prendas de piel confeccionadas
a medida los originales bolsos y monederos de la firma
desayuno en la hierba y sus abrigos de piel de cordero
tipo treck. 50 metros que le dan para mucho, pasate por
esta esfera Morales y déjate llevar por sus creaciones.
NOS ENCANTAN

En este otofio-invierno 05 tu armario
tiene que renovarse. En cada tempo-
rada hay unas prendas claves y tie-
nes que saber qué ponerte ahora
que llega el frio. No te descuides y
consigue faldas con vuelos, patch-
work, volantes... y como remate, un
sombrero de ala ancha. No confun-
das la idea que todo esto no va de
Pasion de Gavilanes.

El tartan repite esta temporada, asi
que ya puedes cubrirte con sus parti- g
culares cuadros. Combinando colo-
res y tamanios el tartan va a ser el
estampado que va a arrasar. El estilo
“escocés” se adapta renovado y se
afade hasta en los complementos:
bolsos, cinturones, zapatos... Vas a
estar geomeétricamente correcta.

Philosophy para Hol

NARANJA

Agradecemos a Hol la cesion de imégenes.
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BUGABOO

LIMITED EDITION

NINOS, NINOS Y MAS NINOS... PERO A PARTIR DE AHORA LLEVAR UN
COCHECITO POR LA CALLE VA A SER UN PLACER. BUGABOO BY... ES UN
SORPRENDENTE CONCEPTO DE COCHECITOS BUGABOO. JUNTO CON
LA DUTCH FASHION FOUNDATION, BUGABOO BY INVITA A NUEVOS Y
PROMETEDORES DISENADORES DE MODA A LLEGAR A UNA NUEVA IDEN-
TIDAD DEL COCHECITO BUGABOO, DISFRUTANDO PARA ELLO DE TOTAL
LIBERTAD CREATIVA, DANDO RIENDA SUELTA A SU TALENTO DE UNA
MANERA TOTALMENTE DIFERENTE. BAS KOSTERS HA SIDO EL PRIMER
DISENADOR DE MODA QUE HA PODIDO TRANSFORMAR UN COCHECITO
BUGABOO Y TRASLADARLO A SU PROPIO MUNDO. EL PASADO MES DE
OCTUBRE SE CELEBRO LA PRESENTACION EN MADRID Y BARCELONA DE
BUGABOO BY, LA NUEVA LINEA SORPRENDENTE DEL COCHECITO
BUGABOO: EL ENCUENTRO DE DISENO Y ESTILO HOLANDES.LA SERIE
UNICA DE COCHECITOS ESTA DISPONIBLE EN EDICION LIMITADA: SOLO
1000 EJEMPLARES DE CADA MODELO SERAN COMERCIALIZADOS A TRA-
VES DEL MUNDO. DICHO DE OTRA MANERA, LA LINEA BUGABOO BY
"TRANSMITE LA EXPRESION CREATIVA",
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EL PASADO OCTUBRE SE CELEBRO EN MADRID UN FIESTON LLENO
DE SABOR Y BUENA MUSICA. SE TRATA DEL CONCIERTO PRESENTA-
CION DE HABANA ABIERTA BOOMERANG, EL NUEVO SONIDO DE LA

MUSICA CUBANA. EL GRUPO CUBANO HABANA ABIERTA PUBLICA
"BOOMERANG", UN TERCER ALBUM QUE, CON LA PRODUCCION DE
FERNANDO TRUEBA'Y NAT CHEDIAK, CONJUGA RITMOS CUBANOS
CON INFLUENCIAS POP, ROCK, FUNKY, ACID-JAZZ Y BLUES, Y QUE
CUENTA LA COLABORACION ESPECIAL DE BEBO VALDES EN UNO DE
LOS TEMAS. EN ESTE DISCO SE ESCUCHA LA VOZ DE UNA NUEVA
GENERACION, LA DE LA JUVENTUD QUE CRECIO EN LA ISLA, Y QUE
HA SALIDO AL EXTERIOR EN BUSCA DE MAYOR LIBERTAD.

OCHO MUSICOS Y COMPOSITORES CUBANOS CRUZARON EL OCEA-
NO HACE DIEZ ANOS PARA FORMAR EN MADRID HABANA ABIERTA.
DESPUES DE GRABAR DOS DISCOS CON LA DISCOGRAFICA BMG-
ARIOLA -"HABANA OCULTA" (1995) Y "24 HORAS" (1997)-; PARTICIPAR
EN FESTIVALES Y COLABORAR CON ARTISTAS DE LA TALLA DE ANA
BELEN, KETAMA, TOMASITO O RAIMUNDO AMADOR, CAYERON EN EL
OLVIDO HASTA QUE HACE DOS ANOS FERNANDO TRUEBA Y NAT
CHEDIAK RETOMARON SU CARRERA PARA GRABAR "BOOMERANG".
PARTIENDO DE LA MUSICA BAILABLE LA NUEVA CANCION AMERICANA
Y EL ROCK, ESTE BOOMERANG- ALEGRE Y BULLANGUERO- LE CANTA
A LA VIDA SIN COMPLEJO ALGUNO.

Tt

MECANO SIGUE DE MODA. SI HACE UNOS MESES ESTE TRIO MADRILEENO VOLVIA A
CAUSAR FUROR Y ESTAR EN BOCA DE TODOS CON EL ESTRENO DEL MUSICAL HOY
NO ME PUEDO LEVANTAR, AHORA TENEMOS QUE VOLVER A HABLAR DE ELLOS.
MECANO, EL GRUPO QUE MARCO TODA UNA EPOCA EN EL POP ESPANOL DE LOS
OCHENTA, VUELVE A SER NOTICIA CON LA PUBLICACION DE SUS OBRAS COMPLE-
TAS: 102 CANCIONES EN UNA EDICION ESPECIAL NUMERADA Y LIMITADA.

Las obras completas incluyen los seis albumes de estudio de Mecano, el
disco En directo y un CD adicional con otros temas que el trio ha ido recopil-
1]1{—"{31"1-'11“ 2 nado en diferentes ocasiones. En una cuidada caja y con un “estilismo” ideal,
T 1.*.-‘“‘" iniak simulando ser pequefios y clasicos vinilos podemos encontrar desde su 6pera
prima, Mecano (1982) a su ultimo disco de estudio, Aidalai (1991). Ademas
se incluyen ¢Dénde esta el pais de las hadas (1983), Ya viene el sol (1984),
Entre el cielo y el suelo (1986), y Descanso dominical (1988), ademas de la
recuperacion del album En directo (1985), que hasta ahora no habia entrado
en la campanfa de reediciones de Mecano de este 2005. El octavo CD consta
de 17 cortes, algunos de los cuales ya se incluyeron en las reediciones de los
albumes originales, pero que en este caso vienen acomparados por otras
rarezas, remezclas, caras b de singles y demas caramelitos para los fans mas
completistas de Mecano. Fanaticas lenguas apuntan que en breves podre-
mos encontrar un DVD para completar nuestra coleccién.

aki.12
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ARTICULO REALIZADO POR JAVIER RUESCA.
IMAGENES CEDIDAS POR KARATNIA.




LILITFES BRI BER

El pasado nimero de AZP ya hablamos de la
nueva coleccion de joyas que Divinas Palabras
habia creado. Ahora podéis ves su coleccion mas
ampliamente. Con esta coleccion de joyeria DP ha
descubierto un campo en el que histéricamente se
ha apelado a los sentimientos mas elevados con
expresiones de amor, legados, magia... Por eso, la
tradicion se ha convertido en el punto de partida
necesario para desarrollar este proyecto. Sin ésta,
y sin el material que reside en el inconsciente
colectivo, hubiera sido imposible llegar a plasmar
estas piezas: contemporaneas pero dotadas del
peso y el drama inconfundibles de la tradicion.
Joyas que combinan palabras ilustres con soportes
maravillosos y huyen del estatus y la mera apa-
riencia para recuperar la verdad y la belleza. Asi,
esperamos que estas diez Divinas Palabras contri-
buyan a que el ritual ancestral siga funcionando y
que sentimientos, anhelos y declaraciones lleguen
a muchas personas en forma de material precioso.
Divinas Palabras ha creado esta coleccion en coo-
peracién con Karatnia, con un resultado muy dife-
rente a lo nunca visto. Son 18 piezas, vanguardis-
tas y provocadoras en sus mensajes, con termina-
ciones artesanales a la vez que experimentales. El
espiritu de disefio industrial que impregna la colec-
cion contrasta con la utilizacion de materiales
inusuales como los diamantes en bruto, que cada
vez tiene mas adeptos...Y es que cada pieza de
esta original coleccién, como todo trabajo surgido
de Divinas Palabras, es una declaracién de inten-
ciones. DP busca a través de sus disefios la mane-
ra de conciliar significado y forma y lograr la inter-
accion con el individuo.Divinas Palabras te presta
un adjetivo, un perfil, una situacién, una sonrisa,
un guifio. DP te ayuda a apadrinar conceptos a tu
antojo, ahora mas sofisticados que nunca, pero
siempre con el mismo ingenio. Esa capacidad se
ha convertido en sefia de identidad.

JOYAS

aki.15



Es posible que estos dias atras hallas
oido hablar de ello en los medios de
comunicacién, nos referimos a Virtual
Fashion. Con el nuevo programa que
han lanzado al mercado, los creadores de
moda tienen que cambiar el chip a la
hora de trabajar. Con él se pueden elegir
facilmente tipos y propiedades de mate-
riales, formas vy siluetas, voliumenes, hol-
gura y ajuste, diferentes texturas y grados
de transparencia, volantes, recortes ...

La moda siempre ha constituido uno de
los campos mas evidentes de la creativi-
dad humana. Durante los ultimos afios la

reciente aparicion de tecnologias informa-
ticas ha sacudido todos los campos del

= Apunta estas fechas:

ala Camera
m 18-26 de Febrero, 2006:

m 31 de Diciembre, 2005: Ultimo dia
para inscribirse y enviar los disefios.

m 16 de Enero, 2006: Seleccién de los
finalistas, los resultados seran remitidos

Presentacion de los finalistas en Milan,

LR RS s B RSl R el B )

CONCURSO PARA JOVENES CEADORES

VIRTUAL
SR ION

LA TECNOLOGIA NOS DEJA CON LA BOCA ABIERTA. LO QUE ANTES
ERAN DIAS DE TRABAJO AHORA SE PUEDE CONSEGUIR MOVIENDO EL

RATON DE TU ORDENADOR Y HACIENDO CLCK.

disefio, cambiando completamente la
forma en que concebimos, desarrollamos
y procesamos nuestras ideas, hasta el
momento en que finalmente las vemos en
la linea de produccién. La revolucion digi-
tal en el mundo de la moda ya esta practi-
camente aqui. Con ello se ha creado la
COMPETICION ESPECIAL DE DISENO
DE MODA 3D, con Virtual Fashion
Works. Este es el primer concurso online
de disefio, en colaboracion con la Camera
Nazionale della Moda ltaliana, durante la
semana de la Moda de Milan. (Mas infor-
macién en www.vfcontest.com) y esta
exclusivamente abierto a estudiantes de
disefio de moda que estén cursando sus
estudios actualmente. Cada participante

debe presentar 3 disefios creados con la
version especial de concurso de Virtual
Fashion Works, disponible como descarga
gratuita, de modo que no es necesario
adquirirlo. Se elegiran 10 finalistas cuyos
disefios seran mostrados en las pasarelas
de Milan en Febrero de 2006 en el stand
de Camera Nazionale’s New Upcoming
Designers (N.U.DE) en el que uno de ellos
sera nombrado N.U.DE Virtual. Para
poder tomar parte en el concurso, los par-
ticipantes tienen que poder demostrar que
actualmente estan cursando estudios en
una institucion educacional de moda. Los
participantes deben enviar al concurso los
disefios con Virtual Fashion Works antes
del 31 de diciembre 2005.




En tu empresa...
que no le falte
la loteria

Haz ya tu reserva
en el 902 500 143

Confia tu suerte
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Administraciones
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akiteatro

Javier Ruesca
Lorena Jarrés

alidad en el
Teatro del Mercado

El escenario del Teatro
del Mercado va a guare-
cer proximamente a dife-
rentes compafiias con
espectaculos de alta
calidad y de variado género. Hasta el 20 de
noviembre, la COMPANIA EL GATO NEGRO
interpretara LA LENGUA DE LAS MARIPOSAS
(Autor: Manuel Rivas y direccion; Iiaki Rikarte). A
la muerte de su padre, Ramon, vuelve a la casa de
su familia en un pueblo de Galicia. Entra en el viejo
taller de costura donde trabajaba su padre. Este
espacio, que no habia vuelto a visitar, le evocara
infinidad de recuerdos sobre su nifiez, sobre su
ingreso en la escuela del pueblo en 1936 cuando
conocié a Don Gregorio, su maestro. Impulsado
por la fuerza del recuerdo, Ramoén encuentra en el
pequefio taller un lugar para poner en orden un
gran cajon de sastre lleno de sentimientos, recuer-
dos, imagenes y viejas emociones de aquellos
momentos que marcaron tanto su infancia. Sélo
una historia de la Guerra Civil espafiola.

P Desde el martes 22 hasta el domingo 27 RARS
PRODUCCIONS interpreta HASTA QUE LA
MUERTE NOS SEPARE, con guién de Olga Besoli
y dramaturgia de Juan Manuel Guijarro. Marta y
Juan son un matrimonio joven como cualquier otro,
con poder adquisitivo y aparentemente feliz. Pero
en la intimidad de su casa todo cambia. Marta esta
viviendo un infierno con su marido. El maltrato fisi-
co y psicolégico la esta destruyendo poco a poco
hasta llegar a morir. Una de cada tres mujeres en el
mundo, ha sufrido algun tipo de maltrato en un
momento de su vida; una de cada cinco en Europa;
y cada semana muere una mujer en nuestro pais.
Este es el principal motivo que ha llevado a RARS
PRODUCCIONS a crear Hasta que la muerte nos

separe.

) Si cambiamos de mes, del martes 29 hasta el
domingo 4 de diciembre TEATRO PARAISO inter-
preta Mi Odisea. En el escenario se narra la peri-
pecia vital de los emigrantes ilegales. El fendmeno
actual de las pateras se combina con la base que
da un texto escrito hace miles de afios. Este acer-
camiento a la obra de Homero es un claro discurso
antirracista enmarcado en clima de fronteriza leve-
dad que es el mar. Un mar amenazador pero sim-
bolo del renacer. Esta referencia a la tragica reali-
dad de cada dia se mezcla con el viaje de Ulises
ofreciendo en Mi Odisea diferentes pasajes de la
obra de Homero. Un espectaculo para publico fami-
liar. Creacion y Direccién Toni Alba

) Desde el lunes 5 hasta el domingo 11 TEATRO
MERIDIONAL nos sorprendera gratamente con
DIONISIO GUERRA, con textos de Julio
Salvatierra, bajo la direccién de Alvaro Lavin. En
esta ocasion vamos a contemplar la historia de
Dionisio y Anastasia, ellos se conocen en 1942,
dentro de una trinchera, en el cerco de Leningrardo.
El es un joven idealista del socialismo que parti6
para luchar contra el comunismo internacional. Ella,
una joven polaca que trabaja en una granja que se
vio envuelta en el frente. Ambos estan muertos.
Pero su historia contintia. Una fuerza superior los
arrastra durante todo el siglo, de guerra en guerra...

Imagenes de DIONISIO
GUERRA de la compaiiia
TEATRO MERIDIONAL
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PROGRAMACION DEL TEATRO PRINCIPAL

JULIO BOCA ¥ EL BALLET ARGENTINO

Martes 22 v migrcoles 23 de noviembre a las 21,09 horas

LUCIA DE LAMMERMOOR
Karlas 249 da noviambne a las 21.00 horas

g MARLANGO

Migrcales 30 de noviembre a las 21.00 horas

PRESUNTOS IMPLIGADOS

Parles 6 da diciembre a las 21.00 horas

LA BOHEME
Martes 132 de diciambra a las 21.00 horas

THE NEWEBERRY SINGERS
Lunes 19 de diciombre a las 21.00 horas

COMPANIA DE BALLET CLASICO
MARIA GIMENEZ

Migreoles 21, jueves 22 v viernes 23 de diciembre
A las 21.00 haras

LA VERBENA DE LA PALOMA
Lunes 26 v marles 27 de diciombre
A las 21.00 horas

TEATRE LICEUW/COMEDIANTS

Wedrooles 2B, jusves 29 v viames 30
a las 20.00 horas



SALA AR

En esta sala, donde los protagonistas son los El sabado 10 y el domingo 11 los argentinos
nifos, podemos ver el sabado 26 y el domingo PIZZICATTO TEATRO nos dejaran con la boca
27 de noviembre a los aragoneses TARANEYA  abierta con “El caballero sin caballo”. Hace

TEATRO con el espectaculo “El trotamun- mucho tiempo, en una época magica llena de
dos”. Un excéntrico personaje, siempre de misteriosos seres y castillos encantados, un
viaje, siempre de paso, nos trae a colacion trovador canté esta historia, “El Caballero sin
leyendas e historias de cualquier rincén del Caballo.” Este singular personaje, en su erran-
mundo. Con un paraguas nos cuenta la historia  te camino, vivio fantasticas aventuras y su

de Don Santander. Después de varios juegos suefio mas preciado, rescaté a una bella prin-
malabares aparece el Conejo que nos cuenta cesa. Una historia de accion y disparates en
su pelea interminable con el Coyote. Las bue- tiempos medievales

nas historias tienen buen final, y terminan con A partir de 4 anos.

la boda de Don Piojo y Dofia Pulga... que Recordamos también el que durante los dias
nunca se lleva acabo. Recomendado a partir 17 al 30 de diciembre se celebrara en la sala el
de 4 afios. FESTIVAL DE NAVIDAD.

Cambiando de mes, el sabado 3 y el domingo
4 LA CARRETA TEATRO de Alicante, inter- o SALA ARBOLE
[13 H ” P4 ’

pretan El patlto feo”. AdaptaC|on para tite- Direccién: C/ Francisco Ferrer i Guardia, 7.
res y marionetas del popular cuento de 50018 ZARAGOZA (ACTUR). Horarios: Sébado,
Andersen donde, sin desvirtuar la esencia de 22 de octubre, a las 18 horas. Domingo, 23 de

. S tubre, a las 12 horas. Precio: 5, 50 Euros.
su contenido, resalta valores como la solidari- ~ 9¢'“*r® @as 1< foras. Frecio uros

, L. Bono para 10 diez sesiones: 50 euros.

dad. Un espectaculo donde la musica y las Reserva de entradas: de lunes a viernes en el
canciones, son un componente esencial. A teléfono: 976734466. Apertura de taquillas una
partir de 3 afos. hora antes del comienzo de la representacion.

En las imagenes
podemos ver unos
instantes de Confesién
intrepretado por
TEATRO DO
NOROESTE.

Desde el dia 1 hasta el 4 de diciembre, TEATRO DO NOR-
OESTE presenta 'Confesion’, de Eduardo Alonso. Este

8 = espectaculo esta concebido en clave de trama policial y narra
el proceso de interrogatorios en una comisaria entre dos per-
sonajes: un joven apodado El Chino, que se mueve en
ambientes de marginacion y drogas, y un comisario de poli-
cia. Una adolescente ha aparecido muerta en extrafias cir-
cunstancias en un descampado préximo a una gran discoteca
de moda en la carretera... Pronto descubriremos que ambos personajes ocul-
tan mas de lo que parece. El policia es un hombre acabado, endurecido por
la vida y por su profesién. Vive separado de su mujer y su Unica hija murié a
causa de una sobredosis. No es el indicado para llevar a cabo esta investiga-
cion pero, aunque el comisario jefe no se lo encargo, él decide interrogar al
chico y sacarle informacién inmediatamente, pues no puede estar en la sala
de interrogatorios. Por las noches el policia lee el diario de su hija, en la sole-
dad de la casa, y va descubriendo las causas de su muerte atroz.

La compafiia gallega Teatro do Noroeste, con amplia trayectoria en el pano-
rama teatral en sus mas de veinte afios de existencia, nos visita de nuevo
con este interesante espectaculo, buen texto y brillante interpretacion.

LEatro ."§5|ac I&n

e Para mas informacion:

TEATRO DE LA

ESTACION

C/ Aljaferia, 9-11

50.004 - Zaragoza

Tlfno: 976 46 94 94

e-mail: nfo@teatrodelaestacion.com

Continuando con la programacion de la Estacion recomendamos ‘Flesh 174",
de los valencianos LA SONRISA DE CAIN al frente de la coredgrafa Cristina
Andreu. Este es un espectaculo vital e innovador que reflexiona, en clave de
danza, sobre la interaccién de espacio, movimiento, interpretacion, imagen y
videoproyeccion. Cada elemento tiene capacidad narrativa propia y coexiste
en un didlogo constante, creando un singular medio para la creacion artistica
y la comunicacion. La pieza se desarrolla a partir de un solo de danza, en
donde el personaje principal, interpretado por la bailarina Cristina Andreu, da
forma a sus deseos, ilusiones, suefios y miedos en un dialogo constante con
los elementos que la rodean. 'Flesh 174" se puede ver desde el dia 9 hasta
el 11 de diciembre.
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Independiente, fuerte ¥ con espiritu

libre.

Este era el significado original de la palabra

TBird"
pop de los anos &60.

cuando se mencionaba en las canciones

e trata de tener una auténtica actitud LIBRE.

La ropa

tiene que ser divertida y creativa,
forma de sentirse libre en
Sobre todo en Mavidad

cuerpo ¥ alma.

HUMOR, CABARET Y
DRAMA EN EL
TEATRO PRINCIPAL Fe®

e EI TEATRO DE LA RIBERA presenta
Cabaret Comico Musical en el teatro Principal
de nuestra ciudad hasta el 20 de noviembre,
bajo la direccion: Pilar Laveaga. Cabaret comi-
co musical es un acercamiento parodico y
cémico al mundo del espectaculo musical en el
que el texto entremezcla distintos géneros tea-
trales de la mano de la musica, las canciones,
los bailes y de una seleccion de textos comicos
de algunos de los 31 espectaculos que el TEA-

TRO DE LA RIBERA ha presentado desde su
creacion en 1975 hasta hoy, configurando una
invitacion a la celebracion del treinta aniversario

de la Compaiiia.

o ANIMALARIO en co-produccion con VANIA
PRODUCCIONES y TRASPASOS presentan
Ultimas palabras de Copito de Nieve de Juan
Mayorga y direccion de Andrés Lima. Copito
se muere, y en su agonia quiere hablarnos. Nos
habla de su vida; de la de su guardian; de su
companiero el pequefio Kong, un gorila negro
que le acomparia desde que entré en el zoo. Y
nos habla de su muerte, de su agonia de su
miedo a morir y de como superarlo. Son pala-
bras de un gorila-filésofo de las que tenemos
que aprender nosotros humanos-primates:
...vivid como si fueseis a morir hoy mismo. El

que sabe morir sabe vivir. La muerte es la
auténtica libertad... La ultima produccion de
ANIMALARIO cuenta en su reparto con Pedro
Casablanc, Gonzalo de Castro y Tomas
Pozzi. Caras conocidas en un espectaculo de
calidad en el Teatro Principal los dias 2, 3y 4
de diciembre.

e Desde el miércoles 7 al domingo 11 de
diciembre podemos ver a Manuel Galiana y
Victor Valverde en Conversacion con
Primo Levi, version de Mercedes Lezcano

a partir de los textos de Ferdinando Camon.

“Si morimos en silencio, como nuestros ene-
migos desean, el mundo no sabra lo que el
hombre ha sido capaz de hacer y lo que
todavia puede hacer: el mundo no se cono-
cera a si mismo”. Estas palabras de Primo
Levi nos situan plenamente en el espectacu-
lo. En 1986, unos meses antes de morir el
escritor judio, se produce una entrevista
entre éste y el escritor catélico Ferdinando

Camon. Hablan de culpas —culpas alemanas,

culpa de ser judio, culpa de Israel-y recuer-
dan la barbarie del holocausto nazi, descu-

briendo como aquellos que no aprenden de
la Historia estan condenados a repetirla.

e Para terminar nuestras sugerencias lo hace-
mos con una compafiia de la tierra: TEATRO
CHE Y MOCHE interpretan a uno de los clasi-
cos “Otelo” de W. Shakespeare, pero en una
version de J. Murillo y M? Angeles Pueo. Esta
tragedia escrita en 1604 nos presenta a
“Otelo”, general moro al servicio de la
Republica de Venecia junto a Desdémona for-
mando una feliz pareja. El sargento Yago,
resentido porque “Otelo” no le ha permitido ocu-
par el puesto de teniente, decide urdir una
trama para vengarse de “Otelo” haciéndole
creer que Desdémona le engafia con su tenien-
te Casio. “Otelo”, loco de celos, da muerte a
Desdémona y al descubrir el engafio de Yago y
la inocencia de su esposa, se suicida. Casio es
nombrado gobernador de Chipre y Yago es con-
ducido a Venecia para ser castigado. Teatro
Che y Moche en el Teatro Principal del 14 al 18
de diciembre.




COSA DE HOMBRES

Creacioén: Juan Carlos Garcia
Asistente de direccién: Nicolaas Marcki

Interpretacion y colaboraciéon en la cr
Nicolaas Marckmann, Glaub Charles da Silva

Mdsica: Chet Baker, Rechenzentrum,
Yared, Pino de Vittotio, Caetano

Tomas Luis de Victoria, Bjork, Oriol Rosell

Escenografia: José Menchero
Proyecciones: Lawrence Wallen

En el Teatro de la Estacion pode-
mos ver desde el dia 25 hasta el 27
de noviembre a la compainiia catalana
LANONIMA IMPERIAL con el espec-
taculo “Cosa de hombres”, con la
coreografia de Juan Carlos Garcia
(coreografia).

Cosa de Hombres muestra, sin
tapujos ni disimulos teatrales, una
relacién entre hombres. Es una pieza
que combina la mirada irénica con el
erotismo, el juego de intercambio de
roles, la pasion por la vida y el placer
de bailar.

La coreografia, interpretada por un
par de magnificos bailarines,
Nicolaas Marckmann y Glaub da
ilva, es una invitacion a presenciar
elacion intima entre dos hombres.
En una atractiva combinacion de
danza con imagenes sugerentes se
nos permite descubrir las secretas
fantasias, los encuentros y desen-
cantos de una pareja.

Juan Carlos Garcia, para su primera
produccion de 2005, decidié cambiar
radicalmente de registro, adecuando
el formato de su creacién al concepto
de intimidad que requiere esta coreo-
grafia. El movimiento sinfénico que
ha caracterizado sus obras de gran
formato queda, en esta ocasion, sin-

oso,

AMOR, IRONIA, FANTASIA
Y EROTISMO EXPRESADOS

A TRAVES DEL BAILE Y EL
MOVIMIENTO, EL JUEGO
EATRAL, UNAS SUGEREN-
TES CREACIONES MULTI-
MEDIA Y UNA BA%A

COSA de
™ HOMBRES

tetizado en un duo donde las emocio-
nes de cada bailarin cobran una
mayor importancia en la composicion.
“He llevado a los bailarines a buscar
en sus experiencias de pareja, emo-
ciones, sexualidad y relaciones socia-
les para buscar la confluencia entre
la coreografia y la vivencia personal’,
dice Garcia, y afiade “con esta obra
pretendemos contribuir a la disminu-
cion de los vestigios de pensamiento
reaccionario que aun perviven en
nuestra sociedad”.

Lanonima Imperial presenta una
historia de amor entre hombres
expresada a través del baile, el juego
teatral, el complemento de sugeren-
tes creaciones multimedia y una
banda sonora ecléctica que combina
a Tomas Luis de Victoria, Bjork y
Chet Baker, entre otros.

Una intensa historia de seduccion
que explora la sensibilidad primitiva
de cualquier relacion de pareja desde
la particularidad de una relacion entre
personas del mismo sexo: la ternura
y el erotismo se alternan con la
ansiedad frente a la fusion de identi-
dades y la secreta pugna de poderes.
Una obra intima de poético atrevi-
miento que no deja indiferente a nin-
gun espectador.

LANONIMA IMPERIAL
presenta en el TEATRO DE
LA ESTACION su espectaculo
COSA DE HOMBRES durante los
dias 25, 26 y 27 de noviembre.






FL 22 DE DICIEMBRE
DEL 2007 JULIO BOCA
DIRA ADIOS A LOS
ESCENARIOS. ESTA ES
UNA OPORTUNIDAD
PARA PODER DISFRU-

Fotografias de Claudio
Esses y Gaby Herbstein.

JULO BOCA Y EL
BALLET ARGENTINO
PRESENTAN

EL HOMBRE DE LA
CORBATA ROJA

EL HOMBRE DE LA CORBATA ROJA

Durante los dias Martes 22 y miércoles 23 de noviem-
bre, en el Teatro Principal de nuestra ciudad, es impres-
cindible ver a Julio Boca y el ballet argentino con El
hombre de la corbata roja. El argumento se desarrolla
acerca de la obsesion que la imagen principal de un cua-
dro El hombre de la Corbata Roja le causa a una mujer.
Un pintor, abandona su alma haciendo el esfuerzo para
terminar un cuadro, antes de morirse, forzado por un
siniestro marchante. Julio Bocca hace el papel de
Pintor y ElI Hombre de la Corbata Roja y Cecilia
Figaredo, el de una Mujer. La figura del cuadro parece
cobrar vida frente a la mujer a la que seduce internan-

dola en un mundo de pesadillas que la conduciran a un
inesperado final. Jean Frangoise Casanovas hace el
papel del Marchante malvado, acompafiado por Hernan
PiquinB Cecilia Figaredo del Ballet Argentino.

El hombre de la corbata roja es un nuevo ballet basado
en una historia escrita por Natalia Kohen. El guién es de
Elio Marchi, la coreografia de Ana Maria Stekelman, la
musica de Lito Vitale, el disefio de vestuario de Renata
Schussheim, la iluminaciéon de Roberto Traferri y la
escenografia multimedidtica de Tito Egurza - basada
principalmente en cuadros de Antonio Segui.
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TRES EN ACUSTICO

PRESUNTOSIMPL

El martes, dia 6 de diciembre a las 21:00 h
PRESUNTOS IMPLICADOS presenta en el
Teatro Principal de nuestra ciudad Tres en
acustico. Postales es el nuevo trabajo de
PRESUNTOS IMPLICADOS. Un concierto
en acustico para celebrar el vigésimo aniver-
sario-de aquél ya lejano album de sus
comienzos Danzad, danzad, malditos. Este
nuevo disco constata, como diria uno de sus
temas, como hemos ido cambiando. Las
doce nuevas canciones, todas ellas composi-
ciones de Juan Luis y Soledad Giménez y

Nacho Maii6, son hijas de un tiempo de
frustraciones en el que, pese a todo, el trio
aun ha querido dejar entreabierto algun res-
quicio para la esperanza. Tras cuatro afios
de su anterior trabajo, PRESUNTOS IMPLI-
CADOS ha querido publicar dos ediciones de
Postales, una normal con 12 temas y otra,
de lujo con dos CD’s que incluye dos cancio-
nes tema y 12 postales artisticas. Grabado
entre Valencia, Madrid, Londres y Praga,
este décimo disco del grupo fundado en
Murcia, ha sido producido por Mike Pela.

PRESUNTOS IMPLICADOS
Teatro Principal de Zaragoza
6 de diciembre a las 21:00 h
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MYARIANIGO

MARLANGO vuelve a Zaragoza y esta ves
en un escenario especial, el del Teatro
Principal de nuestra ciudad. El miércoles
30 de noviembre, a las 21:00 h, MARLAN-
GO nos ofrecera Automatic Imperfection,
titulo elegido para la segunda coleccién de
canciones del grupo, que reflejan la evolu-
cion de Leonor Watling como letrista y de
Marlango como banda, después de una
amplia gira por toda Espanfa, Portugal y
Japon. La historia de esta cancion comien-
za hace dos afios en Madrid, en el mismo
estudio donde la banda termin6 su anterior

trabajo. Alli espontaneamente Alejandro
Pelayo, dibujé una melodia en un piano,
sobre ella Leonor Watling que fue toman-
do forma. Automatic Imperfection es un
disco mas maduro y sin duda, una pro-
puesta musical mas arriesgada. Producido
por José M? Rosillo y Alejandro Pelayo,
todas las letras del disco han sido escritas
por Leonor Watling. En el concierto se
incluyen temas como Pequefio Vals, | don’t
Care y Tip Toe. El single de presentacion
del disco es la cancion que da titulo al
albun, Automatic Imperfection.

MARLANGO

Automatic Imperfection
Teatro Principal de Zaragoza
30 de noviembre a las 21:00 h

marlango
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s Marstioch ' Juos Gea

LA HISTORIA

La rutina se ha instalado en este matrimonio.
Llevan diez afios casados y cada vez se miran
menos. Viven en un pequefio pueblo donde la
mayoria de la gente ha perdido su empleo, Al
también, aunque Bet ha conservado el suyo
como vendedora de zapatillas deportivas. No
les va demasiado bien. Al pasa las horas en
casa, pintando en su cobertizo. Bet, cuando
llega a casa, se refugia en la tele y en los con-
cursos de las revistas. Todo cambia cuando Bet
gana uno de esos concursos a los que es asi-
dua, un romantico fin de semana en Paris, que
les cambiara la vida. Un viaje del desamor hacia
el amor, un viaje en el que los dos se reencuen-
tran y se redescubren y se vuelven a ver con
ojos de enamorados.

LA OBRA

Esta pieza teatral es una adaptacion de April in
Paris, una obra de John Godber, uno de los
pocos autores britanicos ganador, en dos oca-
siones, del premio Fringe First del Festival de
Edimburgo. El humor de Godber ha sido com-
parado con el de los Hermanos Marx o los
Monty Phyton, aunque no deja de ser humor
inglés. Por eso Ana Diosdado se ha encargado
de adaptar la obra a nuestra forma de ser y de
ver las cosas, a nuestro tipo de humor. Y lo ha
conseguido. El espectador se rie en el momen-
to justo, los golpes de humor sirven para relajar
las tensas discusiones de este matrimonio y
para llevar hasta el absurdo algunas de las ridi-
culas situaciones que se producen a lo largo de
las dos horas que dura la obra.

VOLAR
"CON LAS ALAS
CORTADAS"

Hay espiritus libres que
siempre han querido
volar, volar con la imagi-
nacion o volar por el
cielo... pero algunos de
estos espiritus tienen "las
alas cortadas". Al y Bet
son de ese tipo de gente,
personas con ansias de
libertad y una gran imagi-
nacion coartados por unas
circunstancias sociales
nada favorables. El dine-
ro, como en tantos otros
casos, es la guadana que
les ha cortado las alas, y
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no les permite volar.

LA COMPANIA

Blanca Marsillach es Bet y Juan Gea es Al.
Ambos actores tienen una espectacular trayec-
toria y una extensa experiencia teatral que por
fin les ha traido al Teatro Principal de Zaragoza.
Uno de esos teatros llenos de magia que tanto
gustan a los actores del panorama espanol. La
compafiia de Blanca Marsillach se ha asocia-
do con Varela para producir esta adaptacién de
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Ana Diosdado, que también se encarga de la
direccion de la obra.

LA CRITICA

Esta es una de esas comedias que se deja ver,
en las que acabas cogiendo un poco de carifio
a los protagonistas, a esa pareja de toda la vida,
en la que algunos se ven incluso reflejados.
Con todo, defrauda. Y defrauda porque no apor-
ta nada especial, nada diferente, nada original...
es un poco mas de lo mismo. A mi me recuerda
a las tipicas peliculas britanicas (Billy Eliot, Full
Monty...) en las que todo el pueblo esta en paro,
todos tienen poca pasta y al final consiguen su
suefio. Un poco como el suefio americano pero
a la inglesa, y ademas en espafiol. O lo que es
lo mismo, un tépico tras otro de lo que es estar
en paro, de las complicadas relaciones de pare-
jay de lo que es un clasico viaje a Paris.
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Lorena Jarros
Javier Ruesca

Para cualquier consulta manda tu correo
electrénico a
revistaazp @mixmail.com
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carse a la diversidad cultural europea como a los estudiosos de una literatura que cada vez conoce més adeptes,

ve la luz con el énimo de contribuir a incentivar el interés por la literatura griega contemporénea asi como de abrir la
puerta que permita una entrada més normalizada de las grandes obras literarias griegas en los paises de habla hispa-
na. Por las péaginas de esta antologia transitan treinta y cinco relatos de ofros tantos autores griegos contempordneos
con los que se da una visién de la evolucién del relato literario a lo largo del siglo XX en este pais. La dificil tarea de
seleccién de textos, recogiendo las distintas tendencias y aportaciones del pais heleno a la literatura actual, ha corrido
a cargo de Natividad Galvez (traductora y autora del prélogo), quien ha desarrollado una imponente labor de acerca-
miento literario y cultural entre Grecia y Espafia. 2 YA NO SUFRO POR AMOR/Lucia Etxebarria. Apelando al sentido
del humor y a su experiencia personal, Lucia Etxebarria nos cuenta, en una obra a medio camino entre la ficcién y la
no ficcién, como dejo6 ella de sufrir por amor y cémo 16 puedes hacer lo mismo. Un libro para hombres y mujeres, para
gays, lesbianas y heteros, para jévenes y no tan jévenes... para cualquiera que haya sufrido por amor. Después de ganar
el Premio Planeta 2004, Lucia Etxebarria nos presenta su siguiente obra, en la que nos ayuda a comprender porqué se
sufre tanto y tan innecesariamente por amor sLlevas afios encadenado una sucesién de tsunamis emocionales que te han
dejado la autoestima dos puntos por debajo de la de Kafka? 30, por el contrario, has tenido una sola relacién pero tan
plagada de altibajos, de broncas y reconciliaciones sucesivas que has hecho tuya aquella frase de Catulo que decia "no
puedo vivir ni contigo ni sin ti"2 Quizé sea porque estds confundiendo amor con posesion, sexo con dependencia, chan-
taje con atencién e intrusién con carifio. No es tu culpa. Si tomamos lo que te ensefiaron tus papds, le agregamos unas
gotitas del estereotipo femenino de la tolerancia, la pasividad y la sumisién, complementario al masculino de la activi-
dad, la dependencia y el dominio, le afiadimos a la mezcla un pellizco de la imagen cultural del amor roméntico y lo
batimos todo en la termomix, estaremos en condiciones de comprender mejor por qué la gente sufre tanto jy tan inne-
cesariamente! por amor. 3 COMO HACER EL AMOR IGUAL QUE UNA ESTRELLA DEL PORNO/ Jenna Jamesson. La famo-
sa actriz porno Jenna Jameson nos cuenta en primera persona la historia de su vida con una visién honesta, humoristi-
ca y erética. Los bajos fondos de Las Vegas, con las violentas pandillas de moteros y los sérdidos clubes de strip-tease,
convirtieron a la desgarbada e inocente Jenna Massoli, que atn llevaba aparatos bucales, en la bomba erético sexual
Jenna Jameson. Actualmente, Jenna es la estrella méas importante de la industria del cine porno. Pero detrés del glamour
y la escalada meteérica a la fama se esconde una historia llena de tragedia y decepcién. Tras superar una adolescen-
cia marcada por la adiccion a las drogas, Jenna ingresé en el negocio de las peliculas para adultos, donde se topé con
sadicos directores, actrices rivales que le hicieron la vida imposible y también miticas celebridades, como Marilyn
Manson o Tommy Lee. Pero su busqueda de la felicidad no concluyé cuando empezaron los elogios. Durante afios luché
contra su propio resentimiento, el conflicto con su padre, la soledad de crecer sin una madre y su permanente deseo
infantil de hallar a un hombre que le proporcionase la seguridad y el amor que nunca habia conocido. Estas memorias
sinceras y desgarradas son muchas cosas a la vez: una perturbadora historia sexual, una guia por el mundo secreto de
la millonaria industria del cine para adultos y un cautivante thriller que se sumerge en el oscuro pasado de Jenna, pero
que también ofrece hilarantes anécdotas sobre las peliculas porno y comparte ultrajantes consejos de la autora, al tiem-
po que incluye sus diez mandamientos sobre cémo estar en pareja y obtener mejores resultados sexuales.
4 RETRATO INACABADO DE UNA PASION/Nieves Herrero. La nueva y sorprendente novela de Nieves Herrero nos
descubre la fuerza de una voz narrativa madura y llena de matices, que utiliza el arte como hilo conductor de un
infenso relato. Toda vida tiene capitulos oscuros que en ocasiones no se conocen y en otras se revelan sélo tras la
muerte. Paris, una mafiana cualquiera. Un secreto por desvelar y unos versos como epilogo de un amor... La muerte
inesperada de Lourdes, esposa, pintora, madre y amante, sacude las vidas de todos los que la rodearon. El legado
péstumo que le deja a su hija descubre a una mujer que no era lo que parecia: no amaba al hombre al que estuvo
unida veintion afios y su vida aparentemente perfecta era, en realidad, como una prisién... Lourdes hace participe a
su hija, Carmen, de la pasién que vivié con un hombre més joven que ella, Santiago, un pintor autodidacta de fuer-
te cardcter y convicciones, lo que le proporcionard a Carmen las claves para afrontar su futuro con independencia y
valentia. Esta es la historia de un secreto y de un cuadro sin finalizar, de pasiones, silencios e infidelidad, donde la
pintura serd el elemento que nos muestre cémo son y cémo sienten cada uno de sus protagonistas, serd el reflejo de
sus personalidades y modos de vivir, entre los rojos de pasiones encendidas y los grises de la vida cotidiana.
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Pilar Alquézar

elegantes
orlanes

Retratos sencillos
en la Casa de los

LA EXPOSICION DE FOTOGRAFIAS DE JACK RADCLIFFE "DE
COTE DE CHEZ" PERMANECERA ABIERTA AL PUBLICO DEL 27
DE OCTUBRE AL 27 DE NOVIEMBRE

T E| fotografo Jack Radcliffe trae, a través "De coté de

chez", una serie de retratos sencillos y elegantes a la
Casa de los Morlanes. La muestra, que permanecera
abierta al publico del 27 de octubre al 27 de noviembre,
da a conocer la labor desarrollada por este artista con el
retrato.

Jack Radcliffe aprovecha esta pasion por captar con su
camara la vida misma, lo cotidiano, para fusionar a sus
personajes con el entorno y para insinuar lo que esta a
punto de suceder. Todo esto lo refleja gracias a una
paciente constancia y a una estética elegante, sencilla y
pudorosa.

A lo largo de un mes, los retratos de Jack Radcliffe se
exhibiran en la sala de exposiciones de la Casa de los
Morlanes para demostrar una vez mas las enormes posi-
bilidades del arte fotografico.

SE HA INAUGURADO CON GRAN EXITO
LA MUESTRA TANGO, EXPOSICION QUE
COORDINADA, GRACIAS AL APOYO DE
LOS ARTISTAS PLASTICOS PARTICIPAN-
TES Y LA COLABORACION DE LOS ARTIS-
TAS ALICIA FERNANDEZ Y DOMINGO REY
(ESCUELA DE BAILE EL ALMACEN DE
DOMINGO REY), QUE HAN PUESTO SU
ARTE A DISPOSICION DEL DISFRUTE DEL
PUBLICO EN GENERAL Y DE LOS AMAN-
TES DEL TANGO EN PARTICULAR. ASi
ENTRE EL COLOR DE LAS OBRAS EN LAS
PAREDES , LA PASION Y EL ESTILO EN
LOS PASOS DE BAILE, LAS NOTAS
ENVOLVENTES DE LA MUSICA , QUEDA-
MOS ATRAPADOS EN LA MAGIA DEL
TANGO.

Asociacion de Artistas Plasticos Goya-Aragon
de Zaragoza.(Espafia) 4-30 Noviembre 2005
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DINOSAURIO LORO EN
ZARAGOZA

HASTA EL PASADO 3 DE NOVIEMBRE, LA SEDE CENTRAL DE CAJA INMACULADA
MUESTRO AL PUBLICO UN EJEMPLAR DE "DINOSAURIO-LORO", ADQUIRIDO
RECIENTEMENTE POR LA SOCIEDAD DE AMIGOS DEL MUSEO PALEONTOLOGICO
DE LA UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA (SAMPUZ) Y LA CAIl. ESTE EJEMPLAR FUE
UNO DE LOS PROTAGONISTAS DEL PABELLON DE LA CIENCIA DE LA PASADA
FERIA GENERAL DE MUESTRAS DE ZARAGOZA. JUNTO AL ESQUELETO FIGURA-
BA UN PANEL EXPLICATIVO SOBRE SUS ORIGENES Y PROCEDENCIA, ASi COMO
UNA FOTO QUE REPRODUCIA COMO SERIA EN VIDA. EL FOSIL DE ESTE DINO-
SAURIO, LLAMADO PSITTACOSAURUS MONGOLIENSIS, PODRIA TENER MAS DE
120 MILLONES DE ANOS DE ANTIGUEDAD, PROCEDE DEL DESIERTO DEL GOBI Y
ESTA PRACTICAMENTE COMPLETO, LO QUE LO CONVIERTE EN UN MATERIAL
EXCEPCIONAL POR LA ESCASEZ DE EJEMPLARES EXISTENTES EN EL MUNDO.

Tras su exposicion en la sede del Paseo
Independencia, este dinosaurio Unico en
Espafia, se traslada a Teruel y Huesca, antes de
formar parte del fondo del museo paleontolégico
de la Universidad de Zaragoza.

Exposicion de ™
Mariela Garcia

Mariela Garcia presen-
ta su obra en un pecu-
liar entorno, el bar
bonanza, situado en la
calle refugio de nues-
tra ciudad. La exposi-
cion N.P.X.E.F. recoge
sus ulyimas creacio-
nes llenas de color y
texturas. Sus cuadros
estaran colgados del
Bonanza del 2 al 16 de
Noviembre del 05

aki.38

A PARTIR DEL MARTES 8 DE NOVIEMBRE
PODEMOS DISFRUTAR EN EL ESPACIO DE
ARTE SANCLEMENTE 20 DE LA OBRA DE

manuel MANUEL ResoLLEDO.
SUS OBRAS —ORIGINALES Y COLORISTAS,
REBOLLEDO ESPEJO ACUMULADOR DE SENTIDOS Y

en Sanclemente PASIONES- NO ESTAN SUJETAS A NINGUN

MOVIMIENTO, TENDENCIA NI INFLUENCIA.
“NO HAY MAESTROS QUE SEGUIR...” SOS-
TIENE EL AUTOR “...CADA UNO DEBE SER
SU PROPIO HEROE, SEGUIR SU PROPIO
CAMINO, PARA LLEGAR A CONVERTIRSE
EN SU PROPIO MITO”.  SUS PINTURAS
REIVINDICAN LA LIBERTAD INDIVIDUAL
FUERA DE LAS IMPOSICIONES CULTURA-
LES Y ECONOMICAS A LAS QUE LA MAYO-
RIA ESTAMOS SUJETOS. TODOS SUS
TEMAS SON TRATADOS DESDE DOS
PERSPECTIVAS: EL MUNDO INTERIOR O
PSICOLOGICO, Y LA VISION ARTISTICA,
CON EL AMOR COMO CENTRO.
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APLICA MASCARILLAS
DE MANZANA PARA
COMBATIR EL EXCESO
DE GRASA

Después del verano nuestra piel se encuentra
extrafia. Los cambios de temperatura, la regene-
racion, los restos de manchas solares... hacen
que su estado no sea el mas 6ptimo. La regene-
racion de la piel en esta época es importante y
por ello es posible que la encontremos mas
grasa que en otras ocasiones. Un remedio case-
ro para eliminar ese exceso de grasa es aplicar
en cara y cuello una mascarilla a base de man-
zanas. Solo necesitas: 2 manzanas peladas y
sin corazdn, 2 cucharitas de maicena y 4 cucha-
radas de yogurt. Las manzanas y la maicena se
lician con el yogurt. Luego lo dejas reposar unos

wiis. Se prepara con 1 litro de agua destilada
y 2 lechugas. Se hierve 8 minutos a fuego lento y
tapado, se deja reposar 15 minutos, se cuela y se
envasa. Puedes aplicar diariamente esta locion; el bri-
llo y la tesura de tu cutis se dejaran notar.

MASCARIIA

minutos y aplicas la masa por tu piel. Es reco-
mendable deja actuar la mascarilla durante mas
de media hora. Finalmente, retiramos el unguen-
to con agua fria.

Otros ingredientes apropiados para nuestra piel
por sus Optimas propiedades pueden ser: toma-
te, papaya, cebada en polvo, leche, miel y
menta picada para todo tipo de pieles. Para
cutis seco emplearemos la harina de avena, la
nata, la leche, aguacate y yema de huevo. Y
para cutis graso aconsejamos la leche, el
limén, el tomillo, el cofac y la arcilla.

Avance pe TEMPORADA
CoLeccion Sovar 2000

DESCE MEDIADOS DE NOVIEMERE EN:

GPTORETRLA ¥ CONTALTOLOGIA AYANZALAS

.OSAHUN OPTICA
&b

CAMING DE LAS TORRES (esq. Gral. Sueira)
50.008 ZARAGOZA = TEL: 976-15 86 0B
-ABIERTO SABADOS TARDE-

DIOR-PRADA-MIUMIU-GUCCI-YVES SAINT LAURENT
MARC JACOBS-STELLA McCARTMNEY




pub

= |
= Maria lostal 5 §




Jellelpplelglelfe

mendas nifez, ¥_ www.salamandraproject.com
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EL CASCO ANTIGUO DE ZARAGOZA

Empli2e & empaparst de feadman prepio de 25 qrasces ciidedes cosmoduiis
45 cales empizar 4 albergar algaros da los mis alrevidos y sugerenes

locales de MODA, DISENO, DECORACION,
TENDENCIAS, RESTAURACION, COPAS...
SALAMANDRA PRUJECT Bs tmo de ellos.

s¢ caraciarizan por su TRATO PERSONALIZADO al cliente,
lejos de Ias cadenas comerciales que inundan nuestra ciudad.
lienen fodos un aire distinto, novedoso, joven, exclusivo.
con productos de disefio y calidad a precios asequibles.
dsfreta de los rincones mas emblemalicos de Zaragoea, aus callenelas
s peculian amuilechrs, sus maraviles adlsticas, su e sabor
y aprende & encontrar entre ellos

los locales mas del siglo

COLORE
NEUTRO
PARA
NUESTRA
PIEL

Llega el invierno, los colores, oscuros, el gris y el
negro imperan en nuestro armario. Sin embargo
nuestra tez continua bronce, como en la época
estival. La paleta de cromatica para esta proxima
temporada evoca la piel bronceada del pasado
verano: arcillas, dorados, ocres, caramelo, pie-
dras, hueso... La NEUTRALIDAD de colores en
nuestra piel va a ser protagonista en los frios dias
de invierno. Lo mas importante: dar un toque de
volumen en ojos y pémulos, pero siempre con un
aspecto natural. Atrévete a utilizar algunos colores
mas fuertes con diferentes texturas para conseguir
o6ptimos resultados. Mezcla y difumina hasta con-
seguir que los extremos cromaticos desaparezcan.
En los labios puedes aplicar unas pinceladas de
gloss. Guapa y natural para el mas duro invierno.

TENDENCIAS
MAQUILLAJE
INVIERNOO6

L 4

4
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Javier Ruesca
Pilar Alquézar

PEQUENOS, MEDIANOS Y GRANDES EXITOS

Veinticinco afios son tiempo mas que suficiente
para hacer tres o cuatro carreras discograficas.
Debutar, crecer y desaparecer es a veces cues-
tién de cinco o seis afios. Mantenerse, sin dudas
ni titubeos por mas de dos décadas, sin prisas,
sin retrocesos, con grandes discos y grandes
canciones, es privilegio de los realmente gran-
des. Y a ese género pertenece LUZ, gallega
criada en Asturias, residente en Madrid, con el
duro meritoriaje de los coros para las figuras, los
papeles de telonera en grandes conciertos y, por
fin, el triunfo.

En 1980 ganaba un premio de la critica al mejor
disco del afo. Recordemos que fue una fecha
clave en la historia de nuestro pop: nacia la movi-
da y editaban sus primeros discos Secretos,
Nacha Pop, Alaska o Radio Futura. Luz solo
grabé un single, porque en aquel momento la
industria no entendia lo que estaba asando y algu-
nas de estas grabaciones tan solo eran ustifica-
ciones de los altos ejecutivos para no quedarse
fuera del fendmeno. Aquella cancion de Luz Casal,
todavia firmaba asi, se titulaba “El ascensor”y la
critica supo ver en ella lo que ningun cazatalentos
a sueldo fue capaz de intuir.Aquel single gano el
Premio de la Critica, pero no tuvo continuidad.
Mientras, las grandes compariias experimentaban
con proyectos sin futuro y nacian los sellos inde-
pendientes que si estaban en la pomada, Luz cam-
bié de sello discografico y comenzaron sus graba-
ciones regulares, discos grandes donde podia
apreciarse que era una voz distinta, que era esa
rockera que nos faltaba en una Espafia rebosante
de baladistas y cantautoras. “El ascensor”, propicio
que empezara a colaborar con Rosendo haciendo
voces en discos de Lefo y que fuera la telonera de
la gira de Miguel Rios “El Rock de una noche de
verano”. Su primer album, homoénimo, vio la luz en
el 82, combinando temas propios y degente como
Roque Navaja, Noel Soto y Carlos Narea. En el
segundo, Los ojos del gato, también cant6 temas
ajenos, estando entre los autores Ramoncin o
Hilario Camacho. Y con el tercero, Luz Il llego el
éxito, gracias al tema “Rufino”. Su ultimo trabajo
con Zafiro fue Quiéreme aunque te duela, en el
que se descubrié a la mejor Luz, menos agresiva
y magnifica intérprete de baladas desgarradas,
gue se convertirian en sus mayores éxitos desde
entonces.

En 1989 comenz6 su trabajo con Hispavox irrum-
piendo con Luz V, un album plagado de éxitos
como “Te dejé marchar” o “No me importa nada”.
El siguiente, A contraluz, en el que se incluy6 el

bolero “Piensa en mi” que Almodévar eligié como
banda sonora de “Tacones lejanos” y la llevo a la
cota mas alta de popularidad de su carrera. Tanto
éxito hizo replantearse su carrera a Luz, que se
tomé cuatro afos hasta que publico el siguiente
LP, mas intimo y tranquilo, Como la flor prometi-
da. 1999 vio su gran éxito en Francia, donde
consiguié vender 250.000 copias de un recopila-
torio en el que aparecian “No me importa nada’,
“Es por ti” y “Entre mis recuerdos” interpretadas
en francés. Fue ese afio el que la vio reaparecer
en disco en nuestro pais con Un mar de con-
fianza, otro disco que se tomé con calma tras el
duro golpe de la muerte de su padre, que habia
coincidido con la salida de su anterior album. El
nuevo siglo la encontré en forma. Como se escri-
bia entonces en un comentario sobre sus discos,
Luz mantiene un dificil equilibrio entre vivir y
crear. Se toma tiempo para ambas actividades y
las cuida por igual. Por eso se tomé tres afios
para editar Con otra mirada y otros dos para
editar Sencilla alegria. Todos ellos, discos de
gran calibre, cargados de buenas canciones bien
pensadas y muy bien resueltas. Hace nueve
afos habia editado un album recopilatorio, multi-
platino en ventas, que ella titul6 Pequeios y
grandes éxitos. Desde entonces su repertorio
se ha ampliado con una treintena de canciones
mas. Y no solo eso, los temas anteriores han
conocido otros niveles de aceptacion.

Como en el caso de las personas, hay canciones
que mejoran con la edad y otras que parecen ir
consumiéndose. Asi que ahora, a la altura de su
primer cuarto de siglo como artista discografica,
Luz afade a los grandes y pequefios, los éxitos
medianos. No la crean del todo, porque cuando
escuchen el disco veran que todas, sin excep-
cién, son grandes canciones. Y que el éxito esta
en nuestro corazon, en nuestros recuerdos, y no
en los frios datos de la contabilidad o en las octa-
villas de esas listas elaboradas con mas voca-
cion de entomdlogo que pasion por la musica.
En Pequeiios, medianos y grandes éxitos hay
treinta canciones. Diecisiete de ellas no estaban
en el anterior. Mas de la mitad. Es una cifra sig-
nificativa, porque demuestra que Luz no se ha
dormido en los laureles del éxito, que no vive de
los recuerdos, que estd viva y en pleno proceso
creativo. Y que de cada uno de sus discos pos-
teriores surgen canciones certeras y dolorosas
como dardos que nos atravesaran el corazén. No
se puede clasificar si los éxitos fueron mayores,
menores o medianos. Sélo hay que escuchar







NO TE OLVIDARAS DE ELLA. SE LLAMA DIANA
NAVARRO Y NO PUEDES OLVIDARLA UNA VEZ
QUE LA ESCUCHAS.

II|II ¢ Recuerdas?, hace unos meses encabezabamos asi la
§ I/I nota de prensa del primer disco de Diana Navarro "No
te olvides de mi". Han pasado 10 meses, tan soélo diez
meses y Diana Navarro ya es la ARTISTA REVELA-
CION del afio 2005 y lo es porque asi lo ha decidido el
jurado de los Premios Onda: MENCION ESPECIAL DEL
JURADO COMO ARTISTA REVELACION : DIANA
NAVARRO. Y POR S| ESTO FUERA POCO DIANA
TAMBIEN ESTA NOMINADA COMO ARTISTA REVE-
LACION EN LOS GRAMMY LATINOS.
Y por si fuera poco 130.000 copia

LA CANTANTE ALASKA PLASMO LAS HUELLAS DE SUS MANOS EN EL PASEO DE LAS
LUMINARIAS DE GALERIAS PLAZA DE LAS ESTRELLAS EN MEXICO D.F.

La Plaza de las Estrellas es el equivalente mexi- En el multitudinario acto Alaska agradeci6 a su
cano del paseo de las estrellas de Hollywood. La  pais natal toda la admiracion que alli le mues-
primera en dejar sus huellas fue la actriz Maria  tran, este hecho coincidié con la gira que su
Félix, a partir de entonces y desde hace 10 afios  grupo Fangoria ha llevado a cabo por tierras
se invita a artistas mexicanos de mayor relevancia mexicanas donde han cosechado éxito de criti-
internacional a plasmar sus huellas como recono- ca y asistencia de publico en sus conciertos.
cimiento a toda su trayectoria. Mas informacion en

www.plazadelasestrellas.com




acercate a
LOCA FM
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locafm.com
locafmzaragoza@yahoo.es

qué musica

y escucharas a tus d's preferidos:
Wally Lépez, Dj Chus, Simon & Shaker, Abel Ramos, Luis Varela, Abe! the Kid & Rail Ortiz, Dj Nano...



Virginia Martinez Sanz

>>21 OCTUBRE.
CASA DEL LOCO

Su anterios visita a la ciudad le hizo merecedor
del titulo de "foraneo triunfador de la marcha zara-
gozana". Xoel Lépez, mas conocido como
Deluxe, se convirtié a partir de esa vispera de la
cincomarzada en El Xole (o Choleck, como los
batidos, si). Anda que no la gozé el condenao. Y
nosotros con él, todo hay que decirlo. Ese eterno
buen sabor de boca flotaba en el ambiente del
pasado concierto del viernes 21 de octubre. El
Xole y sus secuaces nos tenian ganas, y es que el
publico zaragozano se muestra hospitalario con
Deluxe como lo hace con pocos grupos. Ahi esta-
ban reunidos creyentes acérrimos de la religion
del Rock de toda la vida, poperos nuevaoleros,
modernetes y hasta pijos majetones con los oidos
bien abiertos; todos ellos forman parte de la hete-
rogénea aficion de esta banda de gallegos afinca-
dos, como no, en Madrid. La gira de presentacion
de su ultimo disco, "Los jovenes mueren antes de
tiempo", tardé en traérnoslos, de forma extrafia y
mosqueante. Tras recorrerse toda la peninsula,
con numerosos festivales y festivalillos incluidos,
nos toco el turno. Mas vale tarde que nunca...
Seguro que gran parte de los asistentes ya habian
comprobado las nuevas virtudes de Deluxe en

directo. No fue problema. Cuendo uno prueba un
concierto inetnso, divertido, en el que ademas de
botar se puede admirar a un cantante mas que afi-
nado con una banda espectacularmente bien ave-
nida, esta claro: hay que repetir. Zaragoza no vivié
la primicia de escuchar "Cientos de mentiras" o
"Extrafia habitacién", pero ya se sabe que la expe-
riencia es un grado. Todas estas nuevas cancio-
nes han tomado un volumen y una potencia que
las hacen destacar como al buen vino. Y los zara-
gozanos tuvieron la oportunidad de comprobarlo,
con la paciencia que nos caracteriza... No hay que
olvidar el turno de los clasicos, claro. Ese "Que
no", ampliamente coreado, mucho mas enérgico
que en el disco y que en los primeros conciertos.
Genial, intenso. Lo mejor, en cualquier caso, esta-
ba por llegar, con sorpresita Unica e intransferible.
Ni en Benicassim, ni en Miranda, ni en Madrid, ni
en Barcelona vivieron algo asi. El Xole sali6 al
escenario y venga, ¢,qué quereis que toquemos?
Eso estuvo bien, muy bien. Los planetas, Los
Smiths... Tanto guifio-homenaje tuvo una gracia
especial, la que tienen los regalos inesperados,
que son los que mas triunfan. No nos queda mas
que decir Gracias... y muchas veces.

>> SABADO 22 DE OCTUBRE.

SALA OASIS
Para ser el fin de semana posterior a las fies-  estar en sus mejores condiciones vocales
tas del Pilar, la entrada no estuvo mal y es comenzaron a tocar una tras otra. THE MIS-
que, los "oscuros" siempre fueron numerosos  SION no defraudaron y tocaron "Alterglow”,
y fieles a su estilo en nuestra ciudad. Antes "Garden of delight", "Severina", "Deliverence"
de que comenzara el concierto me dediqué a  y "Butterfly on a wheel", muchas de ellas de
debatir sobre las posibles razones por las su disco cumbre "Sum and substance”.
que, la que aqui se llamé musica siniestra, Sonaron apotedsicas o al menos, los que
tuvo tanto tiréon en Zaragoza. Si no hubiese estuvimos alli las vivimos con mucha intensi-
sido asi, no hubiesen surgido los Héroes del dad. Y es que los sonidos géticos son lo que
Silencio y los que llegaron después (Las tienen, que crean atmésferas sombrias y mis-
Novias, Los Nifios del Brasil). Seguimos teriosas. Tan metidos estabamos en nuestro
recopilando hipétesis sobre este fendmeno. papel que comenzamos a percibir un fené-
A finales de 1985, Wayne Hussey y Craig meno extrafio. Mark Gemini Thwaite, guita-
Adams dejaron THE SISTERS OF MARCY y rrista que ha acompafiado a THE MISSION a
formaron THE MISSION. Un afio mas tarde lo largo de esta gira, cada vez se parecia
se embarcaron en su primera gira europea, mas a Snape, el profesor maligno de Harry
en la que telonearon a THE CULT. Hagan un Potter. Comprobadlo buscando ambos nom-
facil calculo y se daran cuenta de la vetera- bres en Internet. En fin, que no sé si por
nia de esta banda. Asi, Wayne Hussey y los alguna pécima del maestro de mago o cual
suyos salieron relajados y con ganas de es la razén pero la banda se mantiene en
pasarlo bien. Su gira "Lighting the can- muy buena forma. De hecho, ni siquiera
dles", que les ha llevado a recorrer Europa estan gordos, lo cual ya es raro en estos gru-
una vez mas, estaba marcando los ultimos pos de largo recorrido. Que nadie me malin-
compases, con lo que ya solamente les que- terprete porque ahi esta Maradona como
daba brindar y... hiactia [a proxima. El de ejemplo para demostrar que los vicios no
Bristol, tras aisculparse, como no, por no siempre conllevan delgadez.
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Djs a partir de las 23 h.

Viernes 11 Noche pop-rock:
*Gonzalo Alonso y su banda”
en directo.

+ Emceemismado Oj

SabadoE 12 Herbal
Jueves 17 Lord Sassafras
Mafia Mondiale ZAS HTTHEK
22h F
Viernes 18 Oj Leis
Sabado 19 Javi Nifio :.
Jueves 24 Noche pop-rock:
“La comodidad del anillo" en

directo.
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€l 8 de octubre, la
sala Oasis nos volvié
a sorprender con su
programacion, un ini-
cio de las fiestas del
Pilar a lo grande. Fue
un auténtico reqalo,
todo un lujo, tener en
nuestra ciudad a
Francesco Farfa. Poder
disfrutar y vivir una
sesion inolvidable a
cargo de uno de los
DJ’s mds prestigiosos
del mundo. No Ssomos
conscientes de la
suerte que tenemos al
contar con una sala
como QOasis. No valo-
raomos el esfuerzo
constante que hacen
programando actua-
ciones que estdn a la
altura de los mejores
clubes del mundo: A lo

largo de toda la noche
Farfa volvié a demos-
trar porqué es uno de
los grandes.

por Eugenia Aragonés

“UN DJ DEBE PINCHAR LO
QUE SIENTE DENTRO”

sl

F
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CUAL HA SIDO LA EVOLUCION DEL FRANCESCO FARFA QUE
CONOCIMOS EN LOS 90 AL FARFA DE AHORA?FARFA: Bueno
la evoluciéon ha sido simplemente el querer mostrar, la manera mas
evidente a nivel conceptual de los tiempos, donde la radicalizaciéon
de la musica era muy fuerte, hablamos de tiempos de diez afios
atras, la época del florida, o otros club’s, la gente era muy radical y
no aceptaba a dj’s que fueran super eclécticos, ahora la cultura es
mayor, y cambiado la faceta musical de los dj's, puedo ser mas
libre con mi musicaGer: DE HECHO, TU SIEMPRE HAS SIDO UNA
PERSONA MUY LIBRE A LA HORA SELECCIONAR LA MUSICA.
FARFA: Si pero esos tiempos era bastan dificil ser aceptado por
ello.GER: PORQUE ESTABAS SUJETO A LO POCO QUE HABIA
,NO?FARFA: Claro eso es, no habia mucho donde elegir. GER:
COMO PRODUCTOR, COMO HA SIDO TU EVOLUCION CON LA
MUSICA FRANCESCO?FARFA: Todo depende de los momentos
que coges en tu vida, yo siempre he dicho que mi primera profesién
ha sido la de dj, nunca he dejado de pinchar mucho los fines de
semana, pero ahora si me he sentado un poco con la discografica
para hacer un proyecto album que le de un poco mas de fuerza a
mi trabajo, ademas en esto a tiempos que sabes tu Gerson, que
estos tiempos de no buena luz para la industria, nos hemos centra-
do en algo mas personal, algo con lo que identificarme contraria-
mente a lo que todo el mundo piensa, que uno lo hace por dine-
ro,..no, en estos tiempos que son mas dificiles me voy a poner mas
contrario de lo que pueden pensar el resto o la gran mayoria de pro-
ductores.Porque la gente también espera algo diferente como lo
que es mi ultimo album.GER: QUE PLANES TIENES CON SERIAL
KILER VINIL?FARFA: De momento vamos a trabajar el album con
varios singles, el primero por su puesto fue ACHIRATZO, el segun-
do que sera a UTINK, y vamos a sacar una remezclas de Toni Vali,
estamos esperando también remezclas de otro remixser italiano
Andrea Doria que a sacado discos con CLEP SIXTY NINE, y tra-
jar mucho en mas remezclas.GER: SOLO SERAN REMIX'S DE
ODUCTORES ITALIANOS?FARFA: No no no, por que chus y
eballos nos han dado el ok para hacer una de ellas, sera el remix
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de la tercera remezcla, Change yuo
ches.GER: Y que es de tu querido e
innovador sello AUDIOSPERANTO?
FAR: Audiosperanto ahora se queda
como una marca parada, y como trabajo
con serial killer se ha quedado parado,
pero me llena de ilusién sacar discos en
este sello, lo que quiero hacer es editar
ahi a gente nueva, ahora devo mirar
como hacerlo, por que como te he dicho
antes gerson son tiempos un poco difici-
les para la musica, y ahi que encontrar la
formula justa, pero si que me gustaria
volver a empezar a sacar cosa de nuevo
con este sello.GER: QUIZA COSAS
MAS PERSONALES..?FARFA: si o
quiza cosas que fueran de otros pro-
ductores, y no solo producciones mias,
yo estoy trabajando con serial killer, me
estoy centrando bastante con el album,
esperare un poco a ver lo que pasa, por
que no sabemos por que camino va a
continuar la grabacion de la musica, no
sabemos si se seguira grabando en
soporte digital (cd’s) o se continuara
vendiendo vinilos, GER: S|, POR QUE
HOY EN DIA ESTA MUY DIFICIL EL
MERCADO DISCOGRAFICO, YA NO
SOLO HACER UNA GRAN VENTA DE
UN MAXI, SINO SACAR EL BENEFICIO
PARA PODER PAGAR EL PLANCHAJE
DE LA MISMA FARFA: Claro es el esta-
do actual de la industria musicalGER: A
LA HORA DE SEDUCIR A LA PISTA DE
BAILE QUE ES LO QUE MAS LE
GUSTA A FRANCESCOFARFA: Bueno
pues el rollo de la gente,... mira, como
siempre he dicho tu puedes tener las
ganas que quieras, la energia que quie-
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ras, pero lo que cuenta son las ganas que tiene
la gente viniendo a una fiesta, si la gente se
levanta te levanta fiesta, un dj también puede
levantar una fiesta pero es un conjunto entre los
dos, siempre me plateo hasta cierto punto, llego
al club y voy mirando y voy sintiendo lo que esta
pasando no,,,, si a la gente la veo de buen rollo,
a mi me pone muy bien, y esto es una ventaja
para levantar una buena fiestaGER: SE DE
BUENA TINTA POR LO QUE TE CONOZCO,
QUE ERES UN GRAN OBSERVADOR Y ANA-
LIZAS CORRECTAMENTE S\ e]sle}
MOMENTO, LO QUE ESTA PASANDO EN TU
PISTA DE BAILEFARFA: Si la gente dice que
les ponga marcha, yo les digo que también ellos
tienen que transmitirme marcha, es la mejor for-
mula para que salgan las cosa bien.GER: TIE-
NES ALGUNA IMAGEN O RECUERDAS
ALGUNA DE TUS SESIONES CON MAS
CARINO?. FARFA: Si podria mencionar
muchas del FLORIDA ,las sesiones del domin-
go por la noche en la boite eran sesiones un
poquito especiales, y muy preciosas por que se
salian un poco fuera de lo que era lo actual,
fiestas increibles en Italia que duraban 24
horas, varios festivales en Francia a primeros
de los 90, en Inglaterra en el 95,96, varias fies-
tas en las islas del caribe,También las ultimas
experiencias en sud América estuvieron muy,
Argentina, Brasil muy bonitas si bueno recuer-
dos.GER: CUAL ES ESE SUENO O DESEO
QUE LE QUEDA A FRANCESCO PARA
PODER DECIR...AHORA SI!IFARFA: Mmm...
uuff... (risas) es que la verdad no me puedo
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quejar de lo que tengo, probablemente tengo lo que me merezco otra
gente opina que me merezco mas, a todos nos ocurre, no? pero no te
sabria decir, que es eso mas, ahora el mundo es muy global y vas a pin-
char a Moscu, Italia, vas pinchar en Espafia o en México, todo el mundo
es igual ahora, la musica esta en todo a sitios, y a lo mejor al lado del
jardin de tu casa te puedes divertir mas que en Tokio, por ejemplo no, a
un que Tokio me a gustado mucho si te digo la verdad... (risas) los japo-
neses son maravillosos, estuve hace un afio, y hace dos, son increi-
bles.Pero claro, a nivel discografico, el deseo mas grande por ejemplo,
es el segundo album que lo voy a preparar bien con mucha paciencia
para obtener una mayor calidad musical.Y que la gente siga aprecian-
do mis trabajos... mas cada dia. GER: EL NUEVO ALBUM TAMBIEN
SALDRIA POR SERIAL KILLER?FARFA: Es lo que esta planeado.GER:
ESTAS TRABAJANDO YA EN ELLO O TIENES ALGUNA IDEA DE CON
QUE NOS QUIERES SORPRENDER. FARFA: (risas) Estoy maquinan-
do, quiero ver como se mueve mi gusto musical, y también depende de
los musicos con los que pueda contar, quiero hacer un cosa mas impor-
tante.GER: MUY BIEN FRANCESCO, ESPERAREMOS CON ANSIA
CUALQUIER TRABAJO QUE NOS PRESENTES, TE SEGUIREMOS
COMO LO HEMOS HECHO HASTA AHORA, Y QUE SIN DUDA ALGU-
NA NOS ALEGRAMOS DE LO BIEN QUE TE VA, POR QUE NUNCA
HEMOS DUDADO DE QUE TE LO MERECES AMIGO, TI?SEAMOS
MUCHA SERTE PARA TU SESION, QUE VAS A REALI EN BRE-
VES MOMENTOS AKI, EN OASIS CLUB TEATRO,Y QUE NOS HAGAS
VIBRAR UNA VEZ MAS.FARFA: Muchas gracias..... muchas gracias...
un abrazo Gersound, y mando un saludo a los lectores de AKI ZARA-
GOZA y en especial para los de ELEKTRICITRY
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DURANTE LAS PASADAS FIESTAS DEL PILAR, KARINA ABRIO
SU BAUL DE LOS RECUERDOS EN EL TEATRO DEL COLEGIO
SALESIANOS. Alll, CON ESPECTACULOS UNIVERSO,
REPASO TODOS SUS GRANDES TEMAS EN UN ESPECTA:
CULO DE VARIEDADES EN EL QUE TAMBIEN PARTICIPA-
RON OLAYA PRADA, TONY LAS VEGAS, TONY ANTON]QO,
CHECHARE Y EL BALLET UNIVERSAL CON COREOGRAFIAS
DE JAVIER DEL REAL AKl ZARAGOZA APROVECHO SU
ESTANCIA EN LA CAPITAL DEL EBRO PARA HABLAR CON
LA VOZ MAS DULCE DE LA CANCION ESPANOILA.

ME GUSTARIA CER UNA

COME A MusicaL, |
UEDO HACER Dt e
HY eNn . MAGODeOZ, g T

PERO Si SO RISAS | LiGrIMAS 2" &1
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< ¢Qué tal estas en Zaragoza?

: Muy bien. Muy bien. Genial. Hacia mucho
tiempo que no venia yo por el Pilar. Ahora con
el AVE, Zaragoza esta mas cerca. Y la gente,
ha estado muy carifiosa conmigo.

El espéctaculo que presentas es nuevo.

Es un espectaculo muy completo, muy lindo, lo
puede ver toda la familia. Ha ido muy bien
estos dias de fiestas. Tiene humor, tiene baile,
tiene canciones, ... Pero el espectaculo no es
mio; yo me he incorporado a él. he sido con-
tratada para este show. Ya me gustaria asi a
mi, pero todo el tema de las contrataciones
tiene mucha dificultad ... Es una empresa
joven que ha hecho un esfuerzo importante.
¢Y como ha sido esta experiencia?

Muy buena. Para repetir.

¢ Se ha portado bien el publico mafo?

Me ha dado mucho carifio. No tengo ninguna
queja. Ha venido mi publico fiel, mi gente que
me sigue durante afios. También es muy grati-
ficante ver que a los nifios les gustan mis can-
ciones, aunque no vayan dirigidas a ellos.
Has reunido a toda la familia: abuelos,
padres y nietos.

iTres generaciones! En la sesién de las ocho
venian adolescentes de diez o doce afios con
sus padres y abuelos. Y es que para mis can-
ciones no pasan los afos, son como las de
Ana Belén, Serrat, los Rolling Stones ...
Ahora presentas nuevo disco, "Ayer y hoy".
Se presento6 en agosto en Marbella y ahora se
va a presentar en Madrid. Recoge mis cancio-
nes grabadas en directo en las distintas actua-
“ciones que he hecho entre Marzo y Julio.

/ "Hemos cogido lo mejor, lo hemos juntado, lo
L _hemos mezclado en el estudio y ha quedado
o j,- = un directo bastante decente, natural y sin aditi-

5 L_, Nos. No esta hecho por una multinacional con

"1 3 = 'qra‘hdes presupuestos, no vamos a tener una

," i promoelon fuerte, pero nos lo han cogido unos

'.,.,_:.II'-. o grafides almacenes y estamos compitiendo

.'- ‘4, ,+rcoNlos grandeS

a ‘.,

EL
POR

TIEMPO pasa
MI, PERO

TEXTO REALZADO POR
AUGUSTO GARCIA

CANCIONES, no .

¢Cual es el secreto para mantenerse tanto
tiempo en la brecha?

Mis canciones son muy muy populares, como
las de Miguel Rios o Manolo Escobar. Son
canciones que todo el mundo canta en fiestas,
en festivales de final de curso, ... Cuando las
hice era muy joven y ahora las estoy disfrutan-
do. El tiempo pasa por mi, pero por mis can-
ciones, no. Habria que preguntar al publico. La
verdad es que es muy dificil mantenerse en
este pais. Espafia no ama a sus artistas. Se
levantan idolos para atacarlos, para sacarles
defectos, buscarles tres pies al gato, ... Es
muy duro.

¢Desprenden resentimiento tus palabras?
No, pero si que tengo mi dolorcillo. Veo la rea-
lidad.

Ha habido temporadas en las que has
estando presente en las paginas del papel
couché. ;La prensa del corazén es un arma
de doble filo?

Cuando un artista salta a los medios, los
medios queriendo o sin querer no delimitan la
vida privada de la profesional. A veces se
hurga demasiado en las vidas privadas y esto
no favorece a la carrera profesional.
Aparentemente parece que si, pero no ayuda.
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Se queda todo tal cual esta. Hay que segﬂir_‘.-_:
buscando espectaculos y actu'éciones parmir'eh._'_ 1
. T

L™

bajar. ¢ Qué tiene de informacion el (uue.)gl "4.' ;
salga a cenar? ; 15y 'f" ke P
Tuviste una temporada de-cnsns:y lo febon
nociste publicamente. ;Como te encdenq:?s i -r i
ahora? Tt
Mucho mejor, indudablemente. Soy und p@se- kT b
na sincera y me cuesta fingir. Hay gente que' Te- L
dice que le va muy bien aunque Ie-v_aya muy”™
mal. Yo he pasado dos afos regulares. jDos = =
afnos son muchos dias! Lo dije con buena fe y'-
naturalidad. Queria que se supiese que en :
este mundo del espectaculo no todo es brillo y

alegria. Hay momentos de olvido ... Que los = *
empresarios tienen mala memoria y les di un

toque de atencién. Algunos me llamaron

diciendo que creian que era yo la que ya no

queria trabajar mas. jOjala pudiese vivir de

rentas!

¢Qué te queda por hacer?

He estado una semana en Miami haciendo un

pequefio concierto con otros compaferos. Me

gustaria volver, pero con tiempo. América es

una asignatura pendiente. He vendido alli

muchos discos y tengo que ir a refrescarles la

memoria. Ademas, hay mucha gente que se

interesa por mi a través de internet. Uno de los

pocos clubes de fans que tengo esta en Los

Angeles. No sé cuando. jOjala sea el mes que

viene! Me he pasado la vida haciendo galas y

me quedan por hacer muchas cosas. Me gus-

taria hacer una comedia musical, ya no puedo

hacer de Dorothy en "El mago de Oz", pero si

—por ejemplo— "Sonrisas y lagrimas". Cualquier

obra musical, mejor en cine que en teatro, un

cuento de los hermanos Green, ... Se lo he

pedido a la Pilarica.
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La historia de La Novia Cadaver y del des-
venturado novio al que hace desaparecer en el
inframundo en la vispera de su boda terrenal
nacié de un cuento popular ruso sobre una
boda no deseada entre un hombre desafortu-
nado y una novia muerta. La historia romanti-
camente macabra desperté la atencién y la
imaginacion del genial guionista y director Tim
Burton, que trabaj6 durante diez afios para lle-
varla a la pantalla como una pelicula de dibu-
jos animados en stop-motion. Es la segunda
vez, después de Pesadilla antes de Navidad,
que Tim Burton utiliza este sistema de anima-
cion y la quinta que colabora con Johnny Depp,
aun podemos disfrutar en los cines de su
penultimo trabajo juntos Charlie y la fabrica de
chocolate. Aunque en La novia cadaver la
interpretacion de Johnny Depp, y del resto de
los actores, es so6lo vocal, el trabajo y la dificul-
tad que esto entrafia no se valora suficiente. La
grabacion de las voces tiene lugar antes de
que los mufiecos sean animados por lo que las
interpretaciones de los actores juegan un papel
esencial tanto en la creacién de la personali-
dad de los personajes como para establecer el
tono general de la pelicula, que a continuacion
es perfeccionada mediante el trabajo de los
encargados de los mufiecos.

STOP-MOTION

Stop-motion es una técnica de animacion que
se basa en hacer que objetos que estan estati-
cos parezcan estar en movimiento. Requiere
una camara de video que pueda grabar un solo
fotograma cada vez. Funciona grabando un
fotograma, parando la camara para mover el
objeto, grabando otro fotograma y asi sucesi-
vamente. Cuando se ve la pelicula, parece que
el objeto se mueve por si solo. El proceso de la
animacioén en stop motion es una tarea increi-
blemente minuciosa. Los mufiecos son mani-
pulados en incrementos extremadamente
minusculos — a veces apenas medio milimetro
a la vez. Cada postura es fotografiada como
una toma, luego los animadores vuelven a
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mover los mufiecos en otro pequefio incre-
mento, y el proceso se repite una y otra vez.
Un equipo puede trabajar doce horas para con-
seguir un total de uno o dos segundos de
metraje al final del dia.

Animacion completa y

animacion limitada

El estandar en cine es de 24 imagenes por
segundo. Esa es la velocidad a la que se graba
y se proyecta. Se toma una fotografia de la ima-
gen cada veinticuatroavo de segundo. En la ani-
macion, sin embargo, las imagenes no se toman
sino que se producen individualmente, y por ello
no tienen que cumplir necesariamente con el
estandar del cine. Una pelicula de animacion
tiene siempre 24 fotogramas por segundo, pero
no necesariamente todos esos fotogramas
muestran imagenes diferentes: en la animacion,
las imagenes suelen repetirse en varios fotogra-
mas. Se utilizan varias tasas de animacién: En

unos: cada imagen es diferente, sin repeticion.

24 imagenes por segundo, 1 imagen cada foto-
grama. En doses: cada imagen se repite dos
veces. 12 imagenes por segundo, 1 imagen
cada 2 fotogramas. En treses: cada imagen se
repite tres veces. 8 imagenes por segundo, 1
imagen cada 3 fotogramas.

El umbral visual por debajo del que ya no se
capta un movimiento sino imagenes individua-
les es de 7 imagenes por segundo.

La animacion completa es cuando se anima en
unos o en doses. Es el estandar de la anima-
cién estadounidense para salas de cine, princi-
palmente las peliculas de Walt Disney, y tam-
bién los largometrajes europeos.

Generalmente, se animan las escenas con =

muchos movimientos rapidos en unos, y el
resto en doses (la pérdida de calidad es imper-
ceptible). Animacion limitada es cuando se
anima en una tasa inferior. El estandar del
animé japonés es animacion en treses con una
pérdida de calidad perceptible.

POR EUGENIA ARAGONES




ARTICULO REALIZADO )
POR EUGENIA ARAGONES

‘ I Pasarela azul para

LAURA PONTE ES, SIN DUDA, UNA DE NUESTRAS MAS INTER-
NACIONALES MODELOS ENTRE SUS TRABAJOS, DESDE QUE A
LA EDAD DE 19 ANOS CONSIGUIERA EL PRIMER PREMIO DEL
PRESTIGIOSO CONCURSO DE BELLEZA ELITE, SE ENCUEN-
TRAN LAS MEJORES FIRMAS: VALENTINO, HUGO BOSS, EXTE,
LAGERFELD, BLUMARINE, CHRISTIAN LACROIX. EL PASADO
JUEVES 15 DE SEPTIEMBRE INAUGURO EN ZARAGOZA EL CEN-
TRO MEDICO-ESTETICO HEDONAI. UNA ESPECTACULAR
ALFOMBRA AZUL QUE ARRANCABA DESDE EL 22 DEL PASEO DE
LA CONSTITUCION CONTINUABA OCUPANDO EL CENTRO DEL
PASEO DONDE SE SIRVIO EL COCTEL DE INAUGURACION.
DESDE LAS OCHO Y MEDIA DE LA TARDE LOS INVITADOS SE
ACERCABAN A CONOCER LAS INSTALACIONES Y LUEGO CRU-
ZABAN AL PASEO DONDE SE SERVIA EL CATERING.
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La modelo gallega es la imagen, o mejor
dicho madrina, de esta cadena de centros,
ya que representa perfectamente los valores
de la marca ademas de compartir el origen
geografico. Contraria a la cirugia estética, si
esta a favor de cuidar su cuerpo con trata-
mientos y cuidados naturales sin necesidad
de pasar por quiréfano.

Vinculada a un mundo donde la cirugia es
tan habitual resulta chocante su postura.
Usar la cirugia para estar siempre joven no me
parece adecuado habiendo tantos tratamientos
naturales que permiten retrasar el envejecimien-
to. Las marcas del paso del tiempo son también
lo que imprimen caracter a una persona y yo soy
partidaria de evitar cualquier tipo de invasion
quirurgica.

Hace dos meses que ha sido madre y sin
embargo nadie lo diria

Durante el embarazo aumenté bastante de peso
y me volvi un poco perezosa porque me costa-
ba mas cuidarme por eso decidi ponerme en
manos de profesionales y estoy encantada. He

perdido peso y he recuperado mi talla que suele
ser una 38.

Por cierto que dentro de tres dias celebra su
primer aniversario de boda con Beltran Gémez
Acebo ¢Se han acabado las pasarelas?

Me he dado cuenta de que me cuesta mucho
separarme de mi hijo Luis por eso procuro acep-
tar pocos compromisos que me hagan estar
fuera de casa. No voy a dejar totalmente el
mundo de la moda pero si que es cierto que voy
a seleccionar mucho los compromisos. Aunque
se puede compatibilizar perfectamente el traba-
jo con la vida familiar tampoco echo de menos
las grandes citas de las pasarelas.

Laura Ponte también nos comentaba mas
tarde, en el céctel que se sirvié en el paseo,
que le habia impresionado la gran calidad de
las tiendas que habia visto en Zaragoza. A
pesar de que estuvo pocas horas, afirmé que
estaba gratamente sorprendida por lo que se
intuia a través de los escaparates. Lamento
no disponer de tiempo para haberse podido
ir de compras.
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//DEL 21 AL 30 DE OCTUBRE. EXPOSICION ROPA LIMPIA.
(INAUGURACION, DIA 21 A LAS 20 H.].//21 DE OCTUBRE.
21 H. PASARELA, VIDEOPROYECCIONES, DJ'S Y MUSICA. //
25 DE OCTUBRE. 20 H. VIDEO Y MESA REDONDA SOBRE LA
CAMPANA INTERNACIONAL ROPA LIMPIA (CONTRA LA
EXPLOTACION EN EL SECTOR TEXTIL). //

MODALENA2005 - MODALENAZ005 MIIIIAIENA2005 MODALENA2003

Este evento de moda nacié como un juego, como un
reto y pronto se convirtié en la manera de expresion de
un grupo de trabajo que se autodenominé Modalena.
Fue sorprendentemente facil encontrar los creativos que
en el mundo de la moda tenemos en Zaragoza, de tal
manera que muchos se quedaron fuera del evento sen-
cillamente porque no cabia nadie mas. Modalena encar-
na en su nombre el guifio que hay entre el nombre del
espacio geografico del barrio de la Magdalena, donde se
enclava, con sus aspectos reivindicativos y de mezcla
de culturas, y la necesidad de expresarse en el mundo
de algunos creativos de la moda en Zaragoza.

La moda, ademas de la muchas deficiniciones que
he oido a lo largo de este tiempo, es el modo de
expresarse de unos artistas cuya peculiaridad con-
siste en ponernos esa segunda piel que nos aproxi-
ma a lo que queremos parecer.

Modalena como acontecimiento ha sido un pase de
moda, una fiesta, una exposicion (Ropa Limpia) de
denuncia de las condiciones laborales de los trabajado-
res del textil y otra exposicion (hecho con dignidad)
sobre los materiales (videos, fotos, objetos, modelos)
que a lo largo de este tiempo hemos elaborado.

Lo que desde el principio quisimos fue hacer un pase
de moda, fundamentalmente eso un pase, y eso ha
sido. Nueve disefadores han elaborado cada uno de
ellos un pase de ocho minutos de duracion. El pase, en
lugar de ser un desfile al uso, ha seguido la pauta de
tener una escenografia y una coreografia peculiar para
los que se han creado imagen y sonido. El pase supu-
SO un espectaculo seguido con interés por mas de
1500 personas, con una duracion de dos horas casi de
reloj. Le siguié una fiesta con musica expresamente
creada para el momento. Las exposiciones han segui-
do su curso en el Centro de Historia y en la
Asociacion K-Pintas.

En estos momentos tras la muestra de octubre en el
Centro de Historia estd en un momento de reflexion
cuyo mayor fruto posiblemente sea la transformacion
de un evento temporal en un foro de la moda en
Zaragoza donde se dé cabida a este sorprendente
mundo de la creacién de moda que ha aflorado en
Zaragoza. Formalmente Modalena es una Asociacion
legalmente constituida que la componen de momento
nueve creadores y un promotor.




Sabado 12 de noviembre. " VEN Y ENTRA EN EL
SORTEO DE UN VIAJE DE 4 NOCHES EN EL HOTEL
DE HIELO DE ABSOLUT EN SUECIA™.

Los Viernes dia 18 y 25 de noviembre
YOTE INVITAMOS DE 23:00H A 1:00 am,
A PROBAR NUESTROS COCKTELES DE
INVIERNO PARA ESTAS NOCHES TAN FRIAS.
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VERONICA ESTEBAN

'ME GUSTA MUCHO R ELEGANTE
A LA PAR QUE ATRACTIVA. ..
QUIZAS UN POCO LLAMATIVA...”

HACE UNOS DIAS NOS CITAMOS CON VERONICA,
UNA JOVEN ZARAGOZANA QUE COMPAGINA LOS
ESTUDIOS DE PROTESICO DENTAL CON SU CARRERA
DE MODELO. QUIZAS MUCHOS DE VOSOTROS LA
RECONOZCAIS PORQUE FUE PRIMERA DAMA EN LA
PASADA EDICION DE MISS ZARAGOZA, ADEMAS ES
LINDA ZARAGOZA Y HACE TAN SOLO UN MES, EN
PUERTO BANUS, CONSIGUIO LA 4° POSICION EN
LINDA DE ESPANA. EL ENCUENTRO CON ELLA SE
PRODUJO EN UNA CENTRICA CALLE DE NUESTRA
CIUDAD Y MIENTRAS TOMABAMOS UN CAFE ESTO
FUE LO QUE NOS CONTO:

/I A parte de a la moda, ¢a qué te dedicas?
Estudio Protesis dental, aunque cuando termine
me gustaria seguir estudiando odontologia.
Conociendo tus planes de futuro, ¢crees
que en el terreno profesional enfocaras tu
carrera hacia la moda o quizas te centraras
mas en tus estudios?

Hablando friamente y teniendo los pies en el
suelo creo que me dedicaré a lo mio, a mis
estudios, la moda es muy dificil y aqui en

aki.71

Zaragoza no se dan grandes oportunidades y
trabajar en Madrid es practicamente imposible
porque el nivel es muy alto.

El hecho de haber conseguido varios titulos
en certamenes de belleza ¢te ha abierto las
puertas al mundo laboral?

No, la verdad es que se trata mas de titulos que
de verdaderas oportunidades de trabajo.

En el terreno de la moda y teniendo los pies
en el suelo como nos has comentado antes
icual es el objetivo que te has marcado a
corto plazo?

A mi lo que de verdad me gusta es el mundo de
la publicidad, trabajar como modelo publicitaria
para anuncios, catalogos... me atrae mucho
mas que las pasarelas. Ademas no tengo las
medidas que piden para desfilar, mi altura es de
1,73 cm.

Si algun dia te dieran la oportunidad de ele-
gir a un disefiador y trabajar para él ;con
cual te quedarias?

Hombre, yo creo que a cualquier persona le
encartaria desfilar para Chanel, Dior... y a mi
también.

Sigue



= NOMBRE: Verodnica Esteban Vicente
= EDAD: 20 afios 5
m OCUPACION: Modelo y estudiante
= LUGAR DE NACIMIENTO: Zaragoza
u AFICIONES:Le encanta el deporte. .

Le gusta mucho ver el futbol y practicar
aerdbic. Siente debilidad por la musica

= PERSONALIDAD: Abierta, muy sin-
cera y espontanea.

CHICA DEL MES

VERON

-

CA ESTEBAN

= <
Si te pido que te identifiques con un estilo o
con un determinado tipo de ropa, ¢con cual
lo harias y por qué?

Me gusta mucho ir elegante, pero elegante a la
par que atractiva... quizas un poco llamativa...
¢Qué les dirias a todas aquellas personas
que piensan que la belleza esta renida con la
inteligencia?

Creo que es una afirmaciéon que generaliza
demasiado... hay personas de todo tipo.
Personas normales con poca inteligencia y
personas muy guapas que pueden ser super
inteligentes.

Tu entorno mas cercano, familiares, amigos
y demas... {qué opina de que te dediques a
la moda?

La verdad es que como yo me lo planteo como
un hobby todos me animan, en el momento en
el que vean que me puedo sobrepasar supongo
que intentaran echarme para atras y no estara
nada mal...

Ahora te voy a hacer una pregunta muy tipi-
ca... Cuando escuchas que en Espana es el
pais en el que mas operaciones de cirugia
estética se realizan ;qué piensas?

Yo eso lo respeto mucho, si las personas para
sentirse mejor con ellas mismas necesitan algun

ARTICULO REALZIADO POR MARIA GOMEZ-MORETA.
FOTOGRAFIAS REALIZADAS POR PARDINNI.

tipo de operacion, sin pasarse de un limite, yo lo
respeto. A mi, personalmente, no me gusta. No
puedo decir lo que haré manana... pero hoy por
hoy no me gusta la idea.

¢ Coémo te ves dentro de 10 afios?

Casada, con hijos, trabajando en lo que me

gusta... en lo que estoy estudiando y espero
que muy feliz...

Crees que en el futuro, cémo estas haciendo
ahora ¢ podras compaginar tus dos profesio-
nes o vas a tener que elegir una de ellas?
Creo que se pueden compaginar porque es
cuestion de buena organizaciéon. Siempre se
puede compaginar todo aunque para ello tengas
que dedicarle menos tiempo a alguna de ellas,
pero ambas son compatibles.

Al principio de la conversacion me comen-
taste que Zaragoza no es una ciudad que
ofrezca grandes oportunidades ;se podria
hacer algo para que esto cambiase?

Creo que no, el mundo de la moda esta muy
centralizado en Madrid, Barcelona y Valencia
(por decir alguna mas). Los disefiadores quieren
modelos que trabajen y vivan alli. Desplazar a
chicas de fuera que estan empezando les supo-
ne mayor esfuerzo y gasto. La verdad es que
hay que ir fuera de Zaragoza para llegar a algo.
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FRANCISCO DE VITORIA,

0 DE VITORIA, 30 5.;" . FRANCISCO DE VITORIA, 30

Felicidades a nuesiros amigos de aki zaragoza por cumplir 100. Os deseamos otros 100 mas




1_FINA MORE/NEOZONE

2_MILANO VENDE

3_FRIDA MICHEL/NEOZONE
4_CLOUDINE

R ;5 _MILANO VENDE

6_NEOZONE

7_CLOUDINE

8_NEOZONE

9_MILANO VENDE

TO_MILANO VENDE

11_TAKASHI SUGIOKA/WHITE MILAN
12_ FINAMORE/NEOZONE

13_BETH FRANCK/WHITE MILAN
14_DSIDE/WHITE MILAN

15_LINDA FARROW/WHITE MILAN




W MODA Y DISENO
@,

ARTICULO REALIZADO POR
EUGENIA ARAGONES

CUANDO LOS GURUS DE LA MODA DICEN QUE EL ARTE YA NO ESTA EN LOS MUSEOS, SINO
EN LAS CALLES, PROBABLEMENTE PIENSAN EN LAS DE MILAN, CONTINUAS PASARELAS DURAN-
TE TODO EL ANO. NO EN VANO LA AGENDA DE LA MODA PROGRAMA MUCHAS DE SUS CITAS
MAS IMPORTANITES EN LA CAPITAL DEL DISENO. LAS TENDENCIAS DE MODA QUEDAN REFLEJA-
DAS EN EL QUADRILATERO D'ORO ALREDEDOR DE VIA MONTE NAPOLEONE, DONDE ESTAN
TODAS LAS PRIMERAS FIRMAS: VERSACE, ARMANI COLLECCIONI, FERRAGAMO, LA PERLA,
VUITTON, GUCCI, ETRO, PRADA, DIOR, VALENTINO, EMMANUEL UNGARO... TANTO EN LOS
ESCAPARATES COMO EN LA GENTE QUE POR ALLl CIRCULA. LA ULTIMA SEMANA DE SEPTIEMBRE
SE CELEBRAN SIMULTANEAMENTE MULTIPLES EVENTOS Y CERTAMENES A LO LARGO Y ANCHO
DE LA CIUDAD: DESFILES EN "MILANO MODA DONNA', LA FERIA DE MILAN MILANO VENDE
MODA A |A QUE ACUDE PUBLICO DE TODO EL MUNDO, LOS SHOWROOMS QUE ORGANI-
ZAN PASES PRIVADOS, LAS GRANDES FIRMAS CON SUS DESFILES MEDIATICOS Y UNA NUEVA
CITA CON TRES SALONES JOVENES QUE CADA VEZ COBRAN MAS PROTAGONISMO. WHITE,
NEOZONE Y CLOUDNINE DENTRO DEL MARCO DE LA SEMANA DE LA MODA MILANESA.

EL REGRESO DE LA CREATIVIDAD

INVESTIGACION, CREATIVIDAD E INTERNACIONALIDAD SON LOS CONCEPTOS CLAVE DE ESTOS
TRES EVENTOS QUE DISENAN LOS ESCENARIOS MAS ACTUALES Y SOFISTICADOS DEL GLAMOUR
CONTEMPORANEO. LOS JOVENES DISENADORES SON SELECCIONADOS POR SU CREATIVIDAD,
IMAGEN Y CALIDAD DE SUS PRODUCTOS. EN SOLO DOS ANOS LOS TRES SALONES SE HAN
CONVERTIDO EN UN PUNTO DE REFERENCIA PARA LA MODA INTERNACIONAL Y EL NUMERO DE
COLECCIONES HA TRIPUCADO SU NUMERO. /WHITE/ DEDICADO A LA MODA MAS ORIGINAL
Y VANGUARDISTA CON VOCACION CLARAMENTE INTERNACIONAL MUESTRA LOS NUEVOS
ROSTROS EN LA ESCENA DEL DISENO. /NEOZONE/ SE MUEVE ENTRE LO CLASICO MAS AVAN-
ZADO 'Y EL SPORTWEAR DE LUJO. /CLOUDNINE/ UN ESPACIO EXPOSITIVO ENTERAMENTE DEDI-
CADO A LA INTERPRETACION MAS CREATIVA DEL MUNDO DE LOS ACCESORIOS. COLECCIONES
DE CALZADO, BOLSOS, JOYERIA, SOMBREROS, BUFANDAS, GUANTES Y TRAJES DE BANO REFLE-
JANDO UNA CONTINUA BUSQUEDA EN CLAVE DE EXCLUSIVIDAD UNICA.
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1/2_VESPA: UN VIAJE ITALANO
3/4_THE KEITH HARING SHOW
5/6/7/8/9_ FIAT CAFE

SEMPIONE

LOS JARDINES DE LA TRIENAL ES UN ESPACIO MUY CENTRICO DE MILAN POCO CONOCIDO Y VISITADO, A MENUDO
EL TURISTA SE QUEDA CON LA VISITA DE LA FORTALEZA DE LOS SFORZA Y NO VA MAS ALLA. ES CIERTO QUE EL CASTELLO
SFORZESCO JUSTIFICA POR Si MISMO UNA VISITA A ESTA ZONA DE LA CIUDAD, EN EL SE ENCUENTRA EL MUSEO DE
ARTE ANTIGUO QUE CUENTA, ENTRE OTRAS, CON OBRAS COMO LA PIEDAD RONDANINI DE MIGUEL ANGEL, PINTU-
RAS DE BELLINI, TIEPOLO, MANTENGA, CORREGGIO, TIZIANO Y VAN DYCK. LA PARTE TRASERA DEL CASTILLO ESTA OCU-
PADA POR EL PARQUE SEMPIONE, 47 HECTAREAS DE JARDINES, DONDE SE ENCUENTRA LA TRIENNALE CON EL PALACIO
DEL ARTE, PROYECTADO POR GIOVANNI MUZIO Y QUE ALBERGA EXPOSICIONES DE ARQUITECTURA, ARTE, DISENO,
MODA Y COMUNICACION AUDIOVISUAL. ENCONTRAR ARTE ANTIGUO, DISENIO MODERNO, NUEVAS TENDENCIAS,
JARDINES Y POCOS TURISTAS EN UNA MISMA ZONA DE MILAN ES VERDADERAMENTE UN LUJO.

H LA TRIENNALE/La colecciéon permanente que alber-
ga la Triennale es unica en ltalia por la calidad y cantidad
del patrimonio que la compone en todo lo referente a dise-
fo. Propone una lectura siempre nueva de la historia de la
produccion industrial italiana. Las piezas de la coleccion
son un testimonio de la heterogeneidad de la historia del
disefio italiano, de la innovacion y de la experimentacion
que lo han hecho célebre y reconocible tanto por sus cre-
aciones como por sus grandes maestros. Inaugurada en
1997, la coleccion cuenta hoy con mas de 600 piezas que
se conservan y exponen en la Triennale a la espera de la
apertura del Museo de Disefio. Ademas de contar con la
coleccién permanente continuamente se programan expo-
siciones temporales, asi como retrospectivas sobre arqui-
tectura, urbanismo, artes decorativas, disefio, artesania,
produccion industrial, moda y comunicacién audiovisual.
La agenda que presentamos es una pequefia muestra de
ello. m KEITH HARING/Del 28 de septiembre del 2005
al 29 de enero del 2006. La Trienal de Milan y Chrysler
presentan The Keith Haring Show. El lema "El coche con-
temporaneo presenta el arte contemporaneo" da una con-
tinuidad a la colaboracion de ambas entidades. Una politi-
ca cultural abierta a un publico mas amplio y joven con
propuestas de mayor nivel cualitativo. La exposicion dedi-
cada a Keith haring es una de las muestras mas comple-
tas realizadas nunca en el mundo dedicadas al artista
americano. Ofrece un cuadro exhaustivo de la complejidad
del trabajo del artista que combina la iconografia y temati-
ca del arte occidental con la cultura tribal africana, asiatica
y sudamericana. Del primitivismo al arte fantastico, pop y
al expresionismo abstracto. m AGATHA RUIZ DE LA
PRADA/Del 16 de septiembre del 2005 al 13 de enero del
2006. La exposicién hace un recorrido por los 25 afios de
la obra de la disefiadora espafiola con lo mas representa-

tivo de su creatividad ofreciendo una imagen de ella como
artista total al combinar moda con arquitectura. La desbor-
dante imaginaciéon de Agatha lanza desde la Trienal su
mensaje de esperanza por un mundo mejor, mas feliz y
cercano a la naturaleza. La panoramica de las 50 colec-
ciones refleja una moda con personalidad unica al tiempo
que muestra como la disefiadora crea su propia tendencia.
B VESPA: UN VIAJE ITALIANO/Del 4 de octubre al 18
de diciembre del 2005. La muestra que ofrece la posibilidad
de conocer la historia de uno de los iconos del disefio italia-
no, desde su salida al mercado en 1946, no se centra sélo
en este objeto sino que lo vincula con el momento histérico
y social en el que nacid. En la historia de Vespa convergen
la reconversion industrial, la comunicacién, la publicidad asi
como la apertura al mercado internacional. En los afios cin-
cuenta la creatividad y el disefio italiano alcanzaron unas
cotas insuperables y tal vez irrepetibles, no sélo por calidad
sino también por cantidad. m FIAT CAFE/Para hacer una
pausa y tomar un café podemos optar por el Coffee
Design en el interior del Palacio, espacio pensado no sélo
como cafeteria sino también como sala de exposiciones
en la que de la misma forma la decoracion cambia cada
dos o tres meses. Si queremos tomar un café al aire libre
tenemos la opcién del Fiat Café en el jardin de atras. Es
una combinacién perfecta de decoracion, disefio y tecno-
logia al aire libre con una espléndida panoramica de los
jardines.

Espacio perfecto para la celebracién de encuentros, confe-
rencias y eventos publicos o privados. Sobre una tarima de
roble se disponen las mesas y los asientos firmados por
diversos maestros del disefio. El aforo es de cerca de 100
personas, pero el desarrollo sobre el parque, en un area de
8.000 metros cuadrados, permite un comodo acceso a mas
de mil invitados para la organizacién de eventos.
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m S| TIENES LA OPORTUNIDAD DE
VISITAR AMSTERDAM jNO LO
DUDES! HAY MUCHO POR
DESCUBRIR. AL PASEAR POR SUS
BULLICIOSAS CALLES VEREMOS
QUE ES UNA CIUDAD QUE
MANTIENE MUCHO DE SU
LEGADO MEDIEVAL Y QUE A
PESAR DEL PASO DEL TIEMPO
HA SABIDO MANTENER VIVO

SU ESPIRITU COMERCIAL.

ARTICULO REALIZADO POR
MARIA GOMEZ-MORETA GONZALO



B Buscar alojamiento en Amsterdam puede
resultar complicado, pero existe una gran
variedad de ofertas; hoteles, hostales, alber-
gues o algunas tan singulares como alquilar
un camarote en uno de los numerosos barcos
que se encuentran en los canales de la ciudad,
si eliges esta sugerencia recomendamos acer-
carse por la trasera de la Centraal Station...
seguro que consigues alguno por alli. Tampoco
nos olvidamos de la posibilidad de alojarnos en
. alguno de los castillos habilitados para los
turistas, si te atrae esta sugerencia os reco-
mendamos Bilderberg Kasteel't
Kerckebosch.

Amsterdam no es una ciudad con grandes dis-
tancias asi que podemos aprovechar para,
ademas de pasear, realizar compras en las
tiendas o en los mercados. No podemos pasar
por alto la fama de sus mercadillos. Los hay de
curiosidades, de ropa de segunda mano, de
libros y grabados, de sellos y monedas, de
antigliedades... de todos ello recomendamos
el mercado Watterlooplein que es un tipico
rastro donde encontraréis todo lo que bus-
cais... jcompruébalo!. Si después de esto te
quedan fuerzas puede resultar muy curioso
visitar el mercado de flores Singel.

Para los noctambulos es "casi" obligatorio
pasear por el barrio rojo... jesta visita no deja
indiferente a nadie! y no sélo por las luces
rojas de sus escaparates sino también por el
ambiente liberal que se respira al pasear por
alli. Casi todo en esta zona esta relacionado
con el sexo... Para llegar hasta él lo mejor es
caminar por las calles Warmoestraat o
Oudezijds Voorburgwal. En este barrio se
encuentran numerosos Coffee Shop’s, pero si
lo que buscas es un bar donde poder bailar ahi
van nuestras sugerencias:

B ESCAPE / CHEMISTRY, en Rembrandtplein
en esta sala actuan los fines de semana famo-
sos DJ’s cuenta con un aforo para casi dos mil
personas.

B MORE, en Rozengracht al 100, la pista no es
muy grande, aunque suele estar muy animada, y
ademas hay un lounge para los mas perezosos.
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B ODEON, sobre el canal Singel a pocos
metros de Konigsplein, se encuentra el Odeon
con sus tres pisos de café, restaurante y
disco. Abre todos los dias y en él se respira
un gran ambiente universitario.

m WINSTON HOTEL, sobre la Warmoesstraat
entre el Dam y la Zona Roja. Este lugar esta
recomendado para aquellas personas que no
quieran alejarse demasiado del Barrio Rojo. En
el Winston se cultiva el arte del happening,
todas las noches en este club ofrecen activida-
des o fiestas diferentes.

La poblacion de Amsterdam, en su mayoria, no
es originaria de la ciudad lo que ha influido a la
hora de tejer una sociedad cosmopolita y multi-
rracial. Gracias a esto la oferta gastronémica
de la ciudad es muy variada. Se pueden probar
platos tipicos de casi todas las partes del
mundo, pero si eres una persona a la que no le
gusta experimentar con los sabores te reco-
mendamos:

B CASA BOCAGE. Es un almacén portugués
ubicado cerca de la Central Station. Su cocina
se basa en el uso de ingredientes frescos, y su
valor afiadido es que puedes hablar en espafiol
con ellos. Haarlemmerstraat 1112.1013 EM
Amsterdam

m EL RINCON ANDALUZ. A pocos metros de
la Westerkerk se encuentra este restaurante
espafiol con tapas, paellas y un jamén de anto-
logia. Sélo se podra cenar en él, previa reser-
va, porque abren a partir de las 16.00 horas.
Prinsengracht 287 (casi esquina Rozengracht)

B RESTAURANT TANGO. Ubicado en las
puertas de la Zona Roja en Warmoesstraat 49.
Goza de un ambiente muy familiar. El local
esta regentado por un grupo de argentinos y
en él, como no, recomendamos pedir auténtica
carne argentina.




' POR LOS GIGANTES DE RIGLOS.

URILLO DE
ALLE <

Texto realizado por
AUGUSTO GARCIA CONCILIO

En el camino a Murillo desde Zaragoza,
encontramos a 4 Km. de nuestro destino esta
aldea. Junto a la carretera se levanta una
hermosa ermita romanica con abside semicir-
cular, abovedado en cuarto de esfera que
presenta la novedad de cubrir su nave con
armadura de madera, sobre arcos apuntados
de traza gotica.

MURILLO DE GALLEGO

Su casco urbano es sumamente pintoresco,
encaramado sobre la ladera de un monte des-
tacando en lo alto el &bside romanico de la
iglesia parroquial de E/ Salvador, donde el
romanico de la zona se muestra en absides y
naves. La cubierta, en forma de cafién apun-
tando, busca ya el estilo gotico.

La ermita de la Virgen esta situada en el punto
mas elevado de la poblacion y es de piedra de
silleria, con el pértico de estilo gético, formado
por seis pilares de seccion hexagonal, que sos-
tienen una cubierta de madera. Esta ermita se
halla junto a lo que fuera el castillo del siglo XI,
cuya antiguedad esta bien acreditada por unas
tumbas antropomorfas.

En la imagen de arriba podemos ver el
barranco de Guara. Mas abajo: canoraft
y rafting, dos deportes de aventura. A la
derecha un bello paisaje de los mallos
de Riglos.

En la pagina siguiente las tres ima
genes nos muestran un desdenso de
un barranco, Hidrospeed y open kayak.
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% MURILLO TIENE UN ENCANTO ESPECIAL.
":' SITUADO EN LA MARGEN DERECHA DEL RIO
| GALLEGO, EN UN ENCLAVE DE LA PROVINCIA
E'*"-' DE ZARAGOZA EN EL INTERIOR DE LA HUESCA,
*  CULTURA Y AVENTURA, DESCANSO Y ACCION
% SE UNEN EN UN BELLO ENTORNO PRESIDIDO

BELLEZA, DEPORTE Y AVENTURA

En la parte alta del pueblo, junto y bajo la igle-
sia parroquial se ubica una necrépolis de tipo
medieval excavada a mediados de los afios
setenta. El conjunto no arrojé ajuares, como
viene siendo la ténica normal en este tipo de
enterramientos altomedievales. Las tumbas,
parcialmente excavadas en la propia roca y
cubiertas de lajas, estan bien conservadas.

TURISMO ACTIVO

Murillo de Gallego es sobre todo conocido por
la practica de deportes acuaticos. A ello han
contribuido distintas empresas, entre ellas el
Grupo Explora que, desde hace diez afios,
ofrece a los visitantes actividades de multia-
ventura, montafia y naturaleza.

Puedes acudir solo o en grupos y escoger
entre una amplia oferta de actividades adapta-
das a las gustos y niveles de cada uno. La
Unica condicion es tener ganas de pasarselo
bien. Tu decides si quieres hacer una sola
actividad o un programa de varias actividades.
Puedes acudir un fin de semana, en algin
puente o cualquier dia entre semana, durante
todo el afio.




Su filosofia de empresa se centra en la aten-
cion personalizada de cada cliente, adaptando
las actividades a las caracteristicas de cada
grupo y dando un servicio de calidad basado
en procesos y el cuidado de todos los aspectos
desde la recepcion hasta la despedida. Su
compromiso es tener una especial dedicacion
a los de detalles para lograr la sensacién de
estar entre amigos.

Su amplia oferta estd pensada para todas las
edades. Asi, los mayores de 12 afios pueden
disfrutar de las Aguas Bravas del Gallego prac-
ticando rafting, hidrospeed (trineo acuatico),
canoa o piragua; del descenso de barrancos; o
de las multiples posibilidades que ofrece el
entorno como senderismo, tirolina, puenting,
escalada, vias ferratas, espeleologia, raquetas
de nieve y otras actividades como el paint ball,
paseos a caballo, parapente, quads y circuitos
de aventura arboéreos.

Grupo Explora ofrece también programas
especiales para incentivos para empresas que
incluyen outdoor training y team building; des-
pedidas de solteros y

programas de multiaventura para escolares.

Todos sus equipos estan formados por guias
especializados y monitores titulados en cada
una de las actividades que se desarrollan.
Ademas, disponen para las actividades de una

importante flota de vehiculos adaptados para el
transporte de los clientes y el material. En la
base de actividades de Murillo de Gallego el
visitante dispone diferentes areas adaptadas a
sus necesidades como recepcion y atencion al
cliente, cafeteria, vestuarios, aseos y duchas,
almacenes de material deportivo y aparcamien-
to privado.

Casa El Rey
(12 plazas)
Unica, s/n
974 34 20 33
Casa Leandrén
(10 plazas)
orera, 1
974 38 32 75 — 629 16 66 99
Hostal Los Mallos
(16 habitaciones)
Carretera de Jaca, s/n
974 38 30 26
Hostal Los Marcos
(8 habitaciones)
Carretera de Jaca, s/n
974 38 30 26
Albergue Casa Chancabez
(54 plazas)
La Manga, s/n
974 38 30 18
Camping-Bungalows Armalygal
Carretera Huesca-Jaca, s/n
974 38 30 05

ALOJAMIENTO
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Es uno de los mas importantes afluentes
pirenaicos del Ebro y, curiosamente, el tinico
que tiene toda su cuenca en territorio arago-
nés. Nace cerca de Sallent y 215 Km. aguas
abajo, después de pasar por Bisecas,
Sabifianigo, Anzanigo, Santa Maria
(Embalse de La Pefia), Murillo, Marracos,
Gurrea, Zuera, San Mateo y Villanueva,
desemboca en el rio Ebro a la altura del
zaragozano barrio de Santa Isabel.

El Gallego es un rio "de libro". Tiene su
cabecera en zona montariosa llena de lagos
y en la que todavia resiste un pequefio gla-
ciar; en su tramo medio demuestra toda su
fuerza; y en su zona baja, donde se produce
una importante sedimentacion, se desarro-
llan interesantes bosques de ribera.

En conjunto, el Gallego presenta un régimen
de tipo nivo-pluvial, es decir, con crecidas en
primavera y otofio y estiajes en verano e
invierno.

En la zona de Muirillo, el rio circula encajado,
si bien la moderada pendiente proporciona
un fluir tranquilo, ideal para los principiantes
en deportes acuaticos. Es zona de magnifi-
cas pozas donde darse un buen bafio.
Aguas arriba del puente de Concilio, empie-
zan los rapidos que permiten al viajero soltar
grandes dosis de adrenalina en contacto
total con la naturaleza.




B
D,

INFORMAL. La comodidad informal. Se trata
de ir al extremo del disefio internacional, que
se basa en formas geométricas y con muebles
no demasiado cdmodos, sino mas bien aparen-
tes. Aqui sdlo cuenta la comodidad, por eso
triunfan las formas basicas, relacionadas con la
actitud corporal... en sillones muy blandos, muy
profundos y sobredimensionados.

m El sector del disefio de mobiliario y de decoracién esta
en pleno cambio. Es un sector cuyas bases se tambalean
ante la llegada de nuevos protagonistas. Para empezar lle-
gan los nuevos consumidores, con unas necesidades dis-
tintas, con aspiraciones y comportamientos diferentes, con
un estilo totalmente opuesto... o que ha llevado a redefinir
las tendencias. Por otra parte aparece una nueva genera-
cion de empresarios y de jovenes empresas que se mue-
ven con unas légicas y unos funcionamientos radicalmente
diferentes. Por ultimo ha llegado una nueva generacién de
creadores, algunos de ellos llegados de paises de los que
esperabamos mas bien poco, por la lejania, y que han
desarrollado una modernidad imparable, liberada de todo
complejo y que fusiona el estilo occidental con las culturas
locales... es en Indonesia, en Egipto, en India, China o
Israel donde se perfila el futuro creativo del disefio.

MULTIMILLONARIO. Como de esos hay muy
pocos, hay que echarle imaginacion. Se basa
en lo minimalista pero a la vez lujoso, moder-
no y elegante. Renace el negro del cuero
oscuro y los materiales con reflejos como el
cristal o el aluminio.

LETRA (PRINT). Es el neo-decorativo. Triunfa
la impresion de motivos sobre superficies y
materiales punteros, y el disefio hecho a medi-
da. La alegria, el color y las texturas del tercer
milenio. Todo ello para conseguir la exaltacion
de los sentidos.

LAS CINCO TENDENCIA
Vayamos por partes. Para verlo mas claro te

hemos resumido todo & ARTESANIA — TECNOLOGIA. Es el disefio

cada uno refleja una tendencia. experimental. Mezcla los conocimientos ances-

trales y artesanales con tecnologias y materia-
EL DORADO. China en estado puro. Es volver les de Ultima generacién. Se impone el recicla-
la mirada hacia ese lejano pais tan distinto y je, la transformacién y la mezcla entre arte,
exético, y que ahora esta en plena expansion. artesania e industria.

Es jugar con el conflicto interno que sufre el pais,
tan atrasado en algunos aspectos y con una
evolucién tan rapida que nos deja alucinados.
Los nuevos artistas chinos llegan pisando fuerte.
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Momentos de la inauguracion.

S| QUEREIS SABER CUALES SON LAS NUEVAS TENDENCIAS EN
DECORACION, ESTAIS EN EL SITO APROPIADO. EN ESTA SECCION
VAMOS A CONTAROS CUALES SON LAS NOVEDADES QUE SE HAN
PRESENTADO EN LA HABITALIA, LA NUEVA FERIA DEL HOGAR DE
MADRID. ACOMPANANOS A DESCUBRIR CUAL ES EL MUEBLE ESTRELLA,
CUAL ES EL TEJIDO MAS FASHION Y CUAL ES EL MATERIAL MAS
INNOVADOR. DEJATE SEDUCIR POR UN UNIVERSO DE COLORES,
TEXTURAS Y SENSACIONES... EL MUNDO DE LA DECORACION.

CUATRO TEMAS PARA UNA
MODERNIDAD HECHA DE DIVERSIDAD
Y para que todo nos quede aun mas claro,
Daniel Rozensztroch ha elaborado un excep-
cional cuaderno de tendencias a través de cua-
tro decorados donde lo clasico se integra en la
modernidad, y nos muestra cémo los nuevos
modos de vida determinan el estilo de cada
hogar.

BARROCO INDUSTRIAL. Amplios espacios
con pocos muebles y objetos, pero debe tratar-
se de piezas excepcionales, nunca banales, a
menudo sobredimensionadas, escogidas por
su calidad y por el efecto que crean.

BARROCO ETNICO. Decoracion que viene de
otros lugares, exotismo y mestizaje. Mezcla de
muebles coloniales y clasicos revisados, con
objetos tan étnicos como eclécticos.

S I R S

BARROCO KITCH. Decorado caprichoso,
extravagante, provocador, con choques y con
excesos, humor, fantasia y desorden. Lo
importante es la libertad, ya no hay reglas, se
puede pintar de rojo una comoda de estilo Luis
XV, o iluminar el ordenador con una arafa
veneciana con caireles de plastico.

BARROCO RUSTICO EXCENTRICO. Se basa
en una decoracion anticuada, sofisticada,
abundante, preciosista... inspirado en los gran-
des excéntricos ingleses de los afios veinte,
mezcla desbordante y anticuada de elementos
que no deberian encontrarse.

Con estos apuntes te hemos ofrecido el abani-
co de tendencias mas trend, mas fashion y
mas in, del mobiliario y la decoracién que se
han presentado en Habitalia, la Feria del
Hogar de referencia. Ahora te toca a ti poner-
las en practica.

g




Eugenia Aragonés

akiinmobiliarias

AKI ZARAGOZA CUMPLE 1OO NUMEROS, 19 ANOS REFLEJANDO EN SUS PAGINAS LO QUE SUCEDE
EN LA CIUDAD, MANTENIENDO UN PUBLCO FIEL QUE HA CRECIDO CON NOSOTROS, MUCHOS TENF
AN ENTONCES 18 ANOS Y HOY RONDAN LOS 40. A ESTOS, SOBRE TODO, NOS DIRIGIMOS EN
ESTA NUEVA SECCION. SE HABLA MUCHO DEL PROBLEMA DE LA VIVIENDA, LOS PROYECTOS URBANIST-
COS SIEMPRE GENERAN POLEMICA, LA OPINION PUBLICA JUZGA LA ARQUITECTURA EN FUNCION DE LO
QUE OYE. SIN ENTRAR EN DEBATES, NI EN POLTICA, NI EN JUICIOS DE VALOR, DESDE AQUI QUEREMOS
REFLEJAR LA ACTUALDAD DE UN SECTOR QUE NOS AFECTA DIRECTAMENTE. A TRAVES DE NOTICIAS,
NOVEDADES, ENTREVISTAS Y CONSEJOS, QUEREMOS INFORMAR SOBRE LO QUE OCURRE EN NUESTRO
ENTORNO FiSICO MAS INMEDIATO: PROYECTOS Y REFORMAS URBANISTICAS, NUEVAS AREAS, NUEVAS
ZONAS, ARQUITECTURA, DECORACION, FORMAS Y ESPACIOS, CONSEIOS PARA COMPRAR VIVIENDA,
COMO ADECUAR ESPACIOS A LA NECESIDAD DE/CADA UNO, ALTERNATIVAS CURIOSAS DESDE TODOS

LOS RINCONES DEL MUNDO, ENERGIAS Y DESARROLIO SOSTENIBLE, NOTICIAS. ..

UN JARDIN DE GOTA
DE AGUA

"UN JARDIN DE GOTAS" DEL EQUIPO CATALAN BATTLE | ROIG HA SIDO EL PROYECTO
GANADOR PARA REALIZAR LAS PLAZAS TEMATICAS QUE SE DISPONDRAN EN LA RIBERA
DEL EBRO DEL RECINTO EXPO. EL PROYECTO CONTEMPLA UN CONJUNTO DE SEIS
PLAZAS TEMATICAS QUE COMPLEMENTAN UN BOULEVARD ECOLOGICO.

Se trata de un sistema de recorridos vinculados a lo que sera el recinto de pabellones,
contempla la construccion de seis plazas circulares y tematicas, preparadas para unas
construcciones efimeras, cada una tendra una forma y una arquitectura diferente. Estas
plazas tendran un diametro de 48 metros y 1.800 metros cuadrados de superficie y ser-
viran, una vez que termine la Expo, para ubicar desde carpas de circo, globos aerostati-
cos a cualquier otro uso ciudadano. A las seis plazas se le suman dos auditorios que
podran acoger entre 5.000 y 7.000 personas y en las que se realizaran diversas activi-
dades. También se contempla un boulevard ecolégico en el que se ha previsto tenga
unas pérgolas que ofreceran un sombreado al paseo y reduciran hasta diez grados de
temperatura. Una plaza mas grande que la del Pilar que sera el final del corredor del par-
que de la margen izquierda y la entrada al Parque Fluvial. Habra "gotas acuaticas" que
estan destinadas a la animacion y a los espectaculos, éstas tendran un espacio circular
de 56 metros de didmetro y 2.460 metros cuadrados de superficie. A estas gotas se
sumaran las "gotas vegetales", se trata de tres espacios diferentes en las que se planta-
ran arboles para crear bosques climaticos y la evaporacion del agua completara la refe-
rencia al preciado liquido.

A toda esta vegetacion se le suman las flores que se ubicaran en espacios de agua, por
lo que las flores acuaticas aportaran colorido a este gran parque. El proyecto incluye tam-
bién la idea de colocar esculturas en el borde del rio con la orilla asi como la de crear un
geiser en el Ebro.
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SLOWDOWN:
LA VIDA TRANQUILA

VIVIR FUERA DE LOS CASCOS URBANOS DE [AS GRANDES CIUDADES ES UNA OPCION QUE CADA
VEZ SE VALORA MAS Y YA NO SOLO POR EL PRECIO, QUE CIERTAMENTE ES MAS ECONOMICO.

Hay varios factores que contribuyen a que esta decision  Todos estos planteamientos refuerzan un concepto de
sea tomada cada vez por mas gente. vida tranquila que cada vez esta tomando mas auge: El
movimiento Slow Food que se creé hace unos afios para
m Hacerte la casa a tu medida. Si compras un piso  defender una vuelta a la alimentaciéon tradicional ha
en la ciudad las posibilidades de reformarlo a tu dado lugar a toda una filosofia de vida que se conoce
antojo son bastante mas limitadas ademas de que como Slow Down. Un reflejo, o aplicacién practica, de
encarecen la compra. Comprar una casa, tanto en  ello son las Slow Cities o Convivias. Para que una ciu-
los pueblos cercanos como en zonas de reciente dad pueda entrar en esta denominacion debe cumplir
creacion permite tanto encargarla a tu gusto como  una serie de pautas: no puede sobrepasar los 50.000
poder hacer una disposicion interior de la misma habitantes, ni ser capital ademas de cumplir una serie de
mucho mas libre. requisitos en seis planos diferentes: legislativo,
m Mas espacio a menos precio. Poder disponer = medioambiental, infraestructura politica, calidad urbana,
incluso de jardin por menos de lo que cuesta la  productos locales, hospitalidad con los visitantes y cono-
mitad del espacio en el centro de una ciudad. cimiento sobre las actividades de la localidad. Lo que
m Hoy en dia las distancias no son problema. Todo todas las Slow Cities tienen en comun es la voluntad de
el mundo dispone de vehiculo y las comunicaciones  construir un espacio mas humano, con medidas que van
mejoran dia a dia. desde sistemas de aire que controlan la polucién a ini-
m La contaminacion, ambiental y acustica, es menor.  ciativas para fomentar la proteccion de los productos y la
artesania locales o planes para eliminar ruidosas alar-

mas, mediante programas de seguridad alternativa.

WWWeEMmancipator-org

ALTERNATIVAS

ES UNA REAUDAD QUE EL MOMENTO DE EMANCIPACION DE LOS JOVENES L@ empresa BUBBLE BUSINESS ha trabajado durante més de
ESPAKIOLES SE RETRASA CADA VEZ MAS. LA CAUSA LA ENCONTRAMOS EN Og  Tes afios en el desarrollo de un nuevo producto que se presen-

i , ta ahora, EMANCIPATOR BUBBLE. La solucion a tus problemas
DISTINTOS MOTIVOS SOCIO-ECONOMICOS, DESDE LA PRECARIEDAD LABORAL AL de emancipacion. Lo que un joven de hoy necesita para vivir

PRECIO DE LA VIVIENDA PASANDO POR QUE NO DECRLO POR LA COMODIDAD  ¢omo quiere. EMANCIPATOR BUBBLE es un habitaculo hincha-
DE VIVIR A COSTA DE LO AJENO. PARA PALIAR ESTE PROBLEMA SURGEN PRO-  ble con forma de burbuja, que permite un alto nivel de indepen-
PUESTAS ALTERNATIVAS QUE RESUELVEN MAS O MENOS MOMENTANEAMENTE — dencia sin tener que salir de la casa familiar. Facil de montar,
LA CUESTION DE LA VIVIENDA O, EN EL CASO QUE CONTAMOS HOY, MAS proporciona un maximo confort con un minimo esfuerzo, gracias
BIEN DE LA INDEPENDENCIA a sus. tomas de agua, electricidad y teléfono para ser conecta-
das directamente a la casa de los padres. De este modo el gasto

es nulo. Ademas del modelo BASICO, existe una amplia gama

de modelos diferentes pensados para cada una de las tipologi-

as del joven actual. Uno de los modelos con mas altas presta-

ciones es el EMANCIPATOR DELUXE, que dispone de la

i EMANCIPATOR-CARD, con la que poder realizar compras con

| cargo a la cuenta familiar. EI modelo XXL te proporciona un 33%

T de independencia extra. El FIRE-WIRE esta fabricado con un

avanzado tejido inteligente que se adapta a los cambios de luz
y temperatura e incluye numerosas interfaces de entrada y sali-
da. EI AUTODETERMINATOR, pensado para quienes definitiva-

mente no quieren tener nada que ver con tus padres pero lo
quieran o no estan en su territorio. EI SEXMANCIPATON, fabri-
cado con un plastico similar al latex y con un interior permanen-
temente lubricado, ideal para llevar a la pareja a casa. El GAR-

DEN, el ETER, el PUNCHETA... jiElige el tuyo!!

NSk
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LOS ESPANIOLES PREFERIMOS COMPRAR VIVIENDA QUE ALQUILAR-
LA. ADEMAS DE POR EL ELEVADO PRECIO QUE TIENEN LOS
ALQUILERES EL SENTIDO DE PROPIEDAD FORMA PARTE DEL CARAC-

TER ESPANOL.

En Estados Unidos, por ejemplo, hay numero-
sas empresas que alquilan incluso muebles en
toda la gama de precios. Aqui de momento no
tenemos esa mentalidad y lo mas que se llega a
alquilar es alguna pelicula.

Comprar una vivienda es tal vez una de las
mayores inversiones que se pueden hacer en la
vida. Hay que pensar muy bien, en primer lugar,
qué es lo que se quiere, donde se quiere y den-
tro de eso qué es lo que se puede.

Desde este numero en adelante vamos a ir
dando consejos y recogiendo tus dudas para
que el hechg de comprar un piso, o una casa, te
resulte un paco mas facil.

LOS-CONSE
IGNORAN O

APROVECHA

CULPAR ALA%

FACTORES QUE INFLUYEN
EN EL PRECIO

B ZONA. Se valoran los servicios del entorno
(supermercados, parques, colegios) las comuni-
caciones, los medios de transporte.

B ACCESO. Barreras arquitectonicas, ascen-
sor, montacargas.

Bl ESTRUCTURA. Los defectos no apreciables
a simple vista (grietas, humedades, etc.) depen-
den por lo general del tipo de estructura: made-
ra, metalica o de hormigén. También influyen en
el precio la altura de los techos, la calidad de los
suelos, el grosor y el material de los tabiques asi
como la antigliedad de la vivienda.

B ALTURA. Hay casas que no disponen de
ascensor por lo que no es lo mismo vivir en una
altura que en otra.

H COMUNIDAD. Gasto mensual. Derramas
previstas. Servicios: garaje, piscina, porteria,
cable, calefaccién central, gas natural, aire
acondicionado. La instalacion eléctrica y el

La plaza de los Sitios es noticia continua-
mente; bien sea por centenario de cele-
braciones, bien por la ubicacion del
Museo o de la Escuela de Artes. Después
de muchos meses intrigados sobre qué
uso se le iba a dar a ese edificio blanco
que estaban restaurando en el numero
13 de la plaza de los Sitios por fin el jue-
ves 3 de noviembre salimos de dudas. Se
trata de un nuevo espacio de Ibercaja

destinado a ser "un lugar de encuentro,
de cultura y de ideas" tal y como expuso
Roman Alcala, responsable de la Obra
Social de la entidad. El edificio, proyecta-
do en 1920 por el arquitecto Teodoro
Rios Balaguer y restaurado por Aurelio
Vallespin, se conocera a partir de ahora

como lbercaja Zentrum, Cultura e Ideas.
La programacion, que empezara a fun-
cionar a partir del quince de noviembre,
ya tiene su agenda completa para los
proximos dos meses.

Hay dos bloques muy diferenciados:
Foros de experiencia y cursos. Dentro de
los foros se distinguen tres areas temati-
cas: Tecnologia, Sociedad y Naturaleza.
Los cursos abarcaran temas de cine, his-
toria, arte y gastronomia.

Los martes se dedicaran a las nuevas
tecnologias y las primeras sesiones ver-
saran sobre dos temas de los que se
habla mucho y se conoce muy poco: La
Televisién Digital Terrestre y La Milla
Digital.

estado de la fontaneria son aspectos muy
importantes.

B INTERIOR / EXTERIOR. Las viviendas inte-
riores son mas silenciosas, pero menos lumino-
sas y con peor ventilacion que las exteriores.
Aunque también pueden ser interiores dando a
jardines. Si hay terrazas, balcones, vistas.

B ORIENTACION. Una vivienda orientada al
sur recibe sol todo el dia, si esta hacia el norte
el sol no entra directamente en la vivienda. Una
orientacion este tendra sol por la mafiana, y al
oeste por la tarde.

B SUPERFICIE. A partir de cierta superficie,
aproximadamente 90 metros cuadrados, el
coste por metro cuadrado es menor.

B DISTRIBUCION DEL ESPACIO. Nimero de
habitaciones, bafios, equipamiento de la cocina.

Si es una casa en construccion habra que inte-
resarse asi mismo por la posibilidad de modifi-
caciones, plazos de entrega y la calidad de los
materiales.

TELEVISION DIGITAL
TERRESTRE

Sobre la famosa TDT, Zaragoza tiene
mucho que decir porque a partir de enero
nuestra ciudad sera la sede del primer
Centro de excelencia en desarrollo de
soluciones para la Television Digital
Terrestre. SilTvi se convertira en la pri-
mera empresa espafola dedicada a des-
arrollar servicios audiovisuales interacti-
vos para la TDT. El proyecto que, cuenta
con un presupuesto de de un millén de
euros, es fruto de la unién de El Corte
Inglés Consultoria y Servicios y Net2u.

ZENTRUM CULTURAL
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AHORRO ENERGETICO

Esas letras hacen referencia a la eficiencia energética de los elec-
trodomésticos y desde el afio 94 hay una normativa europea que
obliga a indicarlo. Los aparatos que estan obligados a mostrar la
etiqueta de calificacion energética son los frigorificos y congelado-
res, lavavajillas, lavadoras y las secadoras eléctricas. Los aspec-
tos que comenta la etiqueta se refieren al consumo eléctrico de la
magquina, al consumo en agua, al nivel de ruido en operacion.
Existe una lista de 7 letras, desde la A a la G, siendo la letra A indi-
cativa de un electrodoméstico de méaxima eficiencia y la G la de
menor eficiencia.

Poniendo un ejemplo, un frigorifico-congelador de clase A consu-
me 340kWh al afio, un 48% menos uno de clase D y un 60%
menos que uno de clase G. En los diez afios de vida util que se le
presupone, consumiria 5.100 kWh menos (el equivalente a unos
400 euros) que un frigorifico similar de la clase G.

En la siguiente tabla se representa la reduccién de los consumos
que se puede lograr al adquirir un aparato eficiente.

CUANDO VEMOS UN CATALOGO DE ELECTRODOMESTICOS, O VAMOS A UNA
TIENDA CON EL PROPOSITO DE COMPRAR ALGUNO, VEMOS QUE ADEMAS DE
DIFERENCIAS EN CUANTO A PRECIO Y MODELOS TAMBIEN HAY UNAS LETRAS
QUE, DE LA A A [A G, PARECE QUE ADEMAS DE CLASIFICARLOS TAMBIEN
INFLUYEN DE ALGUNA MANERA EN EL COSTE FINAL DE LOS MISMOS.

CLASE ENERGETICA CONSUMO ENERGETICO CUALIFICACION
A <55% Bajo consumo de energia
B 55-75 %
(o] 75-90 %
D 95 - 100 % Consumo de energia medio
E 100 - 110 %
F 110 - 125% Alto consumo de energia
FRIGORIFICOS que requieren un lavado mas inten-

Eficiencia energética de los
electrodomésticos: delaAala G

La clave del ahorro se halla en los
niveles de consumo y de rendimien-
to del electrodoméstico.

consumira mas de lo necesario y
usted no lo aprovechara.

Hielo y escarcha: son elementos
aislantes y dificultan el enfriamiento
del interior del frigorifico. Desde
hace varios afios, el mercado ofrece
modelos no-frost (sin escarcha), que
permiten una circulacién continua de
aire en el interior.

LAVADORAS Y

LAVAVAJILLAS

Lavado intensivo: el que mas ener-
gia consume, dado que implica un
calentamiento mayor del agua.
Recomendado para ropa muy sucia
o cuando hay cazuelas y sartenes
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so. Es mas rapido, pero consume
mucho mas.
Lavado ecolégico o econémico:

Muy alto nivel de eficiencia; un consumo ‘Clase climatica’: temperatura consume menos energia eléctrica
de energia inferior al 55% de la media . °
ambiente recomendada por los —no supera los 50 °C en los lava-
Los mas fabricantes para garantizar el funcio-  vajillas— pero puede durar una hora
eficientes Entre el 55% y el 75% . B P A 9 . e J , P P
namiento 6ptimo de los frigorificos. o mas.
Entre el 75% y el 90% Se indica con los rangos: Carga: para p(?.ner en mar(.:ha lava-
SN: 10°C-32°C doras o lavavajillas, es mejor espe-
N: 16°C- 32°C rar hasta que se encuentren llenos,
Los que Entre el 90% y el 100% o o . .
presentan S: 18°C- 38°C pues su consumo sera el mismo
un consumo T: 18°C- 43°C que si se utilizan medio vacios. Es
medio Entre el 100% y el 110% .
Seleccion de temperatura: Se el aumento de la temperatura,
recomienda mantener el refrigerador  pasar de agua fria a caliente y de
Alto a 5 °C y el congelador a -18°C. caliente a muy caliente (superando
ZE’Z?S.Z’.‘" e Tamaio: no compre un frigorifico los 50°C), y no la cantidad de agua
_ Superioral 125% ' mas grande del que necesita, pues empleada, lo que hace que el con-

sumo se dispare.

Tamaio: es importante adquirir los
lavavajillas de un tamafio que se
ajuste a las necesidades de nuestro
hogar. Quien tiene poca vajilla o la
utiliza poco tardara mucho en llenar
el electrodoméstico, con lo que aca-
bard usando frecuentemente a
media carga.

Hoy se pueden adquirir lavadoras y
lavavajillas bitérmicos: tienen dos
tomas de agua independientes, una
para el agua fria y otra para la
caliente. De este modo, el agua
caliente se toma del calentador o
caldera y se reduce el tiempo de
lavado y se ahorra energia.
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EL TROFEO "CIUDAD DE
ZARAGOZA" NOS PRESENTA A
DOS JOVENCISIMAS AMAZONAS
ZARAGOZANAS

DE CABALLOS...

EL CLUB HIPICO DOBLE —F CELEBRO DURANTE LAS FIESTAS DEL PILAR SU 103
ANIVERSARIO CON EL YA HABITUAL CONCURSO HIPICO NACIONAL. ESTE
ANIO NOS ES GRATO DESTACAR EL TRIUNFO DE DOS JOVENES MUJERES -DE
TRECE ANOS CADA UNA DE ELLAS- DE NUESTRA CIUDAD, QUE SE HICIERON
CON VARIOS PRIMEROS PREMIOS. SIIVIA HERNANDEZ, CON EL CABALLO
"CARTUJANO': 1ER PREMIO TROFEO MUEBLES CASTILLA, TER PREMIO TROFEO
CAJALON, 1ER PREMIO HOTEL EXPRESS BY HOLIDAY INN. SIVIA PONTE,
CON EL CABALLO "KIBEROY": 1ER PREMIO TROFEO CERVECERIA MARPY, 1ER
PREMIO TROFEO A CAIXA, e PREMIO TROFEO LA ZARAGOZANA. EN EL
CONCURSO TOMARON PARTE MAS DE 150 CABALLOS DE AMBITO NACIO-
NAL Y ACUDIERON 8.000 PERSONAS. ES UNA COMPETICION DE GRAN
INTERES POR PARTE DE LOS JINETES, QUE LA PREFIEREN ANTE OTROS CON-
CURSOS EN MADRID Y BARCELONA QUE SE CELEBRAN EN LAS MISMAS
FECHAS. LA NOTA CURIOSA: HACE 100 ANOS LA ENTRADA AL EVENTO
COSTABA 5 PESETAS "UN DURQO". HOY EN DIA ES GRATUITA.
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Eugenia Aragonés

AHORRAR EN
COMBUSTIBLE

LA EMPRESA IDENMOVIL HA DESARROLLADO EL SDR, UN NUEVO
PRODUCTO CON EL QUE SE AHORRA UNA MEDIA DE UN 6% EN
COMBUSTIBLE EN LOS CAMIONES QUE LO INCORPORAN.

La idea basica consiste en insuflar aire a presion en la parte trasera de los
camiones, justo en la zona en que se producen las turbulencias que frenan
el avance del vehiculo, recogiendo el aire que circula por la parte superior
del techo del remolque, reconduciéndolo en dos direcciones hacia la zona
mas conflictiva de turbulencias, generando asi una disminucion.

Otra cualidad de este sistema es que disminuye la emisién de CO2 por
parte de los camiones, ademas se ha comprobado que se mejora el
campo visual de los vehiculos que circulan detras de los camiones, dado
que al disminuir las turbulencias también disminuye esa nieblilla que se
genera por las propias turbulencias, y que estudios recientes demuestran
que son causantes de multitud de accidentes en autopista y carreteras.

Estos son los cuatro beneficios que aporta el SDR:

1). Reduccién del Consumo de fuel : A través de la inyeccion de aire
recogido de la parte superior del vehiculo e inyectado en la zona de gene-
racion de turbulencias, conseguimos una "reduccion de consumo de com-
bustible de entre un 5% a un 8%", siendo estos datos obtenidos de un
modo cientifico mediante 3 sistemas:

a) Simulacién Software CFD

b) Tunel de Viento

c) Ensayo Real

2). Mejora de la Seguridad Vial: A través de la reduccion y anulacion de
las turbulencias creadas en la popa del camién con el S.D.R, consegui-
mos también aumentar la visibilidad para los vehiculos que lo preceden
por lo tanto aumentamos la seguridad vial de un modo directo.
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3). Estética Exterior del camion: En cualquiera de las categorias de los
camiones que circulan por el mundo, se han llegado a unos niveles de
disefio en las cabezas tractoras realmente moderno y aerodinamicos, lle-
gando incluso a afectar a los laterales de los remolques. Sin embargo,
nada se ha realizado por que desde el punto de la estética y la aerodina-
mica se hayan mejorado las popas de los camiones o sus remolques. El
S.D.R, mejora la estética dotando al remolque de una apariencia mas
moderna y competitiva, sus escasas medidas de altura pero sin embargo
su gran efectividad, posiblemente le convierten en un elemento aerodi-
namico que con el futuro resulte dificil no ser visto encima de los camio-
nes.

4). Proteccion Medio Ambiental: La reduccién del aporte de CO2 que
genera la industria del transporte, es un objetivo principal de todos los
gobiernos del mundo. Actualmente y desde la aprobacion del protocolo
de Kyoto, todas las empresas nos sentimos comprometidas en la investi-
gacion, desarrollo y aplicacion de nuevos elementos que reduzcan el
terrible impacto ambiental en el mundo.

Para mas informacion:

WWWislalenmowvil.com

b

POR FIN ESTE SUPERDEPORTIVO EMPIEZA A VER LA LUZ DEL TUNEL QUE SIGNIFl- 1ras varios aplazamientos de su comercializacion por problemas

CA SU SALDA AL MUNDO. AHORA YA ES UNA REALIDAD. EL GRUPO
VOIKSWAGEN LEEVABA MUCHO TIEMPO ANSIANDO ANUNCIAR ESTE VEHICULO

técnicos, el superdeportivo de la casa germana saldra de la fabri-
ca artesanal alsaciana de Molsheim, tras ser presentado oficial-
mente en el Saldén del Automévil de Francfort. Este auténtico

COMO NOVEDAD MUNDIAL.  monstruo de la mecanica y la tecnologia nos lleva a dar un paseo
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con su motor de ocho litros, 16 cilindros en W, capaz de desarro-
llar una potencia de 1.001 caballos. jDios mio, 1.001...!

Esta preciosidad esta imbuida en un concepto tecnoldgico brutal.
Brutal, en nimeros. Su carroceria de fibra de carbono sélo pesa 80
kilos. Alcanza los 100 Km/h en menos de tres segundos y es capaz
de superar los 400 km/h. Toda esta enorme capacidad no es nada
barata, ya que el Bugatti es ahora el vehiculo de serie mas rapido
del mundo, y eso se paga, nada mas y nada menos que 1.16 millo-
nes de euros. Si tiene suerte de ser uno de los privilegiados que
adquiera una de las 300 unidades que se fabricaran, su bolsillo no
le bastara para comprarlo. Al igual que Ferrari, Bugatti también
selecciona a sus clientes.




Os presentamos una moto cruiser atipica que lleva ya tiempo rodando por

nuestras carreteras en sus diferentes modelos. Antes era comun asociar este /\/\O 'I'O S
tipo de motos a motores en V de gran cilindrada, pero esta moto introdujo °
algun que otro punto de vista... diferente. Porta un motor boxer (dos cilindros

opuestos), tipico de BMW, acompafiado de una elevada tecnologia digital

afnadida desde su disefio. Es precisamente en marcha cuando se aprecia de

verdad el trabajo de este motor, ya que con 1170 c.c. llega a la frontera de

100 cv, y acelera con rabia de forma sostenida hasta mas alla de las 7.000

vueltas. La suspensién delantera es un monoamortiguador independiefite-de_ Sus competidoras;

la horquilla, y la trasera, otro monoamortiguador centrado ayudado porel car-  Aprilia CapoNord

dan, todo ello con un tirante, lo que contribuye a evitar sacudidas. Los/frenos, Cagiva Navigator

de alto rendimiento, dan la opcién de portar ABS. Honda XL Varadero

Lo mas destacado de esta moto es no dejar atras el disefio y las caracteris¢ Kawasaki KLV1000
ticas ruteras tipicas en una cruiser, es decir, elevado par motor para carrefe- KTM 950.LC8

ra y una posicién relajada de conduccion, afiadiendo un disefio innovador. EI ~Suzuki V-Strom

Gltimo, la Sport Tourer R1200 ST. Triumph Tiger

SEGURIDAD

LOS COCHES, DENTRO DE UNOS POCOS ANOS, CONTARAN CON UNA SERE B CAMARAS EN LOS RETROVISORES
DE DISPOSITIVOS QUE GARANTIZARAN UNA MAYOR SEGURIDAD CON EL FIN DE  LOS espejos interiores y los retrovisores seran sustituidos por cama-
REDUCIR LOS ACCIDENTES DE TRAFICO. ESTAS SON ALGUNAS DE IAS INNOVva- @S- De esta manera se produce una imagen panoramica compuesta

por tres imagenes individuales que se reproducen en una pantalla
CIONES QUE YA SE NOS PRESENTAN EN EL MERCADO DEL MOTOR. colocada en lugar del espejo interior. Esta es una propuesta de BMW

en su prototipo "Z 22" que sera implantada a partir de este afo.

H CINTURONES DE CUATRO PUNTOS

Estos cinturones son como unos tirantes en las plazas delanteras y
cruzados en forma de aspa en las traseras. Asi aseguran la sujecion
del individuo en caso de vuelco del coche o golpes laterales.

H NEUMATICOS CONTROLADOS

Cualquier error en el estado de los neumaticos; inflado incorrecto,
cualquier defecto de presion o cualquier fuga, sera detectado por los
sistemas de vigilancia de presion de los neumaticos. Este sistema ya
lo tienen incorporado algunos coches como el Citroén C5. En caso
de emergencia una voz avisa al conductor.

H ILUMINACION INTELIGENTE

Las luces de emergencia se encienden de manera automatica. Al
entrar en un tunel o en un garaje, o cuando disminuye la luminosidad
ambiental, un sensor conectara las luces de cruce, aumentara su
intensidad o las apagara cuando ya no sean necesarias.

En las curvas, el haz luminoso acomodara su trayectoria para alum-
brar adecuadamente la via y no deslumbrar a los coches que vienen
de frente. Finalmente, los faros delanteros permaneceran conecta-
dos durante un minuto para que los pasajeros puedan orientarse en
la oscuridad. Todos esto ya lo ofrecen los Mercedes en su clase "S"
y el Citroén C5.

H CONTROL DE DISTANCIA DE SEGURIDAD

Controla la distancia con el coche que le precede y advierte, con
sefiales acusticas o luminosas, cuando no es correcta. También
puede disminuir la velocidad.

H DISPOSITIVO PARA LAS EMERGENCIAS

Este sistema avisa a los servicios de urgencia cuando se activa el air-
bag, en el caso propuesto por Ford. El Odysline de Renault, tiene tres
botones: uno rojo, en caso de accidente o problema médico; otro naran-
ja, para averias; uno verde, para servicios relacionados con el trafico.
H MULTI-AIRBAGS

Los coches se llenan de airbags: delanteros, laterales, de "cortina"
para la cabeza,... Las investigaciones también se centran en el
aumento de la velocidad de activacion de los airbags, de acuerdo con
la gravedad de la colisién. EI BMW de la Serie 7 lleva diez airbags y
el Renault Laguna Il se puede equipar hasta con ocho.
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LOS PROXIMOS DIAS 2/, 28 v 29 DE
ENERO DE 2006 TENDRA LUGAR, EN
ZARAGOZA, EL Il MOTOR SHOW

FESTIVAL, UN SALON INTERNACIONAL

DEDICADO FUNDAMENTALMENTE A LAS FACE-

TAS MAS EMOCIONALES DEL MUNDO DEL
MOTOR: LA COMPETICION,, LOS CLASICOS
Y EL TUNING.

ESTIVAL 5t
ERO DE 2006

Tras una segunda edicion de gran éxito, los organizadores trabajan
ya en MSF 2006, que contara con varias exhibiciones muy especta-
culares en cada uno de los tres sectores mencionados previamente,
y nuevos espectaculos, tanto de dos como de cuatro ruedas, nunca
vistos en nuestro pais y que prometen ser una atraccion inigualable
para todos aquellos visitantes que se acerquen al recinto ferial. Para
esta tercera edicion las expectativas de asistencia de publico se
cifran en torno a los 125.000 visitantes.

Los objetivos que se marcaron los organizadores en el ultimo Motor
Show Festival se vieron ampliamente superados y, con ello, este
salén innovador dentro de su género, que aporta actividades partici-
pativas para satisfacer las demandas del publico, se coloca ya como
la segunda gran muestra del sector motor espafiol, sélo por detras
del que se celebra en afios alternos en Madrid y Barcelona.

En 2004, la superficie total de exposicion, con seis pabellones de
Feria de Zaragoza, mas un area exterior para las competiciones,
estaba por encima de los 100.000 metros cuadrados, es decir, cua-
tro veces mas que en la edicion anterior y con nada menos que 250
expositores. Pero también el niumero de visitantes crecié en propor-
ciones similares, hasta alcanzar la cifra de 76.000, de los cuales el
40% eran de fuera de Zaragoza. El publico llegé desde los mas diver-
sos puntos de la peninsula: Madrid, Barcelona, Valencia, Bilbao.
ilncluso hubo visitantes de las Islas Baleares y las Canarias!

Con estos resultados queda demostrada que la apuesta que hicieron
los organizadores al elegir Zaragoza como sede del Motor Show
Festival fue todo un éxito, pues su excelente ubicacion geografica
facilita la llegada desde los puntos mas importantes de Espafia, algo
que en un corto espacio de tiempo se vera reforzado con la inaugu-
racién de la futura estacion del tren AVE en la propia Feria de
Zaragoza. Pero también tienen mucho que ver en el gran resultado
la fuerte campafia de comunicacién que se ha llevado a cabo y el
so6lido contenido de la exposicion, que traspasa ampliamente el
ambito local y es ya una referencia en Espafia, de la misma forma
que lo son el Salén de Bolonia en lItalia o el de Birmingham en Gran
Bretafia. En todos estos casos se trata de muestras donde se puede
ver la parte del mundo del motor que despierta mas pasiones entre
los aficionados, complementadas con espectaculos en directo y
diversas actividades en las que el publico puede tomar parte.

Problemas en el tubo

LA MAYORIA DE LAS AVERIAS DEL TUBO DE ESCAPE DE TU
VEHICULO SE PRODUCEN POR REALIZAR TRAYECTOS DEMA-
SIADO CORTOS?. LA MAYORIA DE LAS AVERIAS EN EL TUBO DE
ESCAPE SON CAUSA DE LA CORROSION. ESTA CORROSION ES
DEBIDA A UNA CONDENSACION DEL ACIDO QUE PORTAN LOS
GASES DE ESCAPE DEL MOTOR. CUANDO EL MOTOR ESTA APA-
GADO, EL SISTEMA DE ESCAPE SE ENFRIA Y LOS GASES DE
COMBUSTION SE QUEDAN EN EL SISTEMA. ESTE ACIDO SE
EXPULSA EN EL MOMENTO EN QUE SE USA EL COCHE, PERO
SOLO SI EL TRAYECTO ES LO SUFICIENTEMENTE LARGO DARA
TIEMPO A QUE EL SISTEMA DE ESCAPE SE CALIENTE LO NECE-
SARIO PARA CONDENSAR EL ACIDO Y EVAPORARLO. SI ESTE
ACIDO NO SE EVAPORA, SE CONDENSA EN EL SILENCIOSO, LO
QUE ACELERA LA CORROSION INTERNA Y HACE QUE TU TUBO
DE ESCAPE NO/DURE'LO DEBIDO.
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HASTA FINALES DE ENERO, STUA PRESENTA EN SU TIENDA
DE BiLBAO EL FENIX CONCEPT CAR DEL DISENADOR JOSEP
MORA, UN DEPORTIVO DESCAPOTABLE QUE ADEMAS ES EL

PRIMER COCHE ECOLOGICO.

FENIX CONCEPT CAR

El planteamiento y desarrollo de este prototipo son ecoldgi-
camente responsables, de ahi el uso de materiales y siste-
mas constructivos poco nocivos entorno, y su forma aerodi-
namica que aumenta el coeficiente de penetracion y requie-
re un peso menor.

La mayoria de los componentes del Fénix son reciclados.
El coche en si se ha fabricado con piezas recuperadas de
otros diez vehiculos. El salpicadero esta construido con el
cabezal de una cama, los asientos son dos butacas de mim-
bre de terraza, el interior de las puertas es de armario de
cocina, los retrovisores son dos pantallas de lampara y el
freno de mano, un exprimidor.

La carroceria esta hecha de contrachapado aeronautico de
5mm, de fibra de vidrio natural, y placas fotovoltaicas que
permiten cargar las baterias. En el interior sélo hay mate-
riales renovables, como madera, mimbre o bambu proce-
dentes de muebles reutilizados de Stua, Mobles 114,
Artemide, Disseny Plus e lkea.

La estructura es de acero inoxidable, ligera, desmon-table y
reciclable, ademas lleva incorporada una bicicleta plegable.

Qs ..‘. han caido en Octubre un 9,6%, respecto al mismo mes del afio anterior. Un descenso que ha sor-

Pero sin duda uno de los aspectos mas innovadores del
Fénix es su motor hibrido de gasolina y eléctrico, una pro-
puesta que segin Mora se impondra en los préximos diez
afos. En la parte delantera lleva un motor Honda de 900 cc
recuperado y en la trasera uno eléctrico de 15 cv. En ciudad
funciona con el motor eléctrico, sin ruido ni emisiones, y en
carretera se conecta automaticamente el motor de gasolina
una vez que sobrepasa los 50 kildbmetros por hora.

Fénix fue presentado por primera vez a finales de septiem-
bre en la Feria Internacional de Inventos y Nuevas Patentes
"Galactica 2004".

LAS VENTAS DE
GCOCHES EN GIFRAS

QIera al sector, ya que se trata de la caida mas fuerte de los ultimos cinco afos, en concreto, desde
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no 2...1 cuyo mes de Octubre se registré un descenso de ventas del 11,7%. Las causas hay que buscarlas en
la huelga de transportistas, que ha demorado la entrega de muchos vehiculos pedidos por los concesionarios, por no
hablar de los vehiculos que fueron quemados cuando eran transportados en camiones portacoches desde la fabrica
hasta el concesionario. Estos incidentes han supuesto que 7.500 vehiculos no han llegado a su destino.

En la provincia de Zaragoza las matriculaciones de turismos y todoterrenos han bajado en un 0,6%, habiéndose matri-
culado 13 vehiculos menos que en octubre de 2004.
En lo que llevamos de afio se han matriculado 1.279.645 vehiculo, unos 15.000 mas que el afio pasado. El mas vendi-
do en octubre ha sido el Renault Mégane, del que se han vendido 9.375 unidades. Le sigue el Ford Focus, con 5.015
vehiculos vendidos, y el Seat Ledn, del que se han vendido 4.615 unidades.
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5qué nos depara la noche?

AL QUE SALE, AL QUE QUIERE DESCANSAR POR LA NOCHE, AL QUE PROPORCIONA DIVERSION COMO AL QUE REGULA EL OCIO, A
TODOS ELLOS LES INTERESA CONOCER COMO PUEDE ACABAR LA NOCHE ZARAGOZANA. EL PANORAMA QUE SE AVECINA ES POCO ALEN-
TADOR: MENOR OFERTA, PRECIOS EUROPEOQOS, BOTELLON, ALTERCADOS CON LA POLICIA, MERMA DE INGRESOS, NEGOCIOS ARRUINADOS,
ZONAS DE OCIO APARTADAS DE LA CIUDAD O EN POLIGONOS, GUETOS, TRIBUS, RACISMO, ACCIDENTES DE TRAFICO, MUERTES Y MUCHAS
RESPONSABILIDADES NO TAN ESCONDIDAS.

EL ANTEPROYECTO DE LA LEY REGULADORA DE LOS ESPECTACULOS PUBLICOS, ACTIVIDADES RECREATIVAS Y ESTABLECIMIEN-
TOS PUBLICOS DE LA COMUNIDAD AUTONOMA DE ARAGON, PRESENTADO A PRINCIPIO DE ESTE ANO SUSCITO MUCHA POLEMICA Y CRITI-
CA. LA REVISTA AKI ZARAGOZA EN SU NUMERO 95, EN UN ARTICULO TITULADO “A LAS 3,30 A CASA, A VALENCIA O DE PUTAS?”, DEDICABA
VARIAS PAGINAS A DESGLOSAR LAS INCONGRUENCIAS ENCONTRADAS, PRESENTAR ALGUNAS PROPUESTAS ALTERNATIVAS. SE SUCEDIE-
RON MUCHAS CONVERSACIONES CON LAS PARTES INTERESADAS, LA PRESENTACION DE NUMEROSAS ENMIENDAS POR PARTE DE LOS
PARTIDOS POLITICOS Y MUCHA, MUCHA DEMORA EN SU ESTUDIO. NOS ACERCAMOS AL ANO DE LA PRESENTACION DEL ANTEPROYECTO Y

LOS PRINCIPALES PUNTOS CONFLICTIVOS SIGUEN SIN ENCONTRAR ACUERDO, SOLUCION O RESPUESTA COHERENTE.

En las dltimas semanas, nos juntamos con Javier Allue,
portavoz del PAR en las Cortes y coordinador de las ponencias
donde se estudia la futura ley. La dltima cita se dio el dia anterior al
cierre de esta edicion lo que nos permite ofrecer una informacioén
muy actualizada. Politico joven, Javier Allue nos sorprendié grata-
mente por su capacidad de escuchar, muy poco comun entre los
dirigentes, por su disposicién en admitir puntos de vista novedosos
y por su voluntad de replantear las cosas: si la demora en la redac-
cion de la futura ley se debiera, entre otras cosas, a esas facetas
suyas, la espera podria haber merecido la pena.

Horarios de cierre propuestos, ligados a zonas saturadas,
potestad de los ayuntamientos para reducir o ampliar horarios a su
antojo, zonas de ocio, catalogo de establecimientos, licencias de
apertura y funcionamiento, libertad de horario para celebraciones
privadas, cierre de locales, etc...Después de las criticas, de meses
de estudio, de tiras y aflojas, ;sabemos a qué atenernos? ;han
cambiado las cosas?

HORARIOS

Quizas lo que mas nos interesa conocer son los puntos siguien-
tes: cuales seran los horarios definitivos de cierre, si el concepto de zona
saturada imperara, el margen de horario entre pubs y discotecas, las limi-
taciones de apertura para los locales multifuncién, el tiempo para el des-
alojo. Todos esos conceptos polémicos que se encuentran en la disposi-
cién transitoria octava del anteproyecto. Esos puntos no han sido debatido
todavia pero “la intencién es suprimir la restriccion de horario para las
zonas saturadas, aumentar el horario de las discotecas a las 5h30,
retrasar en una hora el cierre de los locales los fines de semana, con-
ceder media hora de desalojo. En cuanto a los bares que abren todo
el dia (multifuncion) estamos estudiando la posibilidad de otorgar una
licencia para cada una de sus actividades” alega Javier Allue.

En cuanto a las enmiendas de PAR y CHA sobre libre horario
para celebraciones familiares, parece que “el limite vigente sera él de
las discotecas” comenta el coordinador de las ponencias.

Si esos horarios se confirman, tal y como hemos insistido en
repetidas ocasiones, se habra conseguido, por encima de todo, evitar
traslados de jovenes hacia otras provincias mas permisivas y los conse-
cuentes accidentes de trafico: un logro.

.jil‘.i__
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Javier Allue h‘

LICENCIAS

En cuanto a la obtencion de las oportunas licencias, desde aki
nos sorprendié que el articulo 18 establece que la licencia de funciona-
miento no tardaria mas de un mes después de la obtencion de la de aper-
tura, pero el articulo 17 no recoge cuanto se tarda en conseguir la prime-
ra. “La propuesta de la ley es excesivamente farragosa. Tenderemos
a simplificar con una propuesta de licencia unica. Un posible texto
seria “licencia de apertura y funcionamiento”. Debido a la complica-
cién que entraiia, hemos pospuesto ese estudio para mas adelante”
comenta J. Allue.

AYUNTAMIENTO

El articulo 10 del anteproyecto permite a los ayuntamientos acor-
tar los horarios. Desde aki zaragoza seguimos insistiendo que es una
auténtica barbaridad. El ejemplo de la declaracion de intenciones de la
alcadesa de Teruel de declarar el casco urbano de la cuidad “zona satura-
da” al dia siguiente de conocerse el anteproyecto, es tremendamente
explicito de cémo pueden actuar los ediles.

Volvimos a comentar la posibilidad de quitar esta potestad a los
Ayuntamientos, por considerar que podria crear confusioén, generar favori-
tismos, ofertar tentaciones. “Va a ser imposible, no esta ni enmendado.
Si pretendemos esto nos vendra el Ayuntamiento pidiéndonos expli-
caciones: nos echan la ley abajo. Cierto es que quieren esas prerro-
gativas cuando les interesa. En un principio se supone que los ayun-
tamientos deben respetar esa ley” explica Javier Allue.

La respetaran tanto que haran uso de todos los articulos que
contiene, no nos quepa la menor duda. Podrian sucumbir con tanta facili-
dad a presiones externas que los mismos redactores de la ley se quedari-
an boquiabiertos. No nos queremos imaginar los pubs cerrando a las 1,30
y las discotecas a las 2,30 en el casco urbano por ejemplo.

“Un pasito pa’lante, un pasito pa‘tras”. De nuevo, traslados de
coches, villa arriba, villa abajo, provincia al este, provincia al oeste, y los
aterradores accidente de trafico. Si no se ponen de acuerdo en torno a un
mismo horario todos los ediles en un radio de cincuenta kildmetros alre-
dedor de Zaragoza esto pasara. Y nos volveremos a preguntar: ;A quién
culparan los padres si se muere un hijo por haberse tenido que ir fuera de
su localidad a disfrutar del fin de semana? Y no hablemos de nuevo de
favoritismos, cambios de corporacion, discriminacion empresarial, incerti-
dumbres al momento de invertir, locales clandestinos, etc...

Por fin Aragéon hace uso de su competencia para regular los
espectaculos publicos y sus actividades; el tema del horario es sin duda el
mas conflictivo. De qué sirve tanto esfuerzo, tantas enmiendas, tantos
meses de estudio. Es vaciar esa ley de uno de sus contenidos mas impor-
tantes. jNo sera el Gobierno autonédmico tan débil! Después de estudiar la
legislacion vigente de:

ANDALUCIA, ASTURIAS,

CANARIAS, CANTABRIA,

CATALUNA, COMUNIDAD DE MADRID, EXTREMADURA, LA RIOJA,
NAVARRA, PAIS VASCO, VALENCIA

se desprende que los municipios no disponen de competencias para redu-
cir horarios, salvo en casos excepcionales u ocasionales en Andalucia o
por sancion en Valencia.




El BOTELLON en

CATALOGO DE ESTABLECIMIENTOS

Los miembros de las ponencias no han llegado todavia al la
Disposicion final Il que contempla la elaboracion de un catalogo de estableci-
mientos. Discrepan sobre el momento de su redaccion, si incluir o no su crea-
cion en la ley. No tendria mayores consecuencias de no existir un desbarajus-
te de grupos y catalogaciones municipales de la hosteleria. Numerosos locales
pertenecen al Grupo | (cafeterias), pero con equipo de musica (pubs), anterio-
res o no al afio 1998. Si ese vacio legal no se subsana podria el ayuntamiento
considerar que todos esos locales deben cerrar sus puertas a 1,30. De ese
modo, es facil que desaparezcan la mitad de los que consideramos como pubs
hoy en dia. “Yo no creo que esa sea la intencion, las soluciones tienen que
ser légicas. Lo ilégico no tiene sentido. Es una razén para estar mas aten-
to, no dejarlo de lado. Estariamos dispuestos a aceptar la enmienda del PP
y comprometernos a realizar este catalogo en el plazo de 6 meses, pero no
por ley. Pero durante esos 6 meses, no sé lo que puede ocurrir’ comenta
Javier Allue. De ocurrir, se afianzara en plazas, calles y parques el temido bote-
llén porque la demanda superara a la oferta con creces. Esperamos por lo
menos que quede redactado este catalogo tiempo antes de la entrada en fun-
cionamiento de zonas ubicadas a las afueras.

CONSUMO DE BEBIDA
ALCOHOLICA EN LA CALLE

El anteproyecto contempla la prohibicion de expender bebidas alco-
holicas después de las 23,00 en las tiendas. Es una medida imprescindible pero
no suficiente para luchar contra el botellén, fenémeno en expansion. “Estamos
estudiando la posibilidad de rebajar ese limite a las 22,00. Para mi, la ley
no especifica lo suficiente la prohibicion del consumo en la calle.
Tenemos que dar instrumentos a la Policia para evitar esos acontecimien-
tos. No se trata de impedir el traslado de un bar a otro cercano con un
vaso de plastico. La capacidad del policia de detectar cuando tiene que
disolver una situacion siempre tiene que estar presente . Disolver un
botellon es complicado; ¢ qué pasa si por intentar remediarlo se produce
una trifulca? No es deseable, la imagen de la cuidad podria sufrir mucho.
Tenemos que evitar por todos los medios llegar a ese punto. “ afnade
Javier Allue.

Desgraciadamente estamos a las puertas de afianzar el botellén en
una cuidad que no lo llegé a conocer hasta hace muy poco tiempo. Para evitar
multas, numerosos locales cierran sus puertas mas temprano. Se multiplican
los establecimientos que dispensan bebidas alcohdlicas a lo largo de la noche
y la gente joven tiene ganas de mas marcha. Unos precios a veces demasiado
elevados y la pasividad de la policia hacen el resto.

Entonces nos encontraremos con la paradoja siguiente: el
Ayuntamiento querra frenar el botellén, que a la vez esta potenciando con su
politica de acoso y derribo a la hosteleria.

DE MOMENTO EL BOTELLON SIGUE SIENDO MUY MINORITA-
RIO. LAS COSAS PODRIAN EMPEORAR S| EL AYUNTAMIENTO DECIDIERA
UNILATERALMENTE APLICAR LO QUE EL ANTEPROYECTO DE LEY LE
OTORGA, LA REDUCCION DE HORARIO A SU ANTOJO. PEOR AUN SERIA
HACER CASO OMISO DE LA VOLUNTAD DEL LEGISLADOR Y EQUIPARAR
DE FORMA RESTRICTIVA LOS BARES DEL GRUPO | CON EQUIPO DE
MUSICA A SIMPLES CAFETERIAS: LA MITAD DE LOS PUBS PODRIAN DES-
APARECER.

ESO NO PUEDE CONTENTAR A NADIE, NI A LOS HOSTELEROS,
NI A LOS VECINOS, NI A UNA SOCIEDAD FUNDAMENTALMENTE MEDITE-
RRANEA. EN CUANTO AL LEGISLADOR, NO DEBERIA SER DE SU AGRA-
DO VER REDUCIDO A PAPEL MOJADO UN ANO DE TRABAJO.

ragoza: una realidad en creeiente expansion

sPAPEL MOJADO A PROPOSITO?

ART.10.6 CORRESPONDE A LOS MUNICIPIOS
(...) ESTABLECER LOS HORARIOS DE APERTURA'Y CIE-
RRE DE LOS ESTABLECIMIENTOS PUBLICOS DENTRO
DE LOS LIMITES ESTABLECIDOS EN ESTA LEY.

A veces me pregunto si tan simples, inutiles, anal-
fabetos o borregos somos realmente para que nos tomen el
pelo con tanto descaro y nos manipulen y nos mientan, con-
vencidos de que no pasara nada y riéndose en nuestras pro-
pias narices.

Demos un rapido repaso a la Exposicion de
Motivos del Anteproyecto de la Ley de Espectaculos
Publicos.

(art.ll, 1)“La circunstancia de que otras
Comunidades Auténomas hayan ido estableciendo sus
propias leyes en la materia permite contar con un impor-
tante caudal de experiencias, que es garantia de acierto
de las soluciones normativas.”

Cabe recordar a los Sefiores legislado-
res que no hemos encontrado ninguna ley de espectaculos
en la cual un Gobierno Auténomo se desinhibe de su respon-
sabilidad y delega en los ayuntamientos la competencia de
establecer los horarios de apertura y cierre de los estableci-
mientos publicos dentro de los limites establecidos por la ley
(ver articulo anterior). El “importante caudal de experiencias”
no debe hacer falta a sus Sefiorias.

(art11,1)“...emprender una regulacién general de
los espectaculos publicos, en ejercicio de la competen-
cia asumida en el articulo 35.1.39? del Estatuto de
Aragon.

El articulo 35 del Estatuto de Aragén dice
que “corresponde a la Comunidad Auténoma la competencia
exclusiva de espectaculos (39)”. Cabe la duda de si es con-
forme a la ley que una Comunidad Auténoma ‘“traspase” sus
competencias, que son exclusivas, en favor de los municipios.

(art.lll, 2)“La aprobacién de esta Ley por la
Comunidad Autonoma no ha de servir para alterar las tra-
dicionales competencias municipales en la materia. El
texto legal se muestra respetuoso con las potestades de
las autoridades locales, que enuncia con caracter gene-
ral y aplica en diversos ambitos particulares.”

(art. 1ll, 7)“La fijacion de los limites horarios de
apertura y cierre de los establecimientos publicos se
configura como una potestad municipal...”

En lo que a reduccién general de hora-
rios se refiere, los ayuntamientos en Aragén nunca han teni-
do esa potestad. Para colmo, donde otras comunidades otor-
gan competencias a los ayuntamientos para ampliar horarios
por motivos de fiestas locales, en Aragon sigue siendo El
Gobierno Auténomo quién autoriza la ampliacién de horarios
para las Fiestas del Pilar por ejemplo. ;Qué es lo que motiva
esa voluntad de falsear la realidad? ;Qué necesidad de
ampararse en supuestas competencias tradicionales que
nunca han existido?;Con quién se muestra respetuoso el
texto legal, con las potestades de los municipios o con las
voluntades ajenas?

Si el objetivo es descongestionar el centro de las
ciudades, pensemos en soluciones como permutas, cambios
de actividad con facilidades administrativas y econdmicas,
utilizacion de recintos publicos desaprovechados, efc... Y si
tantas veces se recurre a los ayuntamientos en este proyec-
to de ley, por qué no contemplar su actuaciéon mediante una
policia capaz de inducir al civismo en las calles mas conflicti-
vas.

En juego esta el futuro de muchas pequefias y
medianas empresas aragonesas, de muchos pequefios y
medianos empresarios de aki. Por lo menos lo tendrian que
tener en cuenta los dos partidos regionalistas cuya existencia
no tiene sentido si no son capaces de defender a los suyos.
¢ Se imaginan a los de CIU o ERC cargandose un sector de
la economia catalana, un sector del empresariado catalan en
beneficio de un grupo chino, belga o incluso extremefio?
iPues va a ser que no! Ni vale pasar la pelota a otros y escu-
rrir el bulto, ni tampoco ser complice de la defenestracion de
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Este aro a nadie ke cabe la duda de que fue
gl mejor monegros de la historia &y

oMo pudimas comprobar tanka los arlistas
que llevamos a cabo alli nuestra actuacion
como 42,000 asistentes que se dieron

cita slli.

Cusndo ya s ha convertido en mas gue una
cita consagrada tanto por su cartel como por su logistica,
la grandiosa verbena por excelencia del verano, modao del que lo
definia el amigo Luis Lies . gue no deja de ser un moda curioso de definidao ),
este ano aposto por lo mejor de lo mejor en su espacia,

Pero & la mejor na lodas estuvieron al nivel esperado. Ya se sabe qua nunea llueve a gusto de todos,
Las acluaciones mas sobresalientes las de alexander kowalski (live) que confirmo ser la nueva
esperanza del techno con ritmo v alma, Superdiscount (live) haciendo gala de efectividad y elegancia
de sus sonidos elecirdnicos para todos (05 publicos, JIT {Ive) Rapi v arturo, mostrando de nuevo la
varsatilidad y maestria de sus live’s, |a sesion de Gersound en la bacardi {ent que enlequecio a las
mas de 7000 personas que abarrotaron la carpa & inmediaciones durante las dos horas que durd la
aagion, Ben Sims (techno set) basandose en su aplastants v arrolladora ritmica, Der Dritte Raum
(livee), un live con su sonido alemen digitalizado al gue incluyeron sus grandes hits, Reako (live) optd
por hacer lo que se |e da bien, rapartir cera a diestro v sinestro, Undo & Vicknoise rabajaron en su
585000, su astiln Faciorcity, Felix da Housecat el americano no se andd con lanterias, y esluvo mas

gue al nivel con un reperono electronico yvankee, alier ego (Ive), que mosiro su buen estado de forma
(7 alguna vez no lo ha estado?) mostrando en dirécto el modo de hacer una sintesis imposible para
el resto de los ierrestres,
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Hubo mas actuacones y sasiones como: Jeff Mills, Fixmear & MoCarthy (live), Thievany Corporation
tlive} tan bonitos en direclo como en sus grabaciones, Chnstian Smith, Chicks on Speed & Noheads
{live) tan estrafalarias como nos tienen acostumbrados, Sven Vath, DJ Behrouz, Phuture 303 (live),
£ombie Mation (live), Nathan Fake {lwe), Thomas Fehlmann {live}, Howie B, Photek....entre muchos
ofros,

Ahora pasamos da inmadialo al M2, 1z version otoial, mas reducida @ indoor, slgo interesants e
innovador para pemmitimos el salir de la angustiosa rutina v poder probar un nuevo fonmmato de
festival, hasta fecha inexistents, Sin duda alguna esie proyecio de innovacion ha sido un exito mas
a otorgar a Flonda 135 vy a la organizacion de monegros festival,

Dlisersa y folas resenmalisio
lexto: Gersound



El desierto se volvid a
vestir de gala con el
festival M2

tetor Gersound
Fotos: Pubénmefisto f
Pramebia sar una oe los fastivales mdés novedons

dle [as fue 12 celebran en Bpafo y Buropa v ad fue
&l cia 29 de octubre, en el mismo recinio gue Monegros
Desar Fesilval ga verano, ] - ;
P2 Irechoor Pestival &5 una inicialiva emilo que se pensd yo iemoos mioy alrds,
brace unos fes afjos, Mo 2 uno ideo gue llega fras el Sdte dela Hima edicién
e Moneghed Feslival porgue na opieremos repeliclo Idrmula del verand nise Indfo de hdcer lo msme y mied
todo an un recinio cerada”, explicd Juan Armad acerca del prirmer fME Ung de los grandes diferenclos que
presett 1o vesldn afefal es que el recinfo esioba fofalimeante cubiato) o que supLE un enoeme esfuarn de
ingeniend técnico w organzaciin, ¥ e que a pesar de que o fecho elegida seqa hooituciments suave o nivet
climatoldgicd. 1o agonzacidn quisa Gseguiar gue posard 1o que posarg &n el exleron & piblico asklenfs
esludens o salvo de cualguier imprevislo mefeomnlbgico. en un espacio Iofalmente lore de viento, bavia y
clodad de calafadclidn"La cifa se desaralla en Ires escenonios cemados v s bosh mds enlos mejares dirschos
da miElca aelecranloa
Front 242 Aphe Twin, Tne haket Lochtran Chels Leting, Slam, Mistress Bartsang 0 melliuke siotes fueron algunos
cie las 30 onEios oproximodamente del ponoiomd elec iidnico que enconeraron € corlel de M2 Indoar Pestival
L afractiva nicioliva puesto en morcho por Fondo 135, Inickativa de (o que se suede hobior e exibo rotundo
avalado pof 105 15,000 gsisfantes que respondiench o su llamadd ¥ su novedosa (dea puesia en escena
En cuanio o'les acluacionss de kos orlistas - de M2 Fesltival, fa linea ¢ seguir e Tue distinta o lo calidad gue nos
iens acostubrodos con la edicion de verano . B ndevo evento guorda mevitables rasgos del Deser Festival,
ro oivicemes que se lleva o cabo en-el mimo porais desérled aunaue en esto oomidn pora e punica oo
a5 posible verel dedeno e inmedicciones cuonda legan v cuando se van, Conslderns que iy propuasta fus mis
alecirdnico que o de el lestival de pilio gue el carlel estuvg. mds concentrado en los drectod o misico
elecirbnica (105 arfisias reproducen en difecha S proeios produccionss) sspecialments e alerfas sononas
inhabitvoles, con propeesics mly diflcies de encontrar e Bspahia coms o son Aphes Twin, Shils Uebing, Frarm
247 &3 Slarry, The haker”, Los D .4s fueron fombsén protaboniios, per 16 ook fe encormind rnds hocia los direchos,
ey decdn aotuncionas en viva de algimes de los mejores productanes ael pancrono electndnica. A pesor de e
rues yic ablerar en kB programockin, esfuvieron presenfes algunas de los D 175 que mds tindn tenen en Rorido
135 y-en Monegros Deser, Misitress Barboro, Oscar Mulero, Angel Moling o Miss Eiftin nicieron fas dellcios de
publics mds resstente,
MATCE DESPLIEGE TECHICOE 0y Marting direchor del lestival, explhicd aue "sl dasplegue IEenica, 1anta o nivel
de irstadlaciin como de sonlde a3 mucha moayor gue en el lesiival de verang', De heghd, M2 dispusa de un
egncican e 30000 melics cuddrockss, @ el que e jndlalarn fres corpoe de grandes difmengionas o asnardn o
escenarios atllicas, mientros gue tnma cuarta earpea haos s vaces de pasito conactor ¥ hal pancipal del
recinte. $in duda, se trafo de un provecto colosal que permitiox volver o hacer rugir un perdida Tincdn del
deserio arogonss ¥ converilo en el epicentro de de la mosica eleciénica. Juan Amau aieguea en que 10.000
PEMONGSs yo St Und buena ciffo de asslentes, ounque es orobgiole Que ese NOMEro Se0 mayer dada =f éxito
e o cita vermng, Nese equiveca Jan Amau en w especiofivas o la hora de hoter una hipotests ge o confidad

APhex T Hackes




MONELGROS

I v A L M2

e pibdico e podrio acudr oo peimens ecdicion M2 contamrdo con 15000 oaistentes en s hobernTanbo gor
au facha de celabraciin coma por su locdlzaclén geogedfica en una de o 2onas mds iInhdepitos de Bspcfio,
‘W2 Indoor Festhval se presenta came undg iricicthea novedosa en el calendana de festlvales de nuasin pos,
U ManCard s propho. espacio y su propa formd de sen 7 10 gue esperamos de corazon &5 que no i queds
e esla Onico edicidn ¥ gue el comenzo de undg excelenis 5aga del festival s innovacior de Eurooda ME
ke por Fal ragne esfuerio DREn MmErece ung recomensa

Referente o ke acluaciones;

Ernpead en el weeamn up Roberl Lo en o bacard tent elabonsnda vng busno seddn, poEanen dins cuontod
mds hasta legare al iumo o ko estrella de festival 2on aires de genlo ncomprendido, Aphex Twin 0J presents
Analord hvefdj sel, comenzo s dreciccon a '~r-:_m:||..'n::r-:ilu qu& le precede. escondido tras su parfdtit ¥ my
atents @ o que-sucedio en su equipa, o C ':|E '-r*r IHIJ l:l‘li £ 'F‘f' Trﬂﬂl- l:l |r||p:-'-s|t:—le.
Fiss tronscurmiendo O noche ¥ Conelo s oo

soul elecinbnico en direcho, front 242 wolld o ullf‘urrdll' i
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tuve un drecioun poco desangeloda, {quiza e esperaba algo o s nit por excelencla camic fadyn a '.rnl,.r
} b tocd el uena a Muen peng no fue nueyo 10 gue nos pudo ofrecan iomesma de slempre desce los oftunos,
doncea fon a penas se le podio divisar, Losimas fans de g sefonifa ':111|n no l:ﬁl.lr:ﬁ:ﬂ:lr'l uﬂnn por mur enTF-rr'r'nu.
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Articulo realizado por JUAN
REVENGA FRAUCA

Se llama Adriana y tiene 13 tiernos
meses. Sus negros ojos tienen, como el
azabache pulido, un brillo al que es real-
mente dificil sustraerse y cuando sonrie,

consigue iluminar el dia mas aciago, el
mas sombrio. Desde su mas primorosa
juventud, este regalo del cielo, vive total-
mente ajeno al increible poder con el que
vino a este mundo y que yo, su padre, he
descubierto en su singular naturaleza.

Con el paso del tiempo es posible que lle-
gue a comprender los mas intimos deta-

lles del funcionamiento de este prodigio
sin par y, de esta forma, ser propuesto
para un premio Nobel de fisiologia, o algo
por el estilo, siempre que esté dotado con
un jugoso premio en metalico. En fin,
seguro que quieren conocer los entresijos
de este fascinante descubrimiento ya que
en definitivas cuentas... mi hija tiene un
dedo narcotico.

Desde luego el tema lo sigo manteniendo
en relativo secreto, ya que en el estudio
de esta maravilla todavia hay ciertos
aspectos que aun no comprendo del todo
y otros, peor todavia, que me son com-
pletamente desconocidos. Seguro que
aplicando rigurosamente el método cienti-
fico que caracteriza a todo hombre de
ciencia, lograré desentrafiar los misterios
que rodean al caso cueste lo que cueste

Todo empez6 al poco tiempo del alumbra-
miento. Una vez instalados en casa, su
madre me hizo notar que después de la

correspondiente toma de leche, el primoro-
so fruto de nuestro amor se introducia el
dedo pulgar en la boca y lo succionaba con
fruicion. Mas por un impulso irracional que
por otra cosa, me dio por retirarselo y acto
seguido se introdujo el pulgar de la otra
mano, si volvia a quitarselo, ella volvia a
introducirse el primero, y asi sucesivamen-
te. Visto que era mejor dejar hacer que
maniatarla, decidimos no intervenir mas por
el momento. Fue con el paso del tiempo
cuando empezamos a relacionar el tema
del dedo con el creciente sopor en el que

aki.106

se sumia y que en poco tiempo la dejaba
en un estado de modorra irrecuperable.
Sometimos a nuestra hija a una cuidadosa
observacion; recuerdo que fueron dias de
cronémetro en mano, de vigilias nocturnas
y vespertinas, de muchas cintas de video
grabadas, etcétera. Todo ello para poder
documentar para la ciencia esta curiosidad.
Al cabo de tres meses de observacién
detallada ya teniamos una tesis bastante
contrastada: Con el dedo en la boca dor-
mia. Si nos empefiabamos en retirarselo no
dormia, es mas se agarraba unos cabreos
de no te menees, y un estado de intranqui-
lidad se apoderaba de ella que poco a
poco le llevaba hasta la histeria si no poni-
amos el unico remedio posible, que no era
otro que dejarle chupar su dedo de efectos
anestésicos.

Cuando todo parecia hecho y estabamos
dispuestos para llevar el caso ante la
autoridad médico-sanitaria y que ésta

pudiera aprovechar los singulares pode-
res de nuestra hijita, empezaron las
dudas. A la pequefa dejo de funcionarle
el dedo de la mano izquierda, sélo el de
la mano derecha conservaba los poderes
narcotizantes. Esta cuestion, aun irreso-
luta, es una de las que hace plantearnos
la urgente necesidad de practicar con
celeridad todas las pruebas pertinentes,
no sea que el efecto desaparezca defini-
tivamente de su ser.

Llegados a este punto también nos
encontramos ante una seria duda. Nunca
antes habiamos caido en preguntar el
porqué de que soélo hubiera dos dedos
narcoticos. Visto que uno cejé en su
accion, también nos planteamos el motivo
por el cual, de los 20 apendices digitales
del cuerpo humano soélo estos dos esta-
ban dotados del poder somnifero o, el
porqué los otros dedos, aunque tuvieran
el mismo poder no eran aprovechados.
Como he dicho, ahora sélo le queda uno
y, lo que en su dia fue una idea no del
todo descabellada: amputar uno de los
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dedos y mandarlo analizar en Suiza, USA
y Japdn, ahora se torna una absoluta
irresponsabilidad. No sea que al separarlo
del cuerpo, el dedo pierda sus fantasticas
propiedades... Al fin y al cabo cuando
habia dos dedos hubiera quedado el de la
otra mano, pero ahora...

Como cientificos y humanistas que
somos sus padres, una de las primeras
cosas que hicimos fue el documentarnos
y comprobar la realidad en otros seres
de caracteristicas similares a nuestra
hijita. Para ello consultamos a otras
parejas y matrimonios con hijos en eda-
des equivalentes. De este modo pudi-
mos constatar que algunos, no todos los
nifos, también poseian dedos narcoéticos
de similar naturaleza. Incluso llegamos a
conocer casos de bebés que se dormian
chupandose sus respectivos dedos pul-
gares... jde los pies!

Al momento pusimos en marcha un expe-
rimento esclarecedor. Juntamos por pare-
jas y tras una buena comida, a la pobla-
cion de bebés que, de toda la muestra
que se presté al ensayo, habia demostra-
do tener el tipo de dedos soporiferos en
cuestiéon. Tratamos que cada bebé chupa-
ra el dedo narcético del que tenia a su
lado, utilizamos la mimica, les obligamos
a hacerlo, pero la evidencia era inequivo-
ca... y no hubo forma de que ningun nifio
se durmiera.

Este resultado no estaba dentro de nues-
tras expectativas, no lo podiamos imagi-
nar ni como la posibilidad mas remota. Es
mas, estabamos casi convencidos de que
los nifios dormirian independientemente
del origen del dedo. Este experimento
sélo sirvié para algo positivo; valié para
ponernos en nuestro sitio y recordar que
el Hombre no es El Todopoderoso, y den-
tro de nuestras cabezas resonaron los
ecos de aquella conocida frase, paradig-
ma de todo investigador, que dice que
cuanto mas sé, mas me queda por com-

prender, y que en este caso no quiere
decir otra cosa que la comprensién de los
intimos mecanismos de este fenémeno se
iba a demorar mas de lo deseado.

Afortunadamente, la comunidad cientifica
esta muy bien avenida y no existe ningun
problema en compartir los hallazgos entre
nosotros. La noticia de nuestros estudios
llego a oidos de un célebre cientifico v,
cuando mas tormentosos eran nuestros
pensamientos y mas escurridiza se nos
antojaba la clave del enigma, recibimos
una carta desde un lejano pais. En ella se
relataba la historia de un joven médico
que, alentado por unos descubrimientos
hechos tiempo atras por su padre y a los
que éste habia dedicado gran parte de su
vida y salud, habia sabido tomar el testigo
y continuar con la tarea investigadora de
su progenitor, también médico, y llegar a
desentrafar los misterios de la famosa
dieta del grupo sanguineo...

Soélo las mentes mas preclaras y entre-
nadas ante los mayores retos ldgicos,
como son la de mi querida esposa y la
mia propia, podian hacer la asociacion
de ideas y plantear una hipétesis que,
aunque revolucionaria, es irrefutable: "El
dedo de cada bebé es insustituible,
salvo, que el grupo sanguineo de su
portador sea el mismo que el de un
posible, llamémosle, receptor". Es decir,
después de todos los experimentos rea-
lizados y de todo el cumulo de eviden-
cias obtenidas estamos convencidos de:

1° Que en el cuerpo de los bebés con
este poder, se fabrica una sustancia ador-
milante que es secretada o exudada a tra-
vés de los poros de la piel de la ultima
falange de los dedos pulgares.

2° Que a lo largo de la vida de los retofios
esta sustancia suele dejar de fabricarse,
siendo la edad de pérdida de la facultad
altamente variable. Se han dado casos
extremos en los que esta propiedad se ha
conservado hasta la edad adulta (por lo
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menos es lo que me comenté un amigo al
dia siguiente de su boda, tras haber
observado esta extravagancia en su
nuevo conyuge).

3° Que la naturaleza de dicha sustancia
nos es aun desconocida, pero esta claro
que presenta ciertas variantes en su
composicion molecular o configuracion
cuaternaria. Esta diversidad estara, a
buen seguro, relacionada con el grupo
sanguineo del individuo en cuestion.
Esto se demuestra por el mismo método
que la dieta del grupo sanguineo que
dice que la ingesta de unos determina-
dos alimentos puede ser beneficiosa o
dafiina en funcion del grupo del comen-
sal. Esto ya esta ampliamente explicado
y documentado por la literatura cientifica
y por lo tanto no plantea ninguna duda
ni merece mayor explicacion.

El nuevo escollo al que ahora nos enfren-
tamos es la negativa del resto de padres
con cuyos hijos queremos seguir realizan-
do el experimento. Cuando les explica-
mos el caso como en los primeros tiem-
pos, se siguen riendo y suelen aceptar
con buen humor. Pero ahora ademas,
para continuar, también les pedimos un
analisis de sangre completo que refleje
todas las particularidades de la sangre del
chaval... y es entonces cuando la risa se
torna en una mueca de incredulidad, aga-
rran a su pequefio y salen pitando. Esta
es la situacion actual, estamos virtual-
mente en el dique seco. Cuando tenga
mas pruebas se las iré contando.

Sé que la cautivadora mirada de nuestra
querida Adriana, siempre ajena al torbelli-
no de descubrimientos generado a su
alrededor, me dara, junto a mi esposa, la
suficiente templanza para poder hacer
frente a cualquier tipo de adversidad y asi
seguir estudiando el caso y poder aportar
nuestro granito de arena a la playa que
representa el desconocimiento humano.

Nos vemos
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EXPOSICION “LUZ Y RITO DE LOS SITIOS DE ZARAGOZA”

EL PASADO 6 DE OCTUBRE, EL ALCALDE DE NUESTRA CIUDAD, J. ALBERTO BELLOCH Y EL PRESIDENTE DE LA
FUNDACION 2008 JOSE MARIA TURMO, JUNTO CON EL GENERAL COMANDANTE MILITAR DE ZARAGOZA
Y TERUEL, FERNANDO TORRES GONZALEZ, RODEADOS DE FAMILIARES, COMPANEROS Y, AMIGOS, INAU-

GURARON LA EXPOSICION “LUZ Y RITO DE LOS SITIOS DE ZARAGOZA'Y LA PRESENTACION DEL SEGUNDO
VOLUMEN DE LA COLECCION EDITORIAL “FUNDACION 2008.

Mas de veinticuatro mil visitantes
constituyeron el espectacular balance de la
exposiciéon Luz y rito de los Sitios de Zaragoza,
presentada entre los pasados dias 6 y 30 de
octubre en la Palacio de la Antigua Capitania
General de Aragon.

La muestra se beneficio por afadidu-
ra de la coincidencia con el ciclo de las fiestas
pilaristas, pero en cualquiera de los casos cabe
concluir que la convocatoria constituyé un
rotundo éxito de publico como corresponde a
una tematica tan absolutamente apegada a la
conciencia zaragozana, siempre avida de inte-
rés en lo tocante a los Sitios, respetuosa con su
historia y permanentemente reivindicativa con
respecto a estas paginas de su pasado que en
su momento y todavia dos siglos después
supieron asombrar al mundo.

Luz y rito de los Sitios de Zaragoza
estuvo organizada por la Fundacion 2008 en
colaboracién con alguno de sus mas significati-
vos patronos como la Diputacion Provincial de
Zaragoza y con el imprescindible apoyo logisti-
co de la Comandancia Militar de Zaragoza y
Teruel, y en palabras del director de Ia
Fundacién , José Maria Turmo, “pretendié con-
tribuir a ajustar siquiera parcialmente la vieja
cuenta que la ciudad de Zaragoza tiene contrai-
da consigo misma con respecto a la necesidad
de dotarse de un fondo permanente relativo a
Los Sitos”.

“La hora de saldar de manera definiti-
va esta deuda —recordd José Maria Turmo-
debe ser, inexcusablemente, este Bicentenario
de los Sitios que se asoma, inexorable, a la
vuelta de dos anos, cuando la Inmortal Ciudad
organice con la renovada ilusion que demostré
en 1908 otra exposicion, esta vez dedicada al
agua y al desarrollo sostenible, pero sin perder
de vista el origen y la verdadera razén de ser de
una efeméride que por traumatica e indeseada
no debe intranquilizar ninguna conciencia ni
acomplejar espiritu alguno, pues ese fue el des-
tino que Zaragoza entera quiso asumir, el papel
que el pueblo, la aristocracia, el ejército, la uni-
versidad, el clero... no dudaron en aceptar fren-
te a la situacién consumada que suponia la pér-
dida de su independencia y sus libertades, tam-
bién la de su monarca natural y la de su religion,
todo ello por mor de una invasion militar prota-
gonizada por un potencia extranjera’.

Luz y rito de los Sitios de Zaragoza
logro en este sentido sefalar el camino que con-
duzca a solucionar esta vieja aspiracion.
Zaragoza debe contar con un espacio propio
que garantice el mejor conocimiento posible de
la guerra de la Independencia y muy en particu-
lar que haga justicia al colosal esfuerzo des-
arrollado por su ciudadania en las heroicas jor-
nadas protagonizadas en los Sitios.
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La exposicion demostrd en su forzosa
escala la viabilidad de un Centro de Estudios de
tal naturaleza. Ni le faltan méritos para ello ni
fondos museisticos para hacer posible el Centro
permanente. La ciudad cuenta con colecciones
publicas y privadas mas que suficientes para
materializar este anhelado espacio, cuyos testi-
monios mas representativos se complacié en
presentar en la esperanza de que constituya un
elocuente ejemplo de coleccion perfectamente
viable a poco que sepan actuar en sintonia las
principales instituciones publicas y los coleccio-
nistas particulares en cuyas manos —de unos y
de otros- se encuentra el inmenso y emotivo
patrimonio cultural que ha tenido como centro
neuralgico Los Sitios y los protagonistas que lo
hicieron posible.



DONDE ESTA EL EXITO.
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So6lo en CADENA 100 encuentras el éxito.
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El equipo de Buddha acaba de psrﬁer
a un gran compafnier y amigo. Le recordaremos siempre,
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Por Lorena Jarros

MUCHAS VECES TENEMOS MIEDO AL PASO DEL
TIEMPO, NOS IMAGINAMOS CON UNAS DECADAS
DE MAS Y LA IMAGEN NOS SUELE DAR TEMOR.
SIEMPRE PENSAMOS QUE SEXUALMENTE LA
COSA VA A CAMBIAR TANTO QUE CREEMOS QUE
NUESTRA VIDA EN PAREJA VA A ACABAR.

Un reciente estudio ha observado que un 75% de los
hombres permanecen sexualmente activos durante la
séptima década de la vida, y que en un porcentaje equi-
valente de mujeres permanece la capacidad de orgasmo.
Con respecto al interés sexual, los hombres entre los 60
y 65 afios de edad presentan entre un 77% y un 88% de
interés sexual, que disminuye al 72% entre los 88 y mas
afos. En las mujeres entre 60 y 65 afios este interés osci-
la entre 50% y 71% y disminuyen de 19% a 33%, entre
los 78 y mas afios. La salud general, la disponibilidad de
compafiero-a, la personalidad, las actitudes, el nivel
sociocultural, las creencias sexuales... son los factores
que determinaran tu vida sexual en un futuro. Hay que
pensar que en el hombre disminuye la produccién de
espermatozoides, el tamario testicular, la viscosidad del
fluido seminal y la fuerza de las contracciones de una
préstata... Todo ello provoca una respuesta a la excita-
cién mas lenta, ereccién menos firme, ausencia de elimi-
nacién de liquido preeyaculatorio, orgasmos de duracién
disminuida... La mujer también sufre sus cambios: se
produce una respuesta mas lenta a la excitacién, una
reduccion de la lubricacion y por lo tanto un coito mas
doloroso, disminuye la duracién y el nimero de orgas-
mos. También se tarda mas tiempo el volver a la fase pre-
estimulatoria, pero la capacidad multiorgasmica esta con-

servada. Todo ello no nos tiene que afectar psicolégica-

mente para pensar que no vamos a disfrutar, en nuestra
medida, a una vida sexual sana y divertida.
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HABLAR CON
PROPIEDAD:

En aquellas parejas que tienen deseo de ampliar su
familia, las dificultades para procrear son un serio pro-
blema que arrastra ofra clase de conflictos.
Répidamente ponemos el sello de “esterilidad” cuando
no podemos fecundar, sin embargo la esterilidad es la
incapacidad temporal o definitiva de la pareja para
concebir después de un ano de relaciones sexuales sin
control anticonceptivo voluntario. Para incluir a una
pareja en los protocolos de manejo de esterilidad, esta
debe haber tenido una exposicion adecuada al emba-
razo durante un ano.

Hay que diferenciar bien entre dos tipos: La esterilidad pri-
maria es cuando la pareja no ha logrado un embarazo y
la esterilidad secundaria cuando la pareja tiene el ante-
cedente de uno o varios embarazos y después del Gltimo
franscurre mds de un ano de exposicidn sin concebir.

Y 4

Cémo siempre nos encanta indagar en nimeros y ver qué
dicen las estadisticas. Aki podriamos aplicar eso de “los
nGmeros cantan”. Y nos gustan todavia més si estas esta-
disticas reflejan lo que piensa nuestra gente, hombres y
mujeres de aki, cercanos, como nosotros. En este reflejo
observamos que el 66 por ciento de los adultos estuvo de
acuerdo en que “la gente ahora disfruta més sexualmente
que 75 afios atras”. El 70 por ciento estuvo de acuerdo en
que “el VIH presenta hoy dia mucha méas amenaza para la
poblacion heterosexual que hace una década”. El 91 por
ciento coincidié en que “los hombres tienen la misma res-
ponsabilidad que las mujeres de usar anticoncepcién
durante las relaciones sexuales”. El 52 por ciento estuvo de
acuerdo en que “los hombres estén bajo més presion para
desempefiarse sexualmente ahora de lo que estaban hace
75 afios”. El 56 por ciento de las personas estuvo de acuer-
do en que “los nifios de las escuelas primarias (entre los 4
y los 11 afios de edad) deberian recibir educacion ade-
cuada sobre sexo y relaciones en la escuela”.
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Javier Ruesca
Lorena Jarrés

DECORAR EL CUERPO
PIERCING Y TATTOOS

Mas alla de las distintas interpretaciones, la
moda de decorarse el cuerpo con aros y
tatuajes puede traer complicaciones tanto fisi-
cas como sociales. Existen riesgos y conse-
cuencias con esta practica, por ello hay que
advertir las precauciones que conviene tomar;
no siempre se conocen.

Esta tendencia ha ganado adeptos entre los
adolescentes y jovenes, pero esta “moda” pro-
veniente de los Estados Unidos y no en todos
los paises cuenta con la regulacién sanitaria
correspondiente. Ademas, en cualquier parte
del mundo perforarse el cuerpo o inyectarse
una tintura en la piel implica una autoagresion
al organismo, que puede traer desde simples
reacciones pasajeras hasta serias complica-
ciones o consecuencias definitivas.

El tatuaje es la aplicaciéon de una sustancia
intradérmica de pigmento, de origen vegetal o
mineral. Si esta hecho por profesionales idé-
neos no existen grandes riesgos. Hay cientos
de miles de personas tatuadas y las complica-
ciones, cuando se dan, suelen ser minimas.

Lejos queda ya el tatuaje de aficionado que se

hacia en las prisiones con cualquier elemento
punzante y tinta.

Hay especialistas que consideran a los gran-
des tatuajes que cubren gran parte del cuerpo
como un signo de trastorno de la personali-
dad, pero desde AZP pensamos que esta es
un opinién exagerada e incierta en la mayoria
de las ocasiones.

Puede ser que con la misma desesperacion
que un adolescente quiere realizarse un
tatuaje en el cuerpo mas tarde o mas tem-
prano se lo quiere quitar. Por ello sélo acon-
sejamos pensar con seguridad lo que se
quiere hacer; dar marcha atras no es tan
facil. Para sacar un tatuaje, se utilizan varios
métodos, todo depende del sitio donde esta
y de la superficie corporal comprometida. Si
es pequefio y lineal, como un nombre, se
hace una simple reseccion de la piel y una
sutura, entonces el tatuaje es reemplazado
por una pequefa cicatriz lineal. Pero cuando
son muy grandes, la cosa se complica. La
aplicacion de laser sera la alternativa mas
comun. El método es costoso y no garantiza
una solucién ciento por ciento efectiva.

Desde AZP no queremos desanimar a decorar

nuestro cuerpo, todo lo contrario, solo advertir
que hay que estar seguros de lo que hace-
mos. Por cuestiones de higiene, podemos
estar tranquilos, sélo hay que informarse bien
y elegir un buen sitio. En nuestra ciudad hay
muy buenos profesionales de este arte, pues
asi lo consideramos. Sélo advertir que con los
tatoos no se puede jugar.

LA DAD

TA LA DISTINCION Y
LA BELLEZA, LOS TATUAIJES
TIENEN DIFERENTES Y
MULTIPLES PUNTOS DE
ENTENDERSE.

-

Con el pafuelo en la mano

RESFRIADOS EN INVIERNO®

[ B

LLEGA LA EPOCA EN LA QUE VIVI-
MOS CON UN PANUELO EN LA
MANO , ESTORNUDANDO Y EL
MOCO COLGANDO. ES POSIBLE QUE
LOS FRECUENTES RESFRIADOS
SEAN POR UNA DEFICIENCIAS DE
. VITAMINA E. ASi QUE YA SABES LO
*__QUE TIENES QUE HACER: MEJORA
" == TWALIMENTACION, Y TEN CUIDADO
A CON MULTIVI-
A NO ES LA SOLU-

INVIERNO,
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CION. LA VITAMINA C SERA TU

NARANJAS SIN PARAR. LO MEJO

OTRA ALIADA, ASi QUE A COMERﬂ

ES CONSUMIR 250 MG DE VITAMI-
NA C AL DiA; NO VALE LA PENA

TOMAR MAS PORQUE EL RESTO

SERA EVACUADO POR EL CUER

LA MIEL, LOS CiTRICOS, LAS VE .
DURAS... SERAN BUENOS COMPA-

NEROS EN EL FRIO Y LARGO

.
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Articulo realizado por
Eugenia Aragonés Burguete

-l CAVA

BURBUJAS DORADAS

ORIGEN DEL CAVA

En el XIX, varias familias de Sant Sadurni
d'Anoia, empiezan a investigar la técnica de ela-
boraciéon de vinos espumosos de la zona fran-
cesa de La Champagne y la aplican a los culti-
vos de la zona. Fruto de sus estudios y ensayos
apuestan por las variedades autéctonas de uva
blanca. Nace asi el cava con una peculiar iden-
tidad propia y distinta de cualquier otro vino
espumoso de calidad.

En 1872, Josep Raventés i Fatj6 elabora las pri-
meras 3.000 botellas de Cava siguiendo el tra-
dicional método de segunda fermentaciéon en
botella. Es su hijo y heredero quien inicia la
expansion y consolidacion de la casa. Otros
productores de la Villa se inician en su elabora-
cién y convierten a Sant Sadurni d’Anoia en la
capital neuralgica del Cava. En los afos 20, el
Cava se consolida en el mercado espafiol
alcanzando su gran crecimiento en los 60 y su
consolidacion internacional en los 80. Hoy es
uno de los sectores vitivinicolas mas dinamicos
y prosperos de la viticultura esencialmente cata-
lana con una produccién que ha superado los
200.000.000 de botellas al afio que llegaran a
todos los consumidores del mundo.

DENOMINACION DE ORIGEN CAVA
El Cava es un vino espumoso de calidad produ-
cido en una regién determinada que se caracte-
riza porque su segunda fermentacién y crianza
se llevan a cabo en la misma botella, lo que le
permite adquirir las burbujas de forma natural
segun el Método Tradicional.

La denominada region del Cava se extiende a lo
largo de 32.000 hectareas repartidas entre 158

municipios y comprende a 287 bodegas ubicadas
en Barcelona, Tarragona, Lleida, Girona,
Valencia, La Rioja, Zaragoza, Alava, Navarra y
Badajoz. En su elaboracion, lenta y delicada, se
cuidan al maximo todos los detalles, desde la
eleccion de la uva hasta el perfecto y hermético
taponado de la botella. Las variedades de uvas
empleadas, Macabeu, Xarel.lo, Parellada,
Morastrell, Garnacha, ayudan a crear un vino lige-
ro, de aroma afrutado, sabor arménico y equili-
brado, logrado tras una cuidadosa elaboracién y
largos afios de obligada espera en las cavas. El
principal centro de produccion se encuentra en la
comarca catalana del Penedés, donde se con-
centra mas del 95 por ciento de la produccion
espafola, s6lo en Sant Sadurni d’Anoia se elabo-
ra el 75 por ciento del total. Aqui se hallan las
bodegas con mayor solera y lideres del sector:
Codorniu y Freixenet. Ambas concentran el 82
por ciento de las ventas de cava. La palabra
"cava" solo puede ser utilizada por las bodegas
que elaboran espumosos naturales y estan ads-
critas ala DO Cava. La palabra "crémant" la inclu-
yen en su etiqueta los espumosos naturales espa-
fioles no adscritos a la DO.

HISTORIA DE LOS VINOS ESPUMO-
SOS. EL ORIGEN DEL CHAMPAN.
Aunque se atribuye al fraile benedictino Dom
Pierre Perignon la invencion del champan, exis-
ten numerosas referencias historicas acerca de
vinos espumosos: Virgilio en la Eneida cita los
vinos "spumantem y en el siglo XIV, Francesc
Eiximenis hablaba de los vinos "saltants i formi-
galejants" (saltantes y hormigueantes). Ambos
autores describen un tipo de vino que rebosa




ban de la botella, desbordaban las copas, pro-
ducian un cosquilleo y daban una agradable
sensacion de frescor.

La leyenda cuenta que un dia de 1670 el monje
Dom Perignon, de la Abadia Benedictina de
Hautvillers, en la zona de La Champagne, se
sobresaltd por el estallido de una botella.
Cuando se acerco a ver qué pasaba y probd el
liquido derramado exclamé "he bebido las estre-
llas". El azar se cruzé en su camino para descu-
brirle un fenémeno natural que otros muchos, a
lo largo de la historia, ya habian visto y que
indtilmente habian tratado de reproducir. El
fenébmeno no era mas que la fermentacion
espontanea del vino (debido al azicar natural
de la uva y las levaduras existentes en su piel)
con la consiguiente produccién de carbonico,
fruto de la fagocitacion del azucar por las leva-
duras. El mérito del fraile, y el motivo por el que
se le atribuye la invencion del champan, es por-
que después de estudiar el fendmeno consiguid
reproducirlo y perfeccionarlo. Lo que establecio
por tanto fue lo que se conoce como méthode
champenoise para la elaboracion de vinos espu-
mosos naturales. El problema es que le falta-
ban dos elementos fundamentales para poder
retener el espumoso liquido en su envase mas
alld de unos efimeros instantes. Ni las botellas,
de un vidrio demasiado fino, ni los tapones de
madera envuelta en esparto impregnado de
aceite, podian retener las 5 6 6 atmodsferas de
presion que este vino desarrolla.

La casualidad, y su capacidad de aprovecharla,
se volvié a cruzar en su camino. Respecto al
uso del tapdn de corcho una leyenda cuenta que
una noche se hospedaron en la abadia dos
peregrinos gerundenses y el monje Dom

Perignon observé que usaban unos tapones
para las cantimploras que él jamas habia visto.
Al preguntarles le explicaron que se trataba de
corteza de alcornoque. Por otro lado, el monje
no descanso hasta encontrar un envase lo sufi-
cientemente fuerte que resistiera la presion del
gas carbodnico desarrollado en la segunda fer-

mentacion hasta que descubrié un tipo de bote-
lla que utilizaban los ingleses con un vidrio mas
grueso y una forma mas adecuada para que el
corcho estuviera en contacto con el liquido e
impidiera la entrada de aire.

Aportaciones de Dom Perignon al desarrollo del

champan:
= Aprendié a producir un vino blanco a par-
tir de las uvas tintas Pinot Noir y Pinot
Meunier separando las pieles inmediata-
mente después del prensado.
= Invento la prensa vertical de base ancha
con capacidad de 4000 Kg. de carga con la
que a través de una primera, segunda y ter-
cera prensada se obtiene un mosto blanco,
indistintamente de la procedencia de uvas
tintas o blancas.
= Creo el concepto de la Cuvée, descubrien-
do que los vinos resultantes de la primera fer-
mentacion se enriquecian y se equilibraban,
mezclando los vinos de las tres variedades
clasicas de Champagne como son la blanca
Chardonnay vy las tintas Pinot Noir y Pinot
Meunier, asi como el origen de cientos de
pueblos y finalmente los vinos de viejas
reservas de afos anteriores creando el estilo
actual de Champagne: como un vino de mez-
cla multiple para conservar su estilo, calidad
y consistencia de cada marca vy tipo.
= Aportd sus conocimientos para la provoca-
cion de la segunda fermentaciéon controlada
en la misma botella para la creacion del gas
carbonico natural, mediante la adicién del
"Licor de tiraje" formulado con precision cien-
tifica por vinos de reserva de Champagne,
cultivos de levaduras aisladas en el laborato-
rio y azucar en cantidades exactas que, agre-
gado a la Cuvée de los vinos de base, se
mezclan, se embotellan y se taponan inme-
diatamente iniciandose el proceso de segun-
da fermentacion en la misma botella, aprisio-
nando el gas carbonico que se disolvera en
finas, pequefas y abundantes burbujas como
lo conocemos hoy.

Hubo otros descubrimientos como el que hizo /a
viuda de Clicquot-Ponsardin para la limpieza de
los vinos afejos de sus levaduras muertas, al
inventar los pupitres para el removido manual
desde la posicion horizontal en orificios especia-
les en estos pupitres y por giro y agitacion
manual, hasta la posicién vertical, con objeto de
separar los sedimentos a la punta de la botella.
El deglello, que es la expulsion de estos sedi-
mentos una vez que han sido congelados al
pasar la punta de la botella por una solucién sal-
muera congelante entre -15 y -30°C, lo cual nos
dejara al vino de Champagne totalmente limpio
y cristalino.

Solo falta la adicién del licor de expedicion, for-
mula secreta de vinos de reserva mezclados
con diferentes cantidades de aztcar que marca-
ra el estilo seco, semiseco o brut para los dife-
rentes tipos de Champagne deseados.

TIPOS DE CAVA
Por contenido en aztcar
Brut nature: Sin adicién de azdcar
Extra brut: Hasta 6 gramos de azucar por litro
Brut: Hasta 15 gramos de azucar por litro
Extra seco: Entre 12 y 20 gramos de azucar por litro
Seco: Entre 17 y 35 gramos de azucar por litro
Semiseco: Entre 33 y 50 gramos de azucar por litro
Dulce: Mas de 50 gramos de azucar por litro



TIPOS DE BOTELLAS

Magnum: 1.5 . equivale a 2 botellas
Doble magnum o Jéroboam en
Borgona: 3 I, igual a 4 botellas
Jéroboam en Burdeos o Rehoboam
en Borgona: 4.5 |., 6 botellas
Imperial en Burdeos, o Mathusalem
en Borgona: 6 I., 8 botellas
Salmanazar: 9 ., 12 botellas
Baltasar: 12 I. botellas
Nabucodonosor: 15 1. 20 botellas
Salomon: 20 1., 28 botellas

Primat: 27 I., 36 botellas

TIPOS DE CAVA
El champan utiliza la misma clasificacion pero
ademas incorpora otras categorias:
Millésime o Vintage: identifica a un champag-
ne exclusivo, con afiada, que Unicamente se
elabora cuando la cosecha tiene unas caracte-
risticas especiales.
Grand Millésimé: es un champagne de afada,
elaborado exclusivamente cuando la vendimia
es considerada excelente en toda la region.
Blancs de Blancs: indica que es un champag-
ne elaborado exclusivamente con uvas blancas
de la variedad Chardonnay.
Blanc de Noirs: que se ha elaborado sélo con
vinos de uvas tintas Pinot Noir y/o Pinot
Meunier. Tienen mas fuerza y destacan los
tonos frutales.
Champagne Rosé: El llamativo y especial color
rosa se suele obtener al afiadir vinos tintos a los
vinos blancos. Su color puede variar desde un
rosa palido hasta rosas fuertes.

POR TIEMPO DE CRIANZA
Reserva joven: de 9 a 18 meses
Reserva: de 18 a 30 meses

Gran Reserva: a partir de 30 meses
Reserva Especial

POR COUPAGE

CAVAS BLANCOS

Macabeu: viveza, frescor, frutosidad

Xarelolo: cuerpo, grado, sedosidad

Parellada: finura, elegancia, aroma
Chardonnay: personalidad, grado, intensidad
aromatica,

CAVAS ROSADOS

Garnacha tinta: equilibrio, estabilidad de color,
poca intensidad

Pinot noir: riqueza de color, aroma
Monastrell: cuerpo y color, buena graduacion
Trepat: poca intensidad de color, ligero.

Los productores de champan eligieron estos
nombres a finales del siglo XIX. A mayor tama-
fio de recipiente, mas lenta es la evolucién del
vino, y los expertos aseguran que el mejor
tamafio para el champan y el cava es el
Magnum. Los tamafios mayores suelen utilizar-
se en celebraciones deportivas (como en la
Formula 1) o en la botadura de grandes barcos.
Las botellas de los espumosos estan especial-
mente disefiadas para resistir la presion del car-
bonico (de hasta siete atmosferas), responsable
de sus burbujas, por eso son de cristal grueso y
oscuro y no tienen la base plana. Los corchos
también tienen que ser mas resistentes, ade-
mas de estar sujetos por algun tipo de artilugio.
El tapén para espumosos esta constituido casi
en su totalidad por corcho aglomerado, y los
buenos tienen dos capas de corcho natural en
su interior. Estas dos laminas tienen la finalidad
de mejorar el sellado. Para diferenciarse, el
tapon del cava lleva impresa una estrella de
cuatro puntas aunque, si la fermentacion se pro-
duce fuera de la botella, en grandes envases, la
figura sera un circulo.

OTROS ESPUMOSOS

Solo se denomina champagne (champan o
champafa en espafol) a los vinos espumantes
hechos con las uvas cultivadas en la region de
La Champagne, al este de Francia. Es innece-
sario por tanto hablar de "champan francés". A
todas las demas bebidas se las clasifica como
"vinos espumosos” o se les da el nombre de sus
respectivos lugares de origen como cava en
Espafa, prosecco o espumante en ltalia, Sekt
en Alemania, etc.

o FRANCIA: Aunque la mayor produccién de
espumoso francés procede de la
Champagne, hay regiones como el valle del
Loira que hacen espumosos con la variedad
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chenin blanc, o el Jura y la Saboya, al este del
pais, con espumosos menos conocidos, que
merecen ser considerados.

o ALEMANIA: Segundo pais productor de
espumosos. Sus vinos, los Sekt, estan elabo-
rados por el método tradicional con pinot
blanc y, muy a menudo, con riesling.

e ESPANA: Es el principal consumidor de
espumoso del mundo y el tercer productor.
Hay dos denominaciones de origen: cava y
vinos espumosos. La primera incluye bodegas
de diferentes regiones espafiolas, con gran
predominio de Catalufia en cuanto a superficie
cultivada y volumen de produccion, pero tam-
bién incluye bodegas de diferentes regiones
espafiolas. Las variedades que autoriza el
Consejo Regulador son garnacha tintorera,
macabeo, chardonnay, parellada, morastel,
pinot noir, malvasia, trepat y xarelolo. La DO
vinos espumosos tiene la sede del Consejo
Regulador en Vilafranca del Penedés, pero
acoge bodegas de toda Espafa. Incluye, al
menos, tres métodos de elaboracién: granvas,
tradicional y transfer. Es un claro exponente el
espumoso elaborado de La Mancha, de las
variedades airén, macabeo o mezclas de
ambas, con una pequefia cantidad de azuca-
res y levaduras especificas.

e ITALIA: Se producen espumosos, prosec-
cos, a partir de la variedad del mismo nombre,
en la region del Veneto. Su clave es la juven-
tud y dulzura, como es el caso del moscato de
Asti, elaborado en el Piamonte.

o ESTADOS UNIDOS: La mayoria de bode-
gas de este pais que se dedican a la elabora-
cion de espumosos se encuentran en las
zonas de clima mas fresco de California
(Sonoma y Mendocino) y utilizan las mismas
variedades que sus primas europeas, princi-
palmente pinot noir, pinot meunier y chardon-
nay. También en Washington y Nuevo México
hay una cierta produccién de espumosos.

EL MAS POPULAR

Fundada en 1743, Moet & Chandon
cre6 el Brut Imperial como homenaje
a la amistad y preferencia de
Napoledn con la casa Moet. Napoleén
comentaba sobre el champagne:
"Ante la victoria, es merecido; ante la
derrota, es necesario".

Es la botella mas popular y vendida
del mundo en su categoria. También
es conocido por haberlo oido, aun-
que no por haberlo probado porque
ni de lejos es tan asequible como el
anterior, el champan que pide James
Bond "Dom Perignon del 53".

FREIXENET

Freixenet se ha convertido en el Unico vino
espafol entre los 25 caldos con mayor factura-
cion de los supermercados britanicos. En el ran-
king de espumosos, soélo le supera Moet &
Chandon. La firma lucha mantiene esa posiciéon
por encima de otros espumosos como el cham-
pagne Veuve Clicquot.

LA IMAGEN DE FREIXENET

Freixenet comenzé en los afios treinta su impara-
ble trayectoria publicitaria con ilustraciones inspira-
das en el Art Decé que ya se utilizaron durante la
Exposicién Universal de 1929. Eudaldo Bonet,
director de marketing, asegura que "el marketing
siempre ha existido, y cada época ha tenido, tiene
y tendra el que le corresponde”. Por éste motivo,
los criterios de comunicaciéon se han adaptado al
paso del tiempo. Una de las instantaneas mas
difundidas de Freixenet es la imagen del nifio con
el gorrito rojo. Fue alla por los afios veinte cuando
este joven, de bonete rojo y botella bajo el brazo,
se unié a Freixenet para convertirse en su viva
imagen. No hay que olvidar a las burbujas, prota-
gonistas cada afo del esperado spot navidefio.
Los creadores de este dorado reclamo fueron, a
mediados de los sesenta, Leopoldo Pomés,
Néstor Lujan, Luis Bettonica, José Ferrer y
José Luis Bonet.

http://www.vitivino.com
http://www.cristalcava.com/

Portal tematico
http://www.aperitivosconcava.com/
Pagina muy amena con graficos explicativos
http://www.crcava.es/

Pagina del Consejo Regulador del Cava
http://www.la-cpc.com/

Para los coleccionistas de placas
http://confrariacava.com/

La cofradia del cava

LA MUSICA Y EL CAVA

El Grupo Freixenet participa de manera ince-
sante en numerosas actividades de ambitos tan
diversos como puedan ser la ciencia, el arte, el
deporte o la musica, entre otros. Pero es en éste
ultimo "campo sonoro”, donde la inquietud
queda latente de un modo mas rotundo.
Ademas de formar parte de dos entidades tan
emblematicas como la del Gran Teatre del Liceu
de Barcelona, o con el Orfe6n Catalan,
Freixenet, y su Orquesta de Camara Freixenet
de la Escuela Superior de Musica Reina Sofia,
permiten acceder a los alumnos mas aventaja-
dos a los maximos niveles de formacion. Si el
cava suena a felicidad, sera por algo.

Brindar con una copa de cava tiene su propia
melodia, una armonia que enaltece tanto el
motivo del propio brindis, como el mismo espu-
moso que levantamos. Giuseppe Verdi, el exce-
lente compositor italiano, cred la Traviatta, un
canto al amor y a la felicidad convertido hoy en
dia en el perfecto aliado de cualquier brindis.
Una efusiva partitura en la que la pasion se des-
borda por el interior del cristal.
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'ELBRINDIS

TEMPERATURA
El mejor método para enfriar un vino espu-
moso es introducir la botella en una cubitera
con agua fria y hielo, a partes iguales, duran-
te 20 minutos o media hora. También se
puede meter la botella un par de horas en la
nevera y servirla directamente en la mesa,
aunque siempre es mejor usar una cubitera
para mantener el frio una vez abierto. Debe
enfriarse despacio hasta alcanzar una tempe-
ratura de 5° a 8° C. Si se sirve demasiado
frio, pierde su sabor y si esta demasiado
caliente, su aroma y espuma desaparecen,
de ahi la importancia de conseguir la tempe-
ratura adecuada. Cuanto mas joven mas frio
debe servirse.

ABRIR LA BOTELLA
La extraccion del tapén en un espumoso
debe hacerse de manera discreta, sin
demostraciones de esfuerzo y con el menor
ruido posible. Para ello, después de haber
aflojado la cestilla y sin sacar esta para
lograr un mejor agarre, se rodea con una
servilleta y se sujeta con toda la mano rete-
niéndolo con el pulgar, se practica luego un
movimiento giratorio y una vez despegado, si
la botella esta en buenas condiciones, la pre-
sion hace el resto, se extrae el corcho suave-
mente, sin ruido, para que el gas escape
poco a poco y de forma natural.

LA COPA
La copa debe ser de cristal fino y transparente,
adecuada para mantener sus finas burbujas y
con una altura suficiente para que permita la
subida de éstas a la superficie de forma cons-
tante y que mantenga asi mismo una tempera-
tura uniforme. Resulta ideal la copa tipo "flauta"
o "tulipa". Al servirlo, las copas se inclinaran
ligeramente para favorecer la formacion de
burbujas y evitar que se forme demasiada

~

espuma. No se deben llenar mas de la mitad o
dos tercios de su capacidad. La copa se sujeta
por la cafa con delicadeza.

BURBUJAS
La calidad de un espumoso se refleja en el
aspecto de sus burbujas y en la transparencia.
No sabemos quién se dedicé a contarlas pero
afirman que hay cerca de 49 millones de bur-
bujas en una botella de champan. Las burbu-
jas finas indican mayor calidad y el color debe
ser claro y brillante. En primer lugar su tamafio
indicar la finura del vino mientras que, en
segundo, el nimero de burbujas por segundo
también es importante. El cordén de espuma
puede estar ausente, ser discontinuo o com-
pleto. La persistencia de las burbujas se refleja
en la aparicion de la denominada corona, un
collar alrededor de la copa, y una buena espu-
ma es la que tiene burbujas finas y cuyo cor-
don es completo y persistente. Lo ideal es con-
sumir la botella entera pero si queda algo el
truco de introducir una cucharilla de plata
ayuda a mantener las burbujas, aunque lo
mejor es utilizar unos corchos especiales que
cierran la botella herméticamente.

ORIGEN DEL BRINDIS Y PORQUE
SE CHOCAN LAS COPAS
Del aleman "bring dir's", yo te lo ofrezco.
Accion de brindar con vino o licor. Palabras
que se dicen al brindar.
El origen de la palabra se remonta al siglo
XVI con motivo de la celebracion de una vic-
toria del ejército de Carlos V. El lunes 6 de
Mayo de 1527 las tropas de Carlos V toman
de forma victoriosa Roma y la saquean. Con
motivo de la victoria los mandos militares lle-
naron sus copas de vino, las alzaron al frente
y dijeron la frase: "bring dir's", yo te lo ofrez-
co. Este hecho, ha dado lugar a la tradicion
de brindar cuando se celebra algo.

: UD, CHEERS, P
1. SANTE;ETC.

JORNADAS DEL CAVA EN z2GZ
El Institut del Cava celebré en el mes de junio,
en el Hotel Palafox de Zaragoza, los actos
correspondientes al segundo afio de la campa-
fa "Los Cavas y el aperitivo". Si el afio pasado
el objetivo estaba en dar a conocer los diferen-
tes tipos de cava existentes en la actualidad,
este afo el esfuerzo iba encaminado a poner
de manifiesto las excelentes cualidades del
cava para su combinacion con los diferentes
alimentos. La jornada se dividié en tres actos:
primero, a las dos de la tarde, se ofreci6 una
comida de maridaje en el Restaurante
Aragonia Paradis, a las seis tuvo lugar una
cata ciega, dirigida por Juan Mufioz Ramos,
Presidente de la Union Espariola de
Asociaciones de Sumilleres, en la que se
degustaron ocho cavas representativos del
conjunto y tipologia de los cavas mas actuales;
el colofon de esta jornada fue un coctel degus-
tacion que se celebrd a las ocho en el mismo
hotel y que convocé a diferentes personalida-
des del mundo gastronémico y vinicola, perio-
distas e instituciones entorno a los cavas y sus
posibilidades culinarias.

CONSUMO DE CAVA
El 68% del cava se consume en el hogar, el
31% en el sector de la hosteleria y las institu-
ciones s6lo consumen en los distintos eventos
que organizan un escueto 1%. Por zonas geo-
graficas casi el 50% del consumo de cava en
Espafa se realiza en Cataluia, solo en el area
metropolitana de Barcelona ya se consume el
24%. Sigue siendo una bebida marcadamente
estacional. Entre diciembre y enero se consu-
me el 53% de la produccioén y durante el resto
del afio sélo hay un ligero incremento durante
los meses de verano. El 69% de las ventas se
realiza a través de supermercados e hipermer-
cados. La compra en tiendas tradicionales,
donde se valora sobre todo el asesoramiento,
sigue creciendo aunque aun esta en un 17%.

EL MEJOR MOMENTO
El momento ideal para disfrutarlo es, sin duda
alguna, el aperitivo. Aunque tradicionalmente
se dejaba para el final de la comida, el cava es
perfecto antes, durante y después de la
misma, pues combina muy bien con la mayoria
de los platos, salvo con los muy condimenta-
dos. Resulta ideal con caviar y ostras, en el
caso de un espumoso con cuerpo y con mati-
ces a especias, es perfecto para el foie, el
jamon ibérico o la carne blanca. Mientras, los
chispeantes y ligeros van bien para pescados
y mariscos. Los brut encajan muy bien con
aperitivos, ahumados, embutidos, pescados a
la parrilla o en salsa (ya sea tipo cremosa, de
tomate o cualquiera de las salsas que se deri-
ven de la mayonesa) mariscos y paellas.
También se pueden tomar con carne porque
las burbujas actuan como un limpia grasas y
por supuesto con ensaladas tibias y frias, pero
cuidando que apenas lleven vinagre. Los extra
brut y brut reserva pueden acompafar a todo
tipo de fiambres y asados de carnes blancas y
los semi son perfectos para los postres.
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Articulo realizado por Juan Revenga

Frauca, Presidente de la Asociacion de M
Dietistas y Nutricionistas de Aragén | eTO

Avda. Goya 63, Pral. 12. 976 35 08 62.

juan@nutricor.e.telefonica.net

... ningun alimento es equilibrado. La forma de alimentarse sera equi-
librada o no en funcién del total de alimentos que escojamos, su fre-
cuencia de consumo y su cantidad. Al igual que un partido de futbol
no debe ser clasificado como bueno o malo tras haber visto 1 Unico

minuto aislado, con la alimentacién ocurre lo mismo. No por comer un
determinado alimento nuestra dieta es buena o mala, todo depende

del conjunto total, y por su puesto del resultado final.

... las castafias son un tipico fruto otofial. Son ricas en hidratos de carbono
complejos. La cantidad de grasa presente en ellas es bastante similar a la de
los cereales y por lo tanto notablemente inferior a la que contienen los frutos
secos. Gracias a estas propiedades y a que su contenido en agua es cercano
al 50 %, la castafa es uno de los frutos secos de menor contenido calérico.
Ademas, existen numerosas recetas que se enriquecen con la adicion de
castafias. Ahora estan en su mejor momento.

... segun la universidad de lllinois, EE. UU. una perso-
na de 80 Kg de peso gasta unas 72 Kcal a la hora
mientras duerme, 80 si esta sentada, 120 si trabaja en
una oficina sentada, 144 si estudia, 200 si anda tran-
quila, 400 haciendo una hora de aerébic y unas 560
haciendo footing. A la vista de estas cifras queda
patente la importancia de incorporar el ejercicio ade-
cuado y frecuente en nuestra vida. Si somos sedenta-
rios es facil que con la alimentacién el ingreso de ener-

, ... las listas de ingredientes de cualquiera de los alimentos de consumimos aportan
gia supere al gasto, y por lo tanto engordemos.

mas informacién de la que en principio parece. Por ejemplo, es obligatorio que la
totalidad de los ingredientes vayan ordenados de mayor a menor peso sobre el total,
independientemente del producto que se trate. Asi, el primer ingrediente menciona-
do sera el mas presente y el ultimo el que esté en menor cantidad.

GRIPE AVIAR et

LRI L

«s la voz "pub" con la que nos referi-
mos a ciertos establecimientos de
copas proviene, como cabe esperar,
del inglés y es una abreviatura de
:Ipublic house". Con este nombre se

enominaban en aquel pais los loca-
les destinados fundamentalmente al
consumo de bebidas alcohélicas o
no. A mediados del siglo XIX la
reina Victoria de Inglaterra concedio
la primera licencia de apertura a
una "public house" en el West End
londinense.
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akigastronomia

Cristina Mufioz

SEPA DE LO QUE SE HABLA
Orujo gallego

EL ORUJO GALLEGO HA SABIDO
CONQUISTAR LOS PALADARES MAS
EXQUISITOS Y EXIGENTES, LLEGANDO
A ESTAR CONSIDERADO COMO LA
"GRAPPA" ITALIANA, EL "MARC" FRAN-
CES, LA "BAGACEIRA" PORTUGUESA O
EL "TSIPOURO" GRIEGO; BEBIDAS
TODAS ELLAS DE UNA CATEGORIA
MAXIMA. SOLAMENTE GALICIA TIENE
DERECHO, EN ESPANA, A
DENOMINACION GEOGRAFICA Y ESPE-
CiFICA DE ORIGEN, SIENDO UNA DE
LAS 37 REGIONES EUROPEAS QUE
PUEDEN ELABORAR PRODUCTOS CON
ESTA CATEGORIA.

Elaboracién: El orujo es un producto elabora-
do con variedades tan prestigiosas como alba-
riflo, treixadura o godello; estas uvas tienen
que proceder inexorablemente de Galicia. Se
obtiene por destilacion directa de las vinazas
después de haber fermentado. Obtener un
buen aguardiente no significa sélo recuperar
en forma concentrada el alcohol contenido sino
también lograr una bebida alcohdlica de acen-
tuada personalidad.

el. .,

La cristaleria. Tipos de copas y su colocacion
La cristaleria, al igual que la vaijilla, marca y distingue una mesa. Si desea poner
una, mesaelegante hay que optar por disefios sencillos y de cristal transparente, evi-
tando.el use’de copas de color, que deben usarse sélo para ocasiones mas informa-
lés. Tambsién hay que evitar, en la medida de lo posible, formas complicadas o dise-
fios demasiado vanguardistas que hacen dudar acerca de cuél es la copa de agua o

la de vino.

Las piezas basicas con las que debemos contar en una cristaleria son: copas de
agua, copas de vino y copas de cava. Al igual que en la cuberteria, la variedad de
piezas en cuanto a copas es casi ilimitada. Cada bebida tiene su copa, en la mayo-
ria de los casos: Brandy, céctel, Jerez, whisky, cerveza... Todas las piezas pueden
encontrarse en la mas amplia variedad de disefios, formas y colores.

Nunca se debe utilizar la copa como servilletero. Hay que evitar meter la servilleta
en las copas, al menos en las comidas formales, asi como el uso de cristalerias muy
talladas o de cristal no transparente, que privarian a los invitados de apreciar el
color y el cuerpo del vino. Si hay dos copas de vino, la del vino blanco suele ser de
menor tamafio, debido a que el mismo se debe tomar "frio" y se sirve menos canti-
dad, pero mas veces. No es habitual colocar en la mesa més de cuatro copoas.

Con la destilacion a la que se somete no sélo
se consigue extraer los compuestos volatiles
contenidos en la propia uva, sino que también
se seleccionan las sustancias que acompafan
al alcohol, eliminando las indeseables y provo-
cando ciertas transformaciones quimicas favo-
rables a mejorar la calidad del producto final.
El orujo, en base, se compone principalmente
de agua y alcohol etilico, en una proporcién
media del 50%. Pero son esencialmente los
mas de 200 componentes volatiles los que van
a definir la excelencia, sabor y aroma del
aguardiente. La destilacion se produce en
alambiques, tanto de en la forma tradicional,
como mayoritaria.

El resultado es una bebida de fragantes y flora-
les aromas, con agradables recuerdos a su
materia prima, la uva, y con un largo y explosi-
vo paladar. Resulta ideal tomarlo en la sobre-
mesa como digestivo, o bien en las frias maria-
nas de invierno para hacer frente a las bajas
temperaturas, e incluso como moderno chupito.
¢ Qué es la queimada?

La queimada es el resultado de quemar el
orujo con azucar (de 150 a 500 gr por litro) y
otros componentes como puedan ser vino tinto,
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limén, manzana y ofras frutas. Preferiblemente
debe quemarse en una fuente de barro y ha de
agitarse con una cuchara o cucharon. El sabor
final dependera de los productos afiadidos y
del tiempo que ha estado al fuego. Su origen
medieval todavia se conserva hasta hoy con
aires algo mas folcléricos




Los mejores maitres y jefes de sala

de Zaragoza y provincia brindan con Freixenet
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Jornadas e COCI v
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ALDABA - ARAGONIA PARADIS - ASADOR CAMPO DEL TORO - ASADOR DE ABANDA - ABADOR LAS BRUJAS
ASADOR LUCAS - CASA OYARZUN - CENTENARIC (Hotel ZENIT DON YO) - CHEF EMILIO - CLUB NAUTICO
LA VAL D'ONSELLA. Complejo Hostelero Sella - DONA INES - EL CACHIRULO - EL CHALET - EL FORO 1998
EL PATIO DE GOYA (Hotel El Patio) - EL 200 ARAGONES - ENTREBASTIDORES - GAYARRE - GOYESCOD
LA BASTILLA - LA BODEGA DE CHEMA - LA GRANADA - LA IMPERTAL - LA JAMONERIA TABERNA - LA MAR
LA ONTINA (Gran Hotel) - LA PARRILLA DE ALBARRACIN - LA PRENEA - LA RINCONADA DE LORENZD
LA SUITE = LOS DELFINES - LOS FARAONES - LOS FUERDS (Hotel Reino de Aragdn) - MALPICA
MANDRAGORA - RESTAURANTE J3 - SANAU - VILLANUEVA

~ — FREIXENET

. Como cada arno, del 1al 30 de noviembre

iDisfrutalas!




WWW.GASTRONOMIADELMUNDO.COM
PARA LOS QUE LES GUSTE PROBAR COSAS NUEVAS. LA
PAGINA INTEGRA UNA RELACION DE LAS RECETAS MAS
POPULARES DEL MUNDO. COCINA ASIATICA, MEDITE-
RRANEA, ITALIANA O VEGETARIANA. LOS MEJORES
PLATOS PARA SORPRENDER A LAS VISITAS. ADEMAS

LAS RECETAS LAS EXPLICAN PASO A PASO DE UNA

FORMA MUY SENCILLA.

WWW.RECETAS.COM

UN DICCIONARIO CULINARIO DE LOS MAS COMPLETITO.
S| TODAVIA NO SABEIS LO QUE ES LA LAMPREA O LA
ANCA, YA ES HORA DE QUE OS VAYAIS ENTERANDO SI
QUEREIS CONVERTIROS EN UNOS "COCINILLAS".

WWW.COCINANDOPASOAPASO.COM
REALMENTE UTIL PARA PRINCIPIANTES. UN SITIO MUY
RECOMENDABLE PARA QUIEN NECESITA UN METICULO-
SO PASO A PASO A LA HORA DE ELABORAR PLATOS SIN
ENVENENAR AL PERSONAL.

restauranteNORHEIM

Edificlo Jocetanla. balos
Formigal (Heesca)
Tel, 974 490 312
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EN ESTAS FECHAS, CUANDO EL FRIO YA SE HA ACOMODADO EN EL
INVIERNO Y LAS NOCHES SE HACEN CADA VEZ MAS LARGAS, RESULTA
INEVITABLE PENSAR DE NUEVO EN LA LLEGADA DEL FIN DE ANO, LA
NAVIDAD, Y CON ELLAS, DE TODO TIPO DE CELEBRACIONES. LLEGARAN
PRONTO LOS TIEMPOS DE ALEGRIA Y, PARA IRNOS PREPARANDO, NADA
MEJOR QUE EMPEZAR A DISFRUTAR DEL CAVA, UN PRODUCTO UNICO QUE
HAY QUE IR DEJANDO DE ASOCIAR UNICAMENTE A LA FIESTA. DEGUSTAR
UNA BUENA BOTELLA DE CAVA ES TODA UNA CELEBRACION POR Si SOLA.
POR ELLO, AQUI VAN TRES PROPUESTAS QUE RESULTAN EXCELENTES
COMO APERITIVO, EN LOS ALMUERZOS Y, POR SUPUESTO, COMO BRINDIS
INELUDIBLE EN TODO TIPO DE EVENTOS.

o Freixenet Extra

El mas clésico de los cavas de Freixenet, elaborado en
brut, seco y semiseco. El més veterano de los cavas de
la marca, la ha representado durante muchos afios en
su comunicacién publicitaria, quedando inmortalizado

baijo el brazo del nifio de Freixenet en la ilustracién
que simboliza la marca desde los afios 20. Se trata de
una cava al mas clésico estilo de Sant Sadurni, con

una composicién a partes iguales de las variedades
Aziviaal | autoctonas (xarel.lo, macabeo, parellada) que da
‘- lugar a un suave y agradable bouquet. Su paladar es

. ﬁ. fresco y ligero, muy bien equilibrado.

o Freixenet Excelencia

Un cava fresco para los paladares mas jévenes.
Elaborado en Brut Nature, brut y Semiseco. Otro de los
cavas de la firma que ha sido elaborado con tres partes
iguales de las variedades autéctonas en su coupage. Su
color es amarillo pajizo pélido. Burbuja abundante de
tamafio medio, con desprendimiento constante, formando
un ligero cordén dl llegar a la superficie de la copa. En
nariz se aprecian los aromas de juventud en armonia con
los aromas varietales y los adquiridos a lo largo de los
meses de crianza. En boca el Brut Nature y el brut son
frescos y secos, con presencia de sutiles notas de crianza.
El Semiseco es fresco y equilibrado, con un cierto dulzor

muy bien conjuntado con su acidez

o Freixenet Brut Nature

Cava muy valorado por los verdaderos entendidos.
Cava con el grado éptimo de envejecimiento, para con-
sumidores expertos en Brut Nature y conocedores de los
cavas del Penedés. A la vista presenta un color amarillo
pélido con tonalidades verdosas. Brillante, burbuja fina
con cordén de espuma completo. Nariz compleja y ele-
gante destacando los tonos afrutados de primera fer-
mentacion, en especial los aromas de manzana y pléata-
no que se mezclan con ligeros aromas de tostados y fru-
tos secos, apareciendo al final notas de miel. Muy seco
al paladar, suave y agradable sensacion carbénica, con
buen equilibrio acidez-cuerpo. Fresco y rico en sabores
donde aparecen de nuevo las frutas de arbol, notas citri-
cas y ligeros gustos de frutos secos, con un fondo ele-

gante de gran intensidad. Excelente via retronasal.
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Otono en Albarracin

EL OTONO INVITA A RELAJARSE Y A DISFRUTAR DE LA-TRANQUILIDAD QUE
OFRECEN ALGUNOS ENTORNOS CERCANOS COMO ALBARRACIN, UN PARAISO
ASEQUIBLE QUE OFRECE AL VISITANTE BELLOS PARAJES, UNA ATRACTIVA
ARQUITECTURA, INTERESANTES MONUMENTOS Y MUSEOS Y, COMO NO, LUGA-
RES IDEALES DONDE DESCANSAR Y DAR GUSTO AL PALADAR.

FRZ0

@ Es un templo del tapeo en la ciudad. No en vano, esta a
punto de cumplir medio siglo de vida. Y es que Erzo abrio sus
puertas en el afio 1.956 en Zaragoza, primero en Los Sitios,
después en Amar y Borbon, y desde 1.977 se ubica frente al
colegio de los antiguas Anas en la ¢/ de Santa Catalina. Su
nombre responde a las primeras silabas del nombre y apellido
de su propietario, Ernesto Zorrilla, el alma de este local siempre
concurrido que ha sabido atender puntualmente a las exigen-
cias cambiantes de nuestros tiempos sin variar la esencia
caracteristica que le ha dotado de personalidad y le ha propor-
cionado una singular imagen en esta ciudad.

Erzo es un lugar para hacer una parada pero también para
quedarse, un bar de paso y también un lugar de encuentro...
En definitiva, un bar de tapas tradicional pero moderno, de
siempre y de ahora que mantiene sabrosas especialidades y
sugerencias y ofrece a su publico un ambiente abierto y profe-
sional donde predomina el servicio rapido y atento.

Entre las especialidades mas demandadas de la casa se cuen-
ta la tostada de pasta de Roquefort con jamén, continuamente
esmerada; el montadito de jamodn, un auténtico clasico; o los
rollitos de jamdn york rellenos de ternera o los de calabacin
rellenos de jamén y queso.

Los vinos de los campos aragoneses riegan el montado de
Jamon de Teruel o una buena variedad de quesos, y compar-
ten barra con Riojas, Dueros o cavas catalanes para acompa-
fAar las delicias de la barra, que integran un mostrador de sabor
vistoso, alegre y provocativo.

® Emplazada en una colina de los Montes Universales, la ciudad medieval
de Albarracin esta rodeada por un profundo tajo que hace de foso defensivo,
complementado por el imponente cinto de murallas que culminan en el cas-
tillo del Andador. Cuenta con abundantes monumentos, como la Iglesia de
Santa Maria, la Catedral, el Palacio Episcopal, algunas mansiones sefio-
riales, entre las que destaca la de los Monterde, y una peculiar arquitectura
popular donde destacan la casa de la Julianeta, la casa de la calle Azagra,
la plaza de la Comunidad y la pequefia y evocadora Plaza Mayor.

Pero el encanto de Albarracin esta sobre todo en el trazado de sus calles adap-
tadas a la dificil topografia del terreno, con escalinatas y pasadizos y en el con-
junto de su caserio de muros irre-
gulares, de color rojizo, con
entramado de madera, en dificil
equilibrio, con aleros que se
tocan. EI monumento principal de
Albarracin es la ciudad misma,
con todo su sabor popular y aris-
tocratico, reflejo de su historia y
del buen hacer de sus gentes. No
en vano, la Ciudad de Albarracin
es Monumento Nacional desde
junio de 1961 y en la actualidad
se encuentra propuesta por la
UNESCO para ser declarada
Patrimonio de la Humanidad.

C/ SANTA CATALINA
Teléfono 976 214870
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En Albarracin se elaboran platos tan extendidos como las sopas de pastor,
las de ajo, todo tipo de guisos, migas con jamodn, setas o huevos con jamon,
entre otros muchos. Como platos de cuchara sobresalen un amplio listado
de sopas, las gachas de guijas o el gazpacho de pastor. En carnes, figuran
las especialidades de la matanza como la morcilla de pan y la glefia, ade-
mas de calderetas de cordero, ternasco a la brasa, cordero a la pastora, chi-
lindrén..., y sin olvidar las elaboradas a partir de caza como el conejo esca-
bechado, el estofado de ciervo o el de jabali, entre otros. El postre mas
caracteristico de la zona son las almojabanas de Ben Razi. Aqui se hacen a
base de una masa de harina, aceite de oliva y huevos que posteriormente se
cuecen en el horno. No obstante, si hay un plato rey en la gastronomia serra-
na, esos son "los gaspachos”, elaborados con trozos de sollapas (tortas muy
finas hechas con harina de trigo, sin levadura).

sabado y domingo,
8,30; mar-
a partir de

de 13 a 16 horas

tes y miércoles, 010 PO
las 18,30 horas. Cierra: lunes

ALGUNAS REFERENCIAS
PARA UN OTONO EN
ALBARRACIN

® El Batan (Ctra. Torres- Tramacastilla,
km 43. Tramacastilla. Tel: 978 706 070).
Hospederia ubicada a un kildmetro del

casco urbano que ofrece calidad tanto en

Orihuela del Tremedal. Tel: 978 714
060). Uno de los mesones mas solicita-
dos de la localidad cuyo menu del dia
resulta muy recomendable.

restaurante como en parte hotelera. Muy
recomendable.

® Los Arcos (Fuente, 11. Bronchales.
Tel: 978 701 256). Referencia inevitable
de Brochales. Un lugar para comer bien,
conocer la cocina autéctona y pagar
precios muy econdmicos.

® Suiza (Fombuena, 8. Bronchales.
Tel: 978 701 089). Frecuentado por el
turismo que busca conocer las raices
gastronémicas de la zona.

® Santa Lucia (Santa Lucia, 23.

® Elvira (Plaza del Ayuntamiento, 1.
Orihuela del Tremedal. Tel: 978 714
214). Ofrece una muestra de la cocina
de temporada clasica. Servicio atento y
precios en consonancia.

® Rincoén del Chorro (El Chorro, 15.
Albarracin. Tel: 978 71 01 12). Uno de
los mejores restaurantes no solo de la
comarca, sino de la provincia.

® Meson del Gallo (Puentes, 1.
Albarracin. Tel: 978 71 02 81).
Temporalidad en la carta manteniendo la

estacién del producto con platos clasi-

cistas y un amplio apartado para carnes
y pescados. Merece la pena.

® Casa Santiago (Subida de las
Torres, 11. Albarracin. Tel: 978 700
316) Restaurante ubicado en el hotel del
mismo nombre donde se ofrece una
cocina muy cercana a los sabores clasi-
cos de la serrania.

©® El Bodeg6n (Azagra, 2. Albarracin.
Tel: 978 700 355). Recetas apegadas a
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la tradicion local. Sensacionales guisos
y estupendas carnes. No se lo pierda.
® La Taberna (Plaza Mayor, 6.
Albarracin. Tel: 978 700 317). Uno de
los mas frecuentados de la localidad
con interesantes propuestas.

® Casa Rural Maria (Santa Ana, 2.
Guadalaviar. Tel: 978 708 042). Platos
tradicionales serranos como gaspachos
0 gachas.
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A RECIBIDO TAMBIEN EL PREMIO
AL B®R RESTAURANTE DE ARAGON
OTORGADO POR LA ACADEMIA ARAGONESA
DE GASTRONOMIA.

El Instituto para la Calidad Turistica Espafiola a través del Comité de
Certificacion Internacional, resolvié el pasado 6 de octubre otorgar la
Marca Q de Calidad Turistica al Complejo Hostelero Sella. De esta forma
el establecimiento ubicado en Villanueva de Gallego se convierte en el pri-
mer restaurante zaragozano, y por el momento Unico, en obtener esta
marca de garantia turistica.

En la actualidad se le considera uno de los mayores y mejor preparados res-
taurantes toda Espana para celebrar grandes acontecimientos y asi lo han
demostrado en diferentes eventos de gran envergadura. Pero al mismo tiem-
po, y asi lo certifica este reconocimiento, el equipo dirigido por la familia al
cien por cien, han sabido combinar ese aspecto con el servicio excelente en
sala, una magnifica cocina y una bodega espectacular galardonada como la
Mejor de Esparia en el Salén Internacional del Vino de Madrid.

Estos dos nuevos certificados constituyen una afirmaciéon de que nos encon-
tramos ante uno de los restaurantes mas serios y profesionales de la
Comunidad Auténoma y ante uno de los equipos de trabajo familiares mas
singulares de este territorio.

Mas informacion en
www.sellacomplejohostelero.com

JORNADAS INFORMALES EN
BODEGAS ARAGONESAS

Bodegas Aragonesas y Distribuciones Estrella Moncayo estan realizando unas
jornadas gastrondmico-vinicolas para la hosteleria. En grupos reducidos, los
empresarios realizan visitas guiadas a las instalaciones de las bodegas en
Ainzén, donde se les explica la elaboracion y produccién del vino. Tras el
“pequefio curso acelerado”, llega el momento del maridaje. Una buena comida
preparada de manera informal y desenfadada acompafia a los vinos. En este
caso pudimos degustar un blanco para los aperitivos,el rosado para la ventres-
ca de atun, el Coto de Hayas joven junto a un rissoto con setas... y continua-
mos con Crianza, Fagus, Garnacha Centenaria y reserva para los platos fuer-
tes: Carpaccio, costillas, conejo y solomillo. Una grata y amena manera de
entender el buen comer y buen beber de la mano de especialistas con mucho
sentido del humor.

EN POCOS PAISES COMO EN PORTUGAL SE CONCEDE
AUN TANTA IMPORTANCIA A LA COMIDA AUTENTICA
TRADICIONAL, LOS VIEJOS DULCES POPULARES Y LOS
BUENOS VINOS DE LA REGION. LO MEJOR ES EMPEZAR
CON ACEPIPES (ENTREMESES) VARIADOS. DESPUES,
UN BUEN CALDO VERDE (SOPA DE GRELOS Y PATATAS).
LAS CARNES OFRECEN NUMEROSAS ESPECIALIDADES:
EL BIFE (LOMO O SOLOMILLO), EL CABRITO O EL
PORCO (CERDO) SON LAS MAS HABITUALES.

El bacalao, la estrella de Portugal

En las buenas mesas de Lisboa hasta Estoril se preparan
maghnificos pescados y mariscos. Las sardinas son tipicas de
las fiestas populares, pero la estrella es el bacalao. Este ha
sido durante siglos el pescado favorito y de mayor consumo en
todo Portugal. La conocida caldeirada suele ser de pescados
variados (rape, cabrarroca, congrio, etc.) o de anguilas.

El potaje se hace con verduras (cozido a portuguesa) o con
alubias (feijjéada). El gazpacho del Alentejo es mas bien una
pasta de tomate y aceite con pepino, pimiento y pan cortados
en dados muy pequefios.

Los dulces mas famosos son los pasteles de Belém (tartaletas
de hojaldre con crema) y las queijadas de Sintra (masa de hari-
na y manteca rellena de requesén y queso duro). Los ovos
moles es una creacion a base de yema de huevo y azuicar.

El queijo (queso) da Serra es el mas apreciado del pais.
Rivaliza con éste el queijo de Serpa, ambos hechos con leche
de oveja.

Los vinos. Dos de los vinos portugueses, ambos generosos
o de alta graduacion, han alcanzado fama mundial: el Porto
y el Madeira. Algunos tipos se sirven frios como aperitivo
mientras que otros estan indicados con los postres. Los
vinos "verdes" son tipicos del norte del pais. Esta denomi-
nacion no deriva de su color —son blancos o tintos- sino de
su grado de maduracion.
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BREVESGASTRONOMIA

VALONGA CHARDONNAY 2004 1R. ACCESIT
EN EL | CONCURSO OFICIAL DE LOS MEJORES
VINOS DE LA TIERRA DE ESPANA

® VALONGA CHARDONNAY 2004 ha sido galar-
donado con el 1r. accésit en el | Concurso Oficial
de los Mejores Vinos de la Tierra Espafioles, pro-
movido y organizado por la Asociacion Empresarial
de Bodegas de Vinos de Espafa (AVIMES), AINIA
y con el patrocinio del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion. VALONGA CHARDONNAY
2004 es un vino de la tierra del Valle del Cinca ela-
borado, en su totalidad, con uva chardonnay pro-
cedente de nuestros propios vifiedos.

Nota de cata: color amarillo palido con reflgjos ver-
dosos, aroma intenso con excelente expresion
varietal en su paso por nariz y notas especiadas y
cremosas con un sabroso y largo post gusto en su
paso por boca.

Viticultor y elaborador: Ferran Ferrer Escola

Q 2005 RECIBIO
O VISITAS DE
ROFESIONALES

EL SALON DEL EQUIPAMIENTO PARA HOSTELERIA, HOREQ 2005, CERRO EL PASADO DIiA 22 DE
OCTUBRE, EN LA FERIA DE MADRID SU TERCERA EDICION CON UN NOTABLE EXITO COMERCIAL. LA
AFLUENCIA DE VISITANTES PROFESIONALES HA ALCANZADO LAS 16.000 VISITAS EN ESTA CONVOCA-
TORIA, CIFRA QUE SUPONE UN INCREMENTO DEL 10% RESPECTO A LA ANTERIOR EDICION DE 2003 Y
QUE CUMPLE CON LAS EXPECTATIVAS DE LA ORGANIZACION. EN EL CERTAMEN HAN ESTADO REPRE-
SENTADAS 784 EMPRESAS, QUE HAN OFRECIDO UNA AMPLIA PANORAMICA DEL SECTOR, CON LO
ULTIMO EN EQUIPAMIENTO PARA HOSTELERIA; LAVANDERIA Y LIMPIEZA; VENDING; ALMENTACION
FUERA DEL HOGAR; MOBILIARIO Y DECORACION; LENCERIA Y TEXTIL; MESA Y MENAJE; BARO...

Gastronomia, en el que once chefs de diferen-
tes comunidades autébnomas han competido
para proclamarse campeones y representar a

o Asimismo, se ha desarrollado un intenso
programa de actividades y jornadas técnicas,
que ha servido para tomar el pulso a la situa-

@ A continuacion entrevista con Victor Marta ganador del
VIl certamen nacional de gastronomia y con Raul Contin,
maitre del restaurante La Carambola que este afio ha ganado
el Campeonato Regional de Maitres y Jefes de Sala, y ha
sido el representante de Aragén en el Campeonato de
Espafia.
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cion que vive el sector hostelero y analizar las
tendencias de este mercado. Han destacado la
presentacion del estudio "Los sectores de la
hosteleria en Espaia”, por parte de la
Federacion Espafiola de Hosteleria, FEHR;
"BANQUETING'05, Aplicaciones de la Linea
Fria en el Catering de Banquetes"; el encuen-
tro de capacitacion de hosteleria
"Equipamiento para Hosteleria"; el "Programa
de calidad del aire interior, soluciones practicas
a la ley del tabaco en hoteles”, y la mesa
redonda "Hosteleria y restauracion: la impor-
tancia del servicio”". En HOREQ 2005 ha teni-
do lugar también el VIIl Certamen Nacional de
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Espafa en el Il Certamen Internacional de
Cocina Hispanica en 2006. El ganador de esta
edicién, elegido por un Jurado presidido por
Pedro Larumbe, ha sido Victor Manuel
Marta, de Aragén. Por su parte, la Federacion
Espafiola de Barmans ha tenido un papel muy
activo en el salén con la celebracion del Taller
de Cocteleria y el | Festival de Cocteleria. El
Bar sin barreras, con los criterios de accesibili-
dad que deben reunir estos locales; las demos-
traciones del proceso de Linea fria y diferentes
catas de vino y quesos, entre otras actividades,
han enriquecido la convocatoria, que abrié sus
puertas el pasado 19 de octubre.

Aula del Aceite del Consejo Regulador
' del Aceite de Oliva del Bajo Aragon
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entrevista

UN MAITRE DE ZARAGOZA GANA EL
CAMPEONATO DE ESPANA DE MAITRES Y
JEFES DE SALA

RAUL CONTIN ES EL MAITRE DEL RESTAURANTE
LA CARAMBOLA. ESTE ANO HA GANADO EL
CAMPEONATO REGIONAL DE MAITRES Y JEFES
DE SALA, Y HA SIDO EL REPRESENTANTE DE
ARAGON EN EL CAMPEONATO DE ESPANA. EL
RESULTADO: CONTIN HA ARRASADO EN EL CON-
CURSO Y SE HA ALZADO CON EL PRIMER PRE-
MIO. PARA CELEBRARLO NADA MEJOR QUE VISI-
TARLO EN EL RESTAURANTE Y DEJAR QUE EL
MISMO NOS EXPLIQUE EN QUE CONSISTE ESTA
DESCONOCIDA PROFESION.

o AKI ZARAGOZA: {En qué consiste el tra-
bajo de un Jefe de Sala?

RAUL CONTIN: Es un trabajo que va desde la
recepcion del cliente, su atencion en todo
momento, la toma de comanda... en definitiva se
trata de que el cliente, desde que entra por la
puerta hasta que sale, haya estado bien atendi-
do y satisfecho con el trato.

AZ: ; Cuanto tiempo llevas dedicandote a
esto profesionalmente?

RC: Aqui llevo cuatro meses, pero antes tam-
bién estuve en el Restaurante El Foro.

AZ: ;Como llegaste a este mundo?

RC: Yo me dediqué desde muy tarde al mundo
de la hosteleria. Yo iba por otros caminos, si
que tenia una inquietud desde pequefo por la
cocina, el vino... por lo que cursé el grado
superior de restauracion, en Miralbueno, y en
lugar de cocina me fui por el lado oscuro de la
sala. Y digo lado oscuro porque lo tiene visto
desde fuera. Ahora estamos en un momento
en el que los cocineros son reconocidos, algu-
nos llegan a ser estrellas mediaticas, pero no
los maitres y jefes de sala, aunque ya estamos
recuperando un poco de prestigio.

AZ: ;Y como llegas a participar en el
Campeonato de Espaiia?

RC: Este es el tercer afio que participo en el
Campeonato de Aragon, y al ganarlo fui al
Campeonato de Espafia como representante
de la comunidad.

AZ: ;Qué es lo que se puntia en un concur-
so de este tipo?

RC: Es dificil valorar un trabajo de sala. En el
Regional si que hay unas pruebas que iban
desde el corte de jamén, desespinado de una
trucha, corte de quesos o presentacion, cata y
maridaje de un cava, hasta la presentacion de
una mesa y la toma de comanda, un poco de
todo. Aunque es muy subjetivo y dificil de
valorar. En el Campeonato de Espafia simple-
mente habia que hacer un montaje de una
mesa con un motivo otofal y luego maridar
con unos vinos los solomillos que prepararon
en el concurso de cocina. Luego, después del
concurso hicimos unas exhibiciones que tam-
bién valoraron. A mi me toc6 hacer un encen-
dido aromatizado de puros.

AZ: ;Qué es exactamente un encendido
aromatizado?

RC: Es simplemente facilitar a un cliente, que ha
pedido un puro, esa parte del encendido, es
como un ritual. El aromatizado se hace con lico-
res, por ejemplo si el puro es cubano se hace
con ron, pero también se puede hacer con
cofac. El objetivo es encontrar un aguardiente
para cada puro Yy, de hecho, se consiguen mari-
dajes muy interesantes.

AZ: ;Y con la ley antitabaco?

RC: Ahora pronto nos separaran en dos zonas
y no habra problema. Yo creo que se puede
convivir con los fumadores en los restaurantes,
ya que para mucha gente es muy tradicional lo
de fumarse el puro después de comer.

AZ: Y... volviendo al tema de los concursos,
£no os valoran en el entorno de trabajo, no
acuden al restaurante para veros trabajar?
RC: No, es muy complicado, aunque seria lo
deseable, ya que en Madrid estas mas nervioso,
no es tu lugar de trabajo y es un poco distinto.
Ademas, el jurado necesitaria demasiado tiem-
po. Aqui en el campeonato de Aragoén si que
nos hicieron a todos cortar jamon delante del
jurado y hacer un servicio, y el mismo jurado
pudo valorar por igual a todos los concursantes.
AZ: Es el primer premio a nivel nacional que
ganas, crees que te va a influir?

RC: A nivel personal no. Ademas no quiero, de
hecho creo que soy la persona que menos
importancia le da al premio en este sentido.
Aunqgue profesionalmente, por supuesto, todo
premio trae consigo un prestigio, que en su dia
me servira y que seguro que ahora me sirve
para tener otro punto de vista, pero hay que
tener los pies en el suelo, el trabajo se hace dia
a dia. Alguna alegria cae cuando algun cliente te
dice algo al respecto o se acuerda del premio.
AZ: ;Has notado cambios en la afluencia al
local desde que se dio a conocer tu premio?
RC: Poco a poco si que se nota algo mas de
afluencia, aunque eso lo notaran mucho mas los
de "El cachirulo”, por el premio de cocina de
Victor Marta. Generalmente, y mas hoy en dia
con la fama que ha cogido la cocina espafiola, la
gente se decanta por los restaurantes con coci-
neros de postin. De hecho, en Espafia, dentro de
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los restaurantes que poseen alguna estrella
michelin, raro es el que no es regentado por
alguin cocinero famoso. Es mas, que sepa, sola-
mente conozco un restaurante en Espafa, no
voy a decir el nombre, que destaca por su servi-
cio, ambiente y atencién al cliente, que no quiere
decir que la cocina desmerezca por supuesto.
AZ: ;Cuales son, en tu criterio, las cualida-
des que debe tener un buen maitre?

RC: Estar muy pendiente de todos los detalles,
intentar agradar siempre al cliente. Este trabajo
es un puesto de control entre el cocinero y el
cliente, es un intermediario que ayuda a que
todos acaben contentos. Por ejemplo un coci-
nero siempre hara el solomillo poco hecho,
pero hay clientes que lo quieren muy hecho,
cosa que no tiene sentido para el cocinero a
nivel gastronémico, igual que mezclar un Vega
Sicilia con gaseosa. Mi trabajo aqui es aconse-
jar a ese cliente que va a pedir el solomillo muy
hecho y convencerle para que lo pruebe, o
aconsejarle que el Vega Sicilia acomparia
mejor sin gaseosa, aunque no siempre se
puede y hay que tener mucha mano izquierda.
AZ: ; Crees que los aragoneses nos deja-
mos aconsejar?

RC: Es una de las partes mas bonitas de este
trabajo y es lo que mas me gusta hacer a mi. De
hecho yo tengo mucha relacién con el mundo del
vino, ya que trabajé como sumiller antes que
como jefe de sala, y en el momento en el que
alguien se deja aconsejar un poco por un vino y
le ha gustado el consejo, la proxima vez también
te pedira tu opinion.

AZ: Lo que mas te gusta de tu trabajo

RC: El momento de despedir a un cliente y ver
que todo ha ido bien, que sale contento... eso
llena bastante. Y ademas es que se nota cuan-
do alguien sale satisfecho o no, a pesar de que
todos te dicen que muy bien.

AZ:;Qué le dirias al alguien que quiera
empezar en este mundo?

RC: jUfl... es dificil en realidad. Hay poca gente
que quiera entrar en este mundo. Es un poco el
lado oscuro de la restauraciéon. Un consejo seria
que debe tener un poco de psicélogo, un poco
de comercial y un gran conocimiento de la gas-
tronomia y de la enologia.
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entrevista

VICTOR MARTA GANA EL VIil CERTAMEN
NACIONAL DE GASTRONOMIA

Los MEJORES COCINEROS DE ESPANA SE
DIERON CITA EL 21 DE OCTUBRE EN EL
SALON HOREQ DE LA FERIA DE MADRID.
ALLI TuvO LUGAR EL VIII CERTAMEN
NACIONAL DE GASTRONOMIA, CUYO PRE-
MIO FUE A PARAR AL COCINERO ARAGO-
NES VIiCTOR MARTA, EL ARTIFICE DE LOS
MEJORES PLATOS DE EL CACHIRULO.
VICTOR NOS HA ABIERTO LAS PUERTAS
DEL RESTAURANTE Y NOS HA DEJADO QUE
LE ACOMPANEMOS MIENTRAS ELABORABA,
CON LA AYUDA DE RAIMUNDO ELCACHO,
EL PLATO QUE LE HA LLEVADO A SER EL
MEJOR COCINERO DE ESPANA..

Los ulfimos cuatro
anos he estado
aqui en'Zaragoza
en el restaurante El
Cachirulo, pero
llevo unos 18 anos
cocinando.

e AKI ZARAGOZA: ;Cémo preparas un
plato para un concurso de cocina?

VICTOR MARTA: Te dan unas bases en las
que se especifica cual es el producto principal,
que cambia cada afio y lo facilita la empresa
que patrocina el concurso, que en esta edicion
era una empresa de carnes. Asi la base se
tiene que elaborar con solomillo de vacuno, un
plato dificil porque el solomillo no da para
mucho juego, no es como el pescado donde
puedes jugar mas, pero yo creo que por eso
eligieron el solomillo de vacuno.

AZ: Y concretamente para este concurso

¢ qué habéis preparado?

VM: Pues tanto Rai (Raimundo Elcacho)
como yo queriamos hacer un plato que uniera
modernidad y tradiciéon y por eso decidimos
hacer una degustacion de los tres tipos de
solomillo mas clasicos. El primero es el solomi-
llo rossini, que lleva trufas y foie, luego solomi-
llo roquefort y un steak tartaro. Y lo que hici-
mos fue cambiarlo todo un poco, jugar con el
pasado y con el presente.

AZ: Explicanos como se hacen estos pla-
tos.

VM: Por ejemplo, lo que hicimos con el solomi-
llo roquefort, ya que eran degustaciones muy
pequenias, fue sacar los medallones muy
pequeiitos, la carne que sobraba la guardaba-
mos para el tartaro. Luego haciamos un aceite
de Cebolla de Fuentes, usando cebolla quema-
da en el horno, la mezclamos con aceite de
girasol y lo pasamos por la termomix. Ese acei-
te resultante lo ponemos a 70 grados e introdu-
cimos los medallones 10 minutos. Lo servimos
y lo emplatamos. Y con el roquefort lo que
hemos hecho es mezclarlo con agar agar, que
es un alga espesante, y luego lo echamos gota
a gota sobre aceite de girasol muy frio, y las
gotas de roquefort cristalizan en el aceite y se
quedan bolitas como si fuera caviar.

AZ:Y ;el rossini?

VM: El rossini lleva un cremoso de foie con nata,
con una textura como de mousse, lo acompafia-
mos con una teja de pan, salsa de carne y trufas
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de Aragon, en este caso de los Monegros.

AZ: Usais muchos productos de la tierra.
VM: Si claro, cebolla de Fuentes, las trufas de
los Monegros, el melanospérum del Moncayo...
AZ: ;Y en el steak tartaro?

VM: En el tartaro lo que hacemos es presentar-
lo en forma piramidal y luego el plato con los
tres solomillos lo acompafiamos de dos guarni-
ciones. Un capuchino de trufas y foie, y luego
una ensalada aragonesa de las de toda la vida
con el jamon, con la escarola, con su huevo...
Usamos género de toda la vida pero lo trata-
mos y lo presentamos de forma diferente.

AZ: En estos concursos ¢todo esta en el
plato que se elabora?

VM: Ademas del plato, en estos concursos tie-
nes que tener suerte, que te salga un dia
bueno, porque hay que tener en cuenta que no
estas en tu lugar de trabajo habitual, no sabes
lo que te vas a encontrar...

AZ: En cuanto a la preparacion, ¢ os llevais
algo preparado o lo hacéis todo alli delante
del jurado?

VM: Llevamos alguna base preparada y otras
cosas que no, tampoco puedes llevarte todo
claro. Entonces llevas algo que requiere mucha
elaboracioén y el resto lo haces alli en el tiempo
que tienes, porque luego también tienes que
emplatarlo, y te penalizan si no esta a tiempo.
AZ: ;Qué es lo que el jurado valora en uno
de estos concursos?

VM: La originalidad, la degustacion, tu trabajo alli
también, ya que también evaluan como trabajas,
tu destreza... hay un jurado técnico y otro de
degustacion. Hablamos de Salvador Gallego,
que tiene una estrella michelin, y lleva Casa
Salvador en la Sierra de Madrid, Adolfo de Casa
Adolfo en Toledo, Pedro Larrumbe... que son
cocineros espafoles de renombre. Luego hay un
representante de cada comunidad.

AZ: ;De aqui de Aragon quien fue como
jurado?

VM: El presidente de la Asociacion de
Cocineros de Aragén, que sin ellos no hubiéra-
mos podido ir al concurso, ya que la ACA es la



que selecciona a los cocineros que van a
Madrid y los une alrededor de la asociacién, es
un nexo de union.

AZ: ;Como llegaste al concurso de Madrid?
VM: Cada comunidad elige un participante
mediante un campeonato regional. Pero
Aragén no ha hecho este afio concurso, por las
fechas. Y yo ya gané en el 97 el concurso
regional y el ano pasado quedé segundo, y me
dijeron que si queria presentarme, me hizo ilu-
sion, preparamos es plato y fuimos. De hecho,
fuimos la Unica comunidad que no seleccioné
al cocinero por concurso. Pero luego queda-
mos en el primer puesto, segundo quedo
Cantabria, unos cocineros de Santander capital
que hicieron muy buen trabajo, y terceros que-
daron los catalanes, de Barcelona capital. Y al
afio que viene a representar a Espafia, a
Aragén y al Cachirulo en el internacional, y a
ver que tal nos sale.

AZ: Esta clasificacion ¢rompe con el tépico
de que los mejores cocineros son vascos?.
VM: Alli hay mas tradicion pero aqui la gente
empezamos a hacerlo cada vez mejor, la gente

En la imagen podemos
ver el ment ganador

viene con fuerza y con ganas, utiliza su tiempo
libre para conocer mas, empaparse de otras
culturas y reflejarlas en su cocina, leen muchos
libros de gastronomias, y estan por la labor. Al
final, no hay que olvidar que la cocina es traba-
jo, es estar ahi todos los dias cocinando, inten-
tando hacerlo bien, y hay una serie de restau-
rantes fuera del Pais Vasco que lo estan
haciendo bien. Lo que pasa es que Ferran
Adria, Arzak y toda esta serie de estrellas
mediaticas no se hacen de un dia para otro. Al
resto de la gente hay que darle un tiempo,
conocerle un trabajo, en fin, es como una
maraton y hay que ir haciendo y haciendo y
que al final la gente lo aprecie en casa.

AZ: Y como es tu trabajo en el Cachirulo?
VM: Aqui, aunque el restaurante no sea mio, yo
me siento como si lo fuera, tienes que implicarte
en un proyecto de empresa, que la gente que
venga a comer salga contenta, que valoren el
esfuerzo que hacemos cada dia para que ellos
coman bien. Juntamos la tradicion y la moderni-
dad en la cocina aragonesa, usamos los produc-
tos de Aragén, como el jamon de Teruel, el ter-

nasco de Aragon... Aparte de tener el plato
hecho, cuando te viene mucha gente a comer,
es necesario tener un buen equipo de gente.
AZ: ;Con cuanta gente trabajas aqui un
sabado o un domingo?

VM: Cuando hay un banquete de boda, mas el
restaurante a la carta, unos 30 cocineros.
Ademas aqui hay dos cocinas con su equipo
cada una, para que no se te acumule el traba-
jo, para que el restaurante gane en servicio y
gane en rapidez, y salga todo bien.

AZ: Cuanto llevas dedicandote a esto?

VM: Los ultimos cuatro afios he estado aqui en
el Cachirulo, pero llevo unos 18 afios cocinando.
Y aunque yo soy de Zaragoza, me he movido
bastante. He estado en San Sebastian, en el
Akelarre, con Pedro Subijana estuve un par de
anos, en Tenerife, en Alicante en el Monastrell...
En definitiva, he estado en muchos restaurantes,
en cada uno se trabaja de forma diferente, pero
lo mas importante es obtener una buena base.
Lo demas es inventiva y entender a la gente,
porque igual haces una cocina muy moderna
pero no te la valoran y no les gusta.

ORGANIZADO, EN ESTA OCASION, POR EL
RESTAURANTE GAYARRE Y SU DIRECTOR
MANUEL BERBEGAL DEDICARON TRES
JORNADAS DE ESTANCIA EN NUESTRA
CIUDAD EL PALACIO DE LA ALJAFERIA FUE
EL ESCENARIO PARA LA ENTRONIZACION
DE SUS NUEVOS CABALLEROS

LA ASOCIACION "MAGISTRAL" DE
GASTRONOMIA CELERRO SU XV
CAPITULO EN ZARAGOZA

La Asociacion Magistral de Gastronomia fue
fundada en 1976 y tiene por objetivo defen-
der los alimentos naturales, la buena cocina y
la tradicién de entablar amistad entre los
hombres alrededor de una buena mesa. El
ultimo capitulo nacional se celebr6 en el afio
2000 en Albacete. Su sede social reside en
Valencia, esta presidida por don José Luis
Palencia Polo, y de ella forman parte medio
centenar de socios de distintas profesiones,
la mayor parte de ellos de la zona de
Levante. En el capitulo que se celebré en
Zaragoza se nombraron a ocho nuevos
Caballeros Magister, dos Profesionales
Magister y tres Caballeros de Honor.
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Manuel Berbegal, director y propietario del
restaurante Gayarre de Zaragoza acaba de ser
nombrado "gran chambelan” de la Asociacion
Magistral de Gastronomia. Antes lo fue Julian
Duque, de Casa Duque de Segovia con su afa-
mado cochinillo. Ahora ha tomado el relevo
Berbegal y seguro que lo hace bien. El pasado
sabado en un solemne acto celebrado en el
palacio de La Aljaferia, ante el concejal de
turismo de Zaragoza D. Florencio Garcia
Madrigal y los miembros de la "Magister", el
de Gayarre aceptaba el compromiso de traba-
jar firme y duro por la gastronomia, en especial
por la tradicional y natural, esa que no admite
conservantes, ni colorantes.
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ASTURIAS CONTINUA CON SU PLAN DE PROMO-
CION. EN ESTA OCASION, PRESENTO SU POTEN-
CIAL TURISTICO EN ZARAGOZA CON LA EXPOSI-
CION "HAY MUCHAS ASTURIAS Y TODAS ESTAN
MUY CERCA". PANELES Y ELEMENTOS REPRESEN-
TATIVOS DE ESPACIOS NATURALES, TURISMO
RURAL, ACTIVIDADES DE OCIO Y AVENTURA, LAS
MARCAS DE CALIDAD DEL PRINCIPADO DE
ASTURIAS, ETC. PUDIMOS DISFRUTAR DESDE EL
DiA 6 DE OCTUBRE Y HASTA EL 17 DE OCTUBRE EN
GRAN CASA DE LA RIQUEZA DE LA REGION A TRA-
VES DE LOS DISTINTOS ELEMENTOS EXPOSITIVOS

RAGOZA

Y DE GRAN CANTIDAD DE ACTIVIDADES COMO
DEGUSTACIONES GASTRONOMICAS, SORTEOS DE
ESTANCIAS DE FINES DE SEMANA, DEMOSTRACIO-
NES DE ESCANCIADO DE SIDRA, MUSICA TRADICIO-
NAL ASTURIANA, ETC.

LA INAUGURACION DE LA MUESTRA SE REALIZO
EN EL MARCO DE UNA PRESENTACION DE
ASTURIAS COMO DESTINO TURISTICO ACOMPA-
NADA DE UN "DESAYUNO ASTURIANO" EN EL
RESTAURANTE CLUB NAUTICO DE ZARAGOZA.
POR LA NOCHE CONTINUO LA DEGUSTACION DE
GASTRONOMIA EN EL HOTEL BOSTON.

CENA EN BODEGAS
SAN VALERO

@ el pasado 23 de Octubre, la bodega
celebro la Fiesta de los socios y dia de
convivencia para todos los colaborado-
res. En dicho acto se presenté un avan-
ce de los nuevos vinos de la coseha
2005: CAVA Gran Ducay, CARINNVS
joven, MOSCATEL Y 8.0.1.

La velada se amenizd con una comida
en las instalaciones de la Bodega y un
concierto a cargo de la orquesta Casa
VIANCA", asi mismo la sesion de
humor fué a cargo del humorista "Toni
Antonio". Acudieron mas de 700 socios
y personas invitadas.

la Academia Aragonesa de Gpsfronomiu da a conocer
los premios de "Gastronomia Aragonesa 2005”

@ Como ya vine siendo tradicional, la Academia
Aragonesa de Gastronomia acaba de hacer
publicos sus Premios Anuales de
Gastronomia que en esta ocasion han recaido
en el Complejo Hostelero Sella Villanueva de
Gallego al mejor restaurante, para Bodegas
Bordejé de Ainzén a la mejor bodega, y para
cervezas La Zaragozana como mejor labor gas-
trondmica. Los premios se entregaron en un
acto preparado para la ocasién el dia 25 de
octubre en el Espacio Ambar de la Zaragozana.
En la decision se tuvieron en cuenta diferentes

aspectos de los premiados. Asi en el caso del
Complejo Hostelero Sella, que ya habia queda-
do finalista en anteriores ediciones, se valord la
excelente trayectoria profesional de la familia
Rodriguez - Teresa que desde hace mas de 35
afos regenta este popular establecimiento que
nacio en el Barrio de Las Fuentes y hoy es todo
un gran complejo hostelero en el que se cele-
bran grandes banquetes y estd considerado
como uno de los mas grandes de Espafa. Por
su parte Bodegas Bordejé es un claro ejemplo
de constancia empresarial y, al mismo tiempo,
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trayectoria histérica. No se puede olvidar que
Miguel Angel Bordejé fue el primer elaborador
de cava en Aragon y uno de los primeros de
Espaiia, fuera del ambito de San Sadurni de
Noya y de la zona del Penedés. Y La
Zaragozana, que en los ultimos tiempos ha
pasado a desarrollar todo un programa de acer-
camiento a la gastronomia, pues consideran sus
responsables que ademas del vino, esta ances-
tral bebida madira y combina perfectamente con
algunos platos a los que no se llega con el vino,
por diferencias obvias de sabores y gustos.
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BREVESGASTRONOMIA

COCINA MEDITERRANEA EN EL

FORO - AMBIGU

DEL 16 AL 18 DE DICIEMBRE, PROFESIONALES,
PERIODISTAS Y AFICIONADOS AL VINO TIENEN UNA
CITA INELUDIBLE EN EL PALACIO DE CONGRESOS
DE MADRID, ESCENARIO QUE ACOGERA A GRAN
FIESTA DEL VINO JOVEN, LA VIII MUESTRA DE LOS
VINOS DE MACERACION CARBONICA, PRIMER
2005. DURANTE TRES DIA EL VISITANTE PODRA
CONOCER LAS PARTICULARIDADES DE LA NUEVA
VENDIMIA Y.DEGUSTAR LOS VINOS MAS JOVENES
DE\PRACTICAMENTE TODA ESPANA.

o _Primer es_una creacién de Opus Wine, que cuen-
ta coniel copatrocinio del Consejo Regulador de la
D.O. /Ca: Rioja,/del Departamento de Agricultura y
Pesca del Gobierno del Pais Vasco, Rioja Alavesa,
copas Riedel a través de la firma Euroseleccio y las
revistas Vinum y Mi Vino. En Primer 2005 se ofrece-
ra al profesional y al consumidor amante de los vinos
de maceracion carbdnica una atractiva gama de vinos
para catar y degustar en primicia, antes de que
muchos de ellos aparezcan en las tiendas, restauran-
tes y enotecas.

Las jornadas de los dias 17 y 18 estaran abiertas al
publico, mientras que el dia 16 sera soélo para profesio-

nales. Los que deseen adquirir las entradas con ante-
laciéon, podran hacerlo en los centros de El Corte Inglés.

PRIMER 2005

LA VENDIMIA
DE ESTE ANO A
EXAMEN

@ Desde el 14 de septiembre y hasta el
1 de octubre hemos podido degustar
sabrosas especialidades culinarias de
paises como Turquia, Israel, Grecia,
Italia, Marruecos, Egipto, Argelia, Libia o
Francia. Estas | Jornadas de Cocina
Mediterranea, han sido todo un éxito, en
las que el jefe de cocina Pedro Martin,
ha investigado en los origenes de esta
histérica y tradicional cocina para ofrecer
una muestra singular de toda la culinaria
que se acerca a nuestro mar mas repre-
sentativo. En dos modalidades, menu

selecciéon y menu degustacion, se han
elaborado los platos mas representativos
de los paises mediterraneos llenos de
sutileza: un midye tarasi (turco), Brudu
bil hut (tunecino), la esqueixada (catala-
na), seadas (italianos), bakaliaros yiahni
(griego), etc.

Los vinos por gentileza de Bodega
Sefriorio de Aylés D.O Carifiena: Ayles
Merlot — Tempranillo, todo un acierto.

La degustacion a la prensa consistié en
una pequefia prueba de todos y cada
uno de los platos mediterraneos.

ZARAGOZA ACOGE UNA NUEVA EDICION DE LAS JORNA-
DAS DE COCINA ARAGONESA CON FREIXENET DEL 1 AL
30 DE NOVIEMBRE.

Un afo mas los restaurantes de nuestra ciudad se unen en una iniciativa unica
que se ha convertido en todo un clasico de la cocina de la ciudad: las jornadas de
cocina aragonesa con Freixenet, que en estos dias se estan celebrando en
Zaragoza y su provincia.

Una importante seleccion de restaurantes presentan los platos mas suculentos, ela-
borados con los mejores ingredientes de nuestra tierra y acompafiados de un cava
Freixenet Brut Barroco especialmente elegido para la ocasion. Los precios de todas
las propuestas oscilan entre los 30 y los 60 euros y recogen platos como sopa de
cebolla de Fuentes con bacalao, Lubina con salsa de borrajas y crujiente de jamon
de Teruel, paletilla de ternasco de Aragén confitada a tomillo, melocotones de
Calanda flambeados al vino tinto de Carifiena con chocolate caliente o sorbete de
mandarina al cava Freixenet. Busca los restaurantes por tu ciudad.
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